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Dékujeme vam, ze jste se rozhodli zakoupit si pFistroj Moulinex, ktery je uréen vyhradné pro pfipravu potravin a pro pouziti

v domacnosti.

POPIS OBR. 1

A Télo motoru
B Tlacitko pro uvedeni do chodu
B1 Rychlost 1
B2 Rychlost 2
Cc Ty€ovy mixér (plastovy nebo kovovy,
podle modelu)
D Nadoba 0,8 |
D1 Poklop (podle modelu)
E Maly sekacek 150 ml (podle modelu)
E1 Nadoba
E2 Nuz
E3 Vnitini poklop
E4 Poklop
F Sekacek 450 ml (podle modelu)
F1 Misa
F2 Nuz
F3 Upeviiovaci nastavec

G Velky sekacek 600 ml (podle modelu)
G1 Nadoba
G2 Nuz
G3 Upeviiovaci nastavec
H Kuchynisky sleha¢
H1 Upeviiovaci nastavec
H2 Sleha¢
Multifunkéni nadoba 2I (podle modelu)
11 Nadoba
12 Hnaci jednotka
13 Nuz
14 Poklop
15 Upeviiovaci nastavec
16 Tlagitko pro odjisténi
17 Péchovatko
18 Kotou¢ nebo ntz A (podle modelu)
19 Kotou¢ nebo ntz H (podle modelu)
110 Drzak noze (podle modelu)

BEZPECNOSTNi POKYNY

- Pfed prvnim pouzitim pfistroje si pozorné prectéte
navod:pouziti v rozporu s navodem zbavuje
spoleénost Moulinex veskeré odpovédnosti.

- Ujistéte se, Ze napajeci napéti vaseho pfistroje odpovida
napéti ve vasi elektroinstalaci.

Pri jakémkoliv chybném pfripojeni k siti zanika zaruka.

- Vas$ pfistroj je uré¢en vyhradné pro domaci pouziti a
pouzivani uvnitf bytu.

- Po pouZziti pfistroje a pfed jeho ¢iSténim jej odpojte od
elektrické sité.

- Jestlize pfistroj nefunguje spravné nebo jestlize byl
poskozen, nepouzivejte jej. V takovém pfipadé se
obratte na smluvni servisni stfedisko (viz seznam v
servisni pfirucce).

- Béznou Udrzbu a Cisténi pfistroje provadi zakaznik,
jakykoliv jiny zasah musi provadét smluvni servisni
stredisko.

- Nikdy se nedotykejte rotujicich dilG (noze...). OBR. 3

- Nedotykejte se noze ty¢ového mixéru (C), a to ani tehdy,
kdyz se netoci, protozZe je velice ostry. OBR. 3

- Snozi (E2, F2, G2, I13) zachazejte velmi opatrné, protoze
jsou velice ostré.

- Pfistroj, napajeci $nlru nebo zastr¢ku nikdy nedavejte do
vody ani do zadné jiné tekutiny.

- Napajeci $fdru nenechavejte viset v dosahu déti.

- Napajeci $idra nikdy nesmi byt v blizkosti nebo v
kontaktu se zahratymi ¢astmi pfistroje, v blizkosti zdroje
tepla nebo na ostré hrané.

Jsou-li pfivodni kabel nebo zastr¢ka poskozeny, pfistroj

nepouzivejte. Vyhnéte se jakémukoliv nebezpedi a

povinné je nechte vyménit ve smluvnim servisnim

stfedisku (viz seznam v servisni pfirucce).

V zajmu vlastniho bezpeci pouzivejte pouze pfisluSenstvi

a nahradni dily, které jsou uréené pro vas pfistroj.

Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzivaly osoby

(v€etné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni

schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych

zku$enosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédna za jejich bezpe€nost nebo pokud je tato
osoba pfedem nepoucila o tom, jak se pfistroj pouziva.

Na déti je tfeba dohliZet, aby si s pfistrojem nehraly.

Pokud se béhem pfipravy pokrmu vas pfistroj

»zablokuje“, pristroj vypnéte, odpojte jej od zdroje

napajeni a zkontrolujte, zda pouzité pfisluSenstvi

neni pfili§ pIné. Je-li tomu tak, vyjméte potraviny
zabranujici chodu pfistroje a davejte pfitom pozor na
ostré noze.

- Vas pristroj je vybaven pojistkou proti pfehfati. V
pfipadé prehfati se pfistroj vypne. V takovém pfipadé
nechte pfistroj asi 20 minut vychladnout a poté jej
opét muzete pouzivat.

UVEDENi DO CHODU / POUZITi

- Pred prvnim pouzitim umyjte jednotlivé dily pfisluSenstvi
v saponatové vodé. Dily peclivé oplachnéte a osuste.

- Peclivé dodrzujte Gistotu vasi pracovni desky.

- Potraviny dejte do dostate¢né vysoké nadoby, aby
nedoslo k postfikani.

« Tyéovy mixér: OBR. 4 & 1

- Ty€ovy mixér (C) nasroubujte na té&lo motoru (A); ujistéte
se, ze tyCovy nastavec je spravné zasroubovany az po

zarazku a poté pristroj pfipojte k elektrické siti. OBR. 4

- Ty€ovy mixér (C) vlozte do poloviny vysky nadoby a
stisknéte tlacitko pro uvedeni do chodu (B1 nebo B2).

- POZOR: Pristroj nezapinejte naprazdno.

- Nadoba, kterou pouzivate, musi byt naplnéna maximalné
do 2/3, aby nedoslo k prete€eni. Pro zajisténi spravného
rozmixovani musi pfipravovany pokrm vzdy zakryt
alespon spodni ¢ast ty¢ového mixéru. OBR. 6
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- PFi mixovani teplych pokrml odstavte nddobu na vareniz - Sejméte télo motoru (A) a poklop (G3).

tepelného zdroje. Pro dosazeni vétsi G€innosti neni - Vyjméte n0z (G2) a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.
zapotiebi s ty¢ovym mixérem béhem pfipravy pokrmd v - Po pouziti pFistroje vyjméte pfipravovany pokrm.

nadobé pohybovat. TyCovy mixér pfidrzujte v poloviné - Toto prislusenstvi nepouzivejte pfi chodu naprazdno.
vy$ky nadoby v jejim stfedu. OBR. 6

U vlaknitych potravin (porek, celer, atd.) pravidelné .
Cistéte tyCovy nastavec, peclivé pfitom dodrzujte
bezpecénostni pokyny pro rozloZeni a €isténi vyrobku.

K pfipravé pokrmu z ovoce je nejdfive pokrajejte a
vypeckujte.

Mixér nepouzivejte k pfipravé pokrmt z tvrdych potravin
(cukr, ¢okolada, kava).

Multifunkéni nadoba 2I (podle modelu): Obr. |

Muzete v ni pfipravit 150 az 800g potravin — Objem na-
doby: 2 litry.

1) Sekani Obr. 10:

- Nasadte hnaci jednotku (12) do stfedu nadoby (I1).
Maly sekacek 150 ml (podle modelu): FIG E & 7 - Nasadte n0z (I3) na hnaci jednotku (12).

- Nasadte upevriovaci nastavec (15) na poklop (14).
- Nasadte niiz (E2) na osu nadoby (E1). - Nasadte a zajistéte poklop.
Vlozte potraviny do nadoby (E1), nasadte vnitfni poklop - Nasadte télo motoru (A) na upeviiovaci nastavec (15).
(E3) a poté nasadte poklop (E4).
- Nasadte télo motoru (A) na poklop (E3).
Teélo motoru (A) pfipojte k siti a stisknéte tlacitko pro
uvedeni do chodu (B1 nebo B2)
- Sejméte télo motoru (A), poklop (E4) a vnitfni poklop
(E3).
Vyjméte nuz (E2) a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.

Za 15 az 20 sekund nasekate 150 az 500 g potravin: tvrdé
potraviny (syry, suSené ovoce), tvrdou zeleninu (mrkev,
celer, atd.), mékkou zeleninu (cibule, $penat,...), syrové i
varené maso (bez kosti, Slach a nakrajené na malé
kousky), syrové i varené ryby. Nesekejte pfili$ tvrdé potra-
viny (led, cukr) nebo potraviny, které vyzaduji jemné mleti

- Po pouziti pfistroje vyjméte pfipravovany pokrm.
Toto prisluSenstvi nepouzivejte pfi chodu naprazdno
nebo po dobu dels$i nez 10 vtefin.

Maly sekacek 450 ml (podle modelu): OBR. F & 8

- Nasadte n(iz (F2) na osu nadoby (F1).

Do nadoby (F1) vlozZte potraviny a poté nasadte poklop

(F3).

- Nasadte télo motoru (A) na poklop (F3).

- Télo motoru (A) pfipojte k siti a stisknéte tlacitko pro
uvedeni do chodu (B1 nebo B2)

- Sejméte télo motoru (A) a poklop (F3).

Vyjméte nuz (F2) a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.

Po pouziti pristroje vyjméte pfipravovany pokrm.

Velky sekacek 600 ml (podle modelu): FIG G & 9

Nasadte nuz (G2) na osu nadoby (G1).

Do nadoby (G1) vlozte potraviny a poté nasadte poklop
(G3).

Nasadte télo motoru (A) na poklop (G3).

- Télo motoru (A) pfipojte k siti a stisknéte tlacitko pro
uvedeni do chodu (B1 nebo B2)

Toto prisluSenstvi nepouzivejte pfi chodu naprazdno.

(obili, kava).

2) Strouhanil/krajeni Obr. 11:

Nasadte hnaci jednotku (12) do stfedu nadoby (I1).
Nasadte kotou¢ (18) na hnaci jednotku (12).

Nasadte upevriovaci nastavec (15) na poklop (14) a
zajistéte jej.

Nasadte télo motoru (A) na upevriovaci nastavec (15).
Vlozte potraviny do pIniciho otvoru a zasouvejte je
pomoci péchovatka (17). Potraviny nikdy netlacte prsty
nebo jakymkoli nacinim.

Kuchynisky Slehac¢ (podle modelu): Obr. H & 12

Nasadte kuchyrisky Sleha¢ (H2) do upevriovaciho
nastavce (H1).

Nasadte upevriovaci nastavec (H1) na télo motoru (A).
Nastavec nasroubujte az po zarazku.

Po pouziti upeviiovaci nastavec (H1) odSroubujte a
vyjméte Slehac¢ (H2).

CISTENI

- Veskeré dily a pfisluSenstvi vaSeho mixéru Ize myt v
my¢ce na nadobi s vyjimkou téla motoru (A),
upeviovacich nastavcu (F3, G3, H1, 15); mlzete je
také cistit vihkou houbickou.

- S nozi zachazejte velmi opatrné, protoze jsou velmi
ostré.

- Nepouzivejte brusnou myci houbu nebo pfipravky s
kovovymi ¢asticemi.

- Télo motoru (A1) nikdy nesmite ponofit do vody. Otrete
jej suchym nebo mirné navlihéenym hadfikem.

10

Pokud jsou nékteré ¢asti pfisluSenstvi zbarveny
potravinami (mrkev, pomerance...), otfete je hadfikem
namocenym do jedlého oleje a poté je umyjte béznym
zpusobem.

S nozem (J4) nebo s krajeci J10 a J11 zachazejte velmi
opatrné, protozZe jsou velmi ostré.

o
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Ty€ovy mixér OBR. 4:

¢ Zeleninova polévka:

500g brambor, 400g mrkve,1 pérek, sul, pepf, 1,8 | vody.
Nechte zeleninu vafit v pare po dobu 10 minut.

Zeleninu mixujte po dobu 45 vtefin

* Majonéza:

Do nadoby o obsahu 1 litr vioZte 1 Zloutek, 1 polévkovou
1Zici hof¢ice, 1 polévkovou IZici vinného octa, sul, pepf a 25
cl oleje.

Smés mixujte po dobu 15 vtefin

Maly sekacek 150 ml (podle modelu) OBR. E:

« S timto pfisluSenstvim muiiZete nasekat:

Cesnek, zelené bylinky, cibuli.

70 gram( hovéziho masa bez Slach nakrajeného na malé
kousky 1 x 1 cm (za 3 vtefiny).

Sekacek 450 ml (podle modelu) OBR. F:

« S timto pfisluSenstvim muzete nasekat:

Cesnek, zelené bylinky, cibuli.

200 gramu hovéziho masa bez $lach nakrajeného na malé
kousky 1 x 1 cm (za 10 vtefin).

Sekacek 600 ml (podle modelu) OBR. G:

« S timto pfislu$enstvim muzete nasekat:

Cesnek, zelené bylinky, cibuli.

250 gramu hovéziho masa bez $lach nakrajeného na malé
kousky 1 x 1 cm (za 15 vtefin).

Multifunkéni nadoba 2I (podle modelu) OBR. I:

« S timto pfisluSenstvim muzete nasekat: 500 g
hovéziho masa bez Slach nakrajeného na malé kousky 1 x
1 cm (za 20 vtefin) a dale zeleninu, syr a chléb.

» MizZete také nasekat a nakrajet na platky 700 g zele-
niny (mrkve), syra atd...

CO DELAT, KDYZ VAS PRISTROJ NEFUNGUJE?

- Zkontrolujte:

Zda je vas pfistroj pfipojen k napajeci siti.

Zda je napajeci kabel v dobrém stavu.

- Vas$ pfistroj je vybaven pojistkou proti prehrati. V pripadé
prehrati se pfistroj vypne. V takovém pfipadé nechte pfis-
troj asi 20 minut vychladnout a poté jej opét mizete
pouzivat.

PRISLUSENSTVI

Vas pristroj stale nefunguje?

Obratte se na smluvni servisni stfedisko (viz seznam v ser-
visni pfirucce).

U svého prodejce nebo ve smluvnim stfedisku (viz seznam
v servisni pfiru¢ce) si mGzete obstarat nasleduijici vyrobky:

Maly sekacek 150 ml: reference MS_5981762.
S timto pfisluSenstvim mizete nasekat 70 g hovéziho
masa za 5 vtefin.

Maly sekacek 450 ml: reference MS_0695653.

S timto pfisluSenstvim mizete nasekat 200 g hovéziho
masa za 10 vtefin.

Velky sekacek 600 ml: reference MS_0695654.

S timto pfisluSenstvim mizete nasekat 250 g hovéziho
masa za 15 vtefin.

Podilejme se na ochrané zivotniho prostiedi!

®  Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materidly.
=] Svéite jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stredisku,
kde s nim bude naloZeno odpovidajicim zpusobem.
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Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli zakupit si pristroj tohto modelového radu, ktory slizi vyluéne na pripravu jedal a na

domace pouzitie.

POPIS OBR. 1

A Blok motora
B Tlacidla na uvedenie do prevadzky
B1 Rychlost 1
B2 Rychlost 2
(o3 Tycovy mixér (z umelej hmoty alebo kovovy,
podla modelu)
D Nadoba 0,8 |
D1 Veko (podla modelu)
E Mini seka¢ 150 ml (podla modelu)
E1 Nadoba
E2 Noz
E3 Spodné veko
E4 Veko
F Sekac 450 ml (podla modelu)
F1 Nadoba
F2 Noz
F3 Redukény prevod

G Maxi sekac 600 ml (podla modelu)
G1 Nadoba
G2 N6z
G3 Redukény prevod
H Srahacia metli¢ka
H1 Redukény prevod
H2 Metlicka
Viacfunkéna nadoba 2 | (podla modelu)
11 Nadoba
12 Unasac
13 N6z
14 Veko
15 Redukény prevod
16 Odistovacie tlacidlo
17 Nadstavec na tlacenie
18 Kotu¢ alebo ¢epel A (podla modelu)
19 Kotu¢ alebo ¢epel H (podla modelu)
110 Drziak ¢epeli (podla modelu)

BEZPECNOSTNE POKYNY

- Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte
navod na pouzitie: pouzivanie, ktoré nie je v sulade s
navodom na pouzitie, zbavuje spoloénost Moulinex
akejkol'vek zodpovednosti.

- Skontrolujte, ¢i napajacie napatie vasho pristroja
skuto€ne zodpoveda napatiu vasej elektrickej siete.

Na Skody spésobené nespravnym zapojenim sa zaruka

nevztahuje.

- Tento pristroj je uréeny iba na domace pouzitie a na

pouzivanie vo vnutri domu.

Pristroj odpojte z elektrickej siete, ked' ho prestanete

pouzivat a ked ho distite.

Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje alebo ak bol

poskodeny. V danom pripade sa obratte na autorizované

servisné stredisko (pozri zoznam v servisnej knizke).

Akykolvek zasah, iny ako je Cistenie a pravidelna udrzba,

ktort robi klient, musi vykonat autorizované servisné

stredisko.

Nikdy sa nedotykajte rotujucich €asti (nozov...). OBR. 3

Nedotykajte sa noza ty¢ového mixéra (C), ani ked je

vypnuty, je velmi ostry. OBR. 3

S nozmi (E2, F2, G2, I13) sekacov manipulujte opatrne, su

velmi ostré.

Pristroj, napajaci kabel ani zastréku neponarajte do vody

ani do Ziadnej inej tekutiny.

Napajaci kabel nenechavajte v dosahu deti.

- Napajaci kabel nesmie byt nikdy v blizkosti alebo v
kontakte s teplymi ¢astami pristroja, v blizkosti zdroja
tepla alebo ostrého rohu.

- Ak su napajaci kabel alebo zastréka poskodené, pristroj

nepouzivajte. Aby ste sa vyhli akémukolvek riziku,

nechajte ich vymenit v autorizovanom servisnom
stredisku (pozri zoznam v servisnej knizke).

Kvoli vlastnej bezpeénosti pouzivajte iba prisluSenstvo a

nahradné diely, ktoré su prispdsobené pre tento pristroj.

Tento pristroj nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré

maju znizenu fyzicku, senzorickd alebo mentalnu

schopnost, alebo osoby, ktoré nemaju na to skusenosti
alebo vedomosti, okrem pripadov, ked im pri tom pomaha
osoba zodpovedna za ich bezpeénost, dozor alebo
osoba, ktora ich vopred pouci o pouzivani tohto pristroja.

Je vhodné dohliadat na deti, aby ste si boli isti, Ze sa s

tymto pristrojom nehrajua.

Ak sa tento pristroj ,,zablokuje“ pocas pripravy jedla,

pristroj vypnite, odpojte z elektrickej siete a

skontrolujte, €i nie je upchaté pouzivané

prisluSenstvo. V danom pripade vyberte potraviny,
ktoré blokuju prevadzku, a pri vyberani davajte pozor
na noze.

Tento pristroj je vybaveny bezpeénostnym systémom

proti prehriatiu. V pripade prehrievania sa pristroj

vypne. V danom pripade pristroj nechajte pred
opatovnym pouzitim 20 minut chladnut.

UVEDENIE DO PREVADZKY/POUZiVANIE

- Pred prvym pouzitim prisluSenstvo umyte v saponatovej
vode. Oplachnite ho a dokladne osuste.

- Je dolezité, aby ste pracovnu dosku udrziavali v dobrych
hygienickych podmienkach.

- Potraviny dajte do dostatocne vysokej nadoby, aby ste
predisli vySplechnutiu.

¢ Tyéovy mixér: OBR. 4 & 1

- TyCovy mixér (C) naskrutkujte na blok motora (A),

ubezpecte sa, ¢i je tyCovy mixér dobre zaskrutkovany az
na doraz, a potom pristroj zapojte do elektrickej siete.
OBR. 4

- TyCovy mixér (C) ponorte do polovice nadoby a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).

- POZOR: Pristroj nezapinajte naprazdno.

- Nadoba, ktoru pouzivate, musi byt naplnena maximalne
do 2/3, aby sa predislo vyliatiu. Aby bolo mixovanie
efektivne, jedlo, ktoré pripravujete, musi zakryvat
minimalne spodny kryt ty¢ového mixéra. OBR. 6

12
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- Ak chcete mixovat teplé jedla, nadobu, ktoru pouzivate
na varenie, dajte mimo sporaka. Pri mixovani potravin
ty€ovym mixérom nepohybuijte, potraviny by ste lepsie
nezmixovali. Nechajte ho v polovi¢nej vyske a v strede
nadoby. OBR. 6

Pri mixovani vlaknitych potravin (pory, zelery, ap.) tyGovy
mixér Cistite pravidelne po¢as pouzivania a postupujte
podfla bezpeénostnych pokynov tykajucich sa demontaze
a Cistenia vyrobku.

- Pri priprave jedal z ovocia, ovocie vopred nakrajajte a
zbavte jadier.

Mixér nepouzivajte na tvrdé potraviny (cukor, ¢okolada,
kava).

Mini seka¢ 150 ml (podfa modelu): OBR. E & 7

N6z (E2) polozte na hriadel nadoby (E1).

Najprv vlozte potraviny do nadoby (E1), potom zalozte
spodné veko (E3) a nakoniec veko (E4).

Blok motora (A) polozte na veko (E4).

Blok motora (A) zapojte do elektrickej siete a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).
Najprv zlozte blok motora (A), potom veko (E4) a
nakoniec spodné veko (E3).

- Vyberte n6z (E2) a pri vyberani ho drzte za ¢ast z umelej
hmoty.

Po pouziti jedlo vyberte.

Toto prisluSenstvo nepouzivajte naprazdno, ani
dlhsie ako 10 sekund.

Mini sekac 450 ml (podfa modelu): OBR. F & 8

N6z (F2) polozte na hriadel nadoby (F1).

- Potraviny dajte do nadoby (F1) a zalozte veko (F3).

Blok motora (A) polozte na veko (F3).

Blok motora (A) zapojte do elektrickej siete a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).

Najprv zlozte blok motora (A) a potom veko (F3).
Vyberte néz (F2) a pri vyberani ho drzte za ¢ast z umelej
hmoty.

Po pouziti jedlo vyberte.

Toto prisluSenstvo nepouzivajte naprazdno.

Maxi seka¢ 600 ml (podfa modelu): OBR. G & 9

- N6z (G2) polozte na hriadel nadoby (G1).
Potraviny dajte do nadoby (G1) a zalozte veko (G3).
Blok motora (A) polozte na veko (G3).

- Blok motora (A) zapojte do elektrickej siete a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).

- Najprv zlozZte blok motora (A) a potom veko (G3).

- Vyberte néz (G2) a pri vyberani ho drzte za ¢ast z umelej
hmoty.

- Po pouziti jedlo vyberte.

- Toto prislusenstvo nepouzivajte naprazdno.

« Viacfunkéna nadoba 2 | (podfa modelu): Obr. |

Umozni vam pripravit maximalne 150 az 800 g — Objem
nadoby: 2 litre.

1) Sekat OBR. 10:

- Unasac (12) dajte do stredu nadoby (I1).

- Noz (I3) polozte na unasac (12).

- Redukény prevod (15) polozte na veko (14).

- Zalozte veko a zaistite ho.

- Blok motora (A) polozte na redukény prevod (15).

Za 15 az 20 sekund moézete posekat 150 az 500 g potra-
vin: tvrdé potraviny (syry, suené ovocie), tvrdu zeleninu
(mrkvu, zeler, atd.), jemnu zeleninu (cibule, $penét...), su-
rové a uvarené masa (vykostené, odblanené a pokrajané
na kocky velkosti 1 cm3) a surové alebo uvarené ryby. Ne-
sekajte velmi tvrdé potraviny (fad, cukor) alebo tie, ktoré si
vyzaduju jemné mletie (obilie, kava).

2) Strahat/Krajat OBR. 11:

- Unasac (12) dajte do stredu nadoby (I1).

Kotug (18) polozte na unasac (12).

Redukény prevod (15) polozte na veko (14) a zaistite ho.
- Blok motora (A) polozte na redukény prevod (15).
Potraviny viozte do plniaceho otvoru a zatlacte ich
pomocou nadstavca na tlacenie (I7). Potraviny nikdy
netlaéte prstami ani Ziadnym inym nastrojom.

Srahacia metli¢ka (podfa modelu): Obr. H & 12

Zlozte spolu $fahaciu metli¢ku (H2) a redukény prevod
(H1).

- Redukény prevod (H1) polozZte na blok motora (A).
Zaskrutkujte ho na doraz.

Po pouziti odskrutkujte redukény prevod (H1) a vyberte
metlicku (H2).

CISTENIE

- VSetky diely a vSetko prisluSenstvo tohto pristroja je
mozné umyvat v umyvacke riadu, okrem bloku motora
(A) a redukénych prevodov (F3, G3, H1, I5). Tieto ¢asti
mozete ocistit jemne vihkou Spongiou.

- Pri manipuléacii s nozmi davajte pozor, su velmi ostré.

- Nepouzivajte abrazivne Spongie alebo predmety, ktoré
obsahuju kovové Casti.

- Blok motora (A1) nikdy neponarajte do vody. Utrite ho
suchou alebo velmi jemne vihkou handri¢kou.

- V pripade, Ze potraviny (mrkvy, pomarance...) zafarbia
prisluSenstvo, utrite ich handrickou napustenou
potravinarskym olejom a potom ich ocistite beznym
spbsobom.

- S nozom (J4) a s Eepelami (J10 a J11) narabajte opatrne;
su velmi ostré.

RECEPTY

13
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Ty€ovy mixér OBR. 4:

* Zeleninova polievka:

500 g zemiakov, 400 g mrkvy, 1 por, sol, ¢ierne korenie,
1,8 1 vody.

Varte nad parou priblizne 10 minut.

Mixujte 45 sekund.

* Majonéza:

Do nadoby s objemom 1 | viozte 1 vajeény Zitok, 1 poliev-
kovu lyzicu hor¢ice,

1 polievkovu lyZicu octu, sol, ¢ierne korenie, 25 cl oleja.
Mixujte 15 sekund.

Mini seka¢ 150 ml (podfa modelu) OBR. E:

* Pomocou tohto prislusenstva moézete posekat:
Cesnak, bylinky, cibulu.

Za 3 sekundy 70 g odblaneného hovéadzieho méasa pokraja-
ného na kocky (1 cm * 1 cm * 1 cm).

Sekac 450 ml (podfa modelu) OBR. F:

* Pomocou tohto prisluSenstva mozete posekat:
Cesnak, bylinky, cibulu.

Za 10 sekund 200 g odblaneného hovadzieho masa pokra-
janého na kocky (1 cm *1.cm * 1 cm).

Sekac 600 ml (podfa modelu) OBR. H

* Pomocou tohto prisluSenstva mozete posekat:
Cesnak, bylinky, cibulu.

Za 15 sekund 250 g odblaneného hovadzieho masa pokra-
janého na kocky (1 cm *1.cm * 1 cm).

Viacfunkéna nadoba 2 | (podia modelu) OBR. I:

* Pomocou tohto prisluSenstva mozete posekat: Za
dvadsat sekund odblanené masa pokrajané na kocky
velkosti1 cm * 1 cm * 1 cm (500 g hovadzieho méasa), ze-
leninu, syry, chlieb.

* Mozete nim tiez posekat a pokrajat 700 g zeleniny
(mrkva), syrov ap.

€O ROBIT, KED PRISTROJ NEFUNGUJE?

- Skontrolujte:

Ci je pristroj pripojeny v elektrickej sieti.

Ci je napajaci kabel v dobrom stave.

Tento pristroj je vybaveny bezpeénostnym systémom proti
prehriatiu. V pripade prehrievania sa pristroj vypne. V
danom pripade pristroj nechajte pred opatovnym pouzitim
20 minut chladnut.

PRISLUSENSTVO

Pristroj stale nefunguje?

Obratte sa na autorizované servisné stredisko (pozri zoz-
nam v servisnej knizke).

U svojho predajcu alebo v autorizovanom stredisku (pozri
zoznam v servisnej knizke) si mézete dokupit nasledujuce
vyrobky:

Mini seka¢ 150 ml: ref. ¢islo MS_0695652.
Pomocou tohto prisluSenstva mézete za 5 sekund posekat
70 g hovadzieho masa.

Mini seka¢ 450 ml: ref. &islo MS_0695653.

Pomocou tohto prislu§enstva mézete za 10 sekdnd po-
sekat 200g hovadzieho masa.

Maxi sekac 600 ml: ref. ¢islo MS_0695654.

Pomocou tohto prisluSenstva mézete za 15 sekdnd po-
sekat 250g hovadzieho masa.

Podielajme sa na ochrane zZivotného prostredia!

@®  Vas pristroj obsahuje &etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.
S Zverte ho shernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému
stredisku, kde s nim bude naloZené zodpovedajicim spésobom.
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Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali napravo iz nase izbire, ki je izkljuéno namenjena za pripravo Zivil in za uporabo v

gospodinjstvu.

A Motorni blok
B Vklopni gumbi
B1 Hitrost 1
B2 Hitrost 2
Cc Mesalna noga (plasti¢na ali kovinska,
glede na model)
D Casa 0,81
D1 Pokrov (glede na model)
E Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model)
E1 Posoda
E2 Noz
E3 Proti-pokrov
E4 Pokrov
F Sekljalnik 450 ml (glede na model)
F1 Posoda
F2 Noz
F3 Reduktor
G Maksi sekljalnik 600 ml (glede na model)
G1 Posoda

G2 Noz

G3 Reduktor
H Veé-ziéna metlica

H1 Reduktor

H2 Metlica

Veé-funkcijska posoda 2 | (glede na model)
1 Posoda

12 Pogonska enota

13 Noz

14 Pokrov

15 Reduktor

16 Gumb za odklepanje

17 Potiska¢

18 Plosca ali rezilo A (glede na model)
19 Plosca ali rezilo H (glede na model)
110 Nosilec rezila (glede na model)

VARNOSTNI NASVETI

- Pred prvo uporabo naprave pazljivo preberite
navodila za uporabo: v primeru nepravilne uporabe je
druzba Moulinex opro$¢ena vsake odgovornosti.

- Preverite ali napajalna napetost naprave ustreza
napetosti vaSe elektricne napeljave.

Napacna priklju¢itev na omrezno napajanje razveljavi

garancijo.

- Vasa naprava je namenjena izklju¢no za uporabo v
gospodinjstvu in v notranjosti hise.

- Takoj, ko napravo prenehate uporabljati, kot tudi med

¢is€enjem, jo izkljucite iz omreznega napajanja.

Ne uporabljajte naprave, ¢e ne deluje pravilno ali ¢e je

poskodovana. V takem primeru se obrnite na pooblaséen

servisni center (glejte knjizico s seznamom servisnih
centrov).

Vsak poseg razen ¢iS¢enja in obi¢ajnega vzdrZevanja s

strani kupca mora izvajati pooblascen servisni center.

Nikoli se ne dotikajte premikajocih se delov (nozi...).

FIG 3

Ne dotikajte se noza mesalne noge (C), tudi ko je

zaustavljen, saj je izredno oster. FIG 3

Znozi (E2, F2, G2, 13) sekljalnikov ravnajte zelo

previdno, ker so izredno ostri.

Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne postavljajte v

vodo ali drugo tekocino.

Napajalnega kabla ne pustite viseti tako, da ga lahko

dosezejo otroci.

- Napajalni kabel se nikoli ne sme nahajati v blizini ali v
stiku z vro€imi deli naprave, blizu vira toplote ali na
ostrem robu.

Ce sta napajalni kabel ali vtikag poskodovana, ne
uporabljajte naprave. Da preprecite nevarnost, naj vam ju
obvezno zamenijajo v pooblaséenem servisnem centru
(glejte knjizico s seznamom servisnih centrov).

Zaradi varnosti uporabljajte samo nastavke in
nadomestne dele, ki so prilagojeni vasi napravi.

Naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb (kamor
so vkljuceni tudi otroci) z zmanj$animi fizi€nimi, Cutilnimi
ali duSevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki nimajo izkusenj z
napravo, oziroma je ne poznajo, razen ¢e oseba, ki
odgovarja za njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za
predhodno usposabljanje o uporabi naprave.

Poskrbeti je treba za nadzor otrok in prepreciti, da se
igrajo z napravo.

Ce se naprava med izdelavo pripravka "blokira", jo
zaustavite, odklopite z omreznega napajanja in
preverite, da se uporabljeni nastavek ni zamasil. V
takem primeru odstranite Zivila, ki blokirajo nastavek
in pri tem zelo pazite na noze.

Naprava je opremljena z zas¢ito proti pregretju. V
primeru pregretja se bo naprava izkljucila. V takem
primeru pustite, da se naprava ohlaja okrog 20 minut,
potem pa jo lahko ponovno uporabite.

SPUSCANJE V DELOVANJE / UPORABA

- Pred prvo uporabo ocistite nastavke v vodi s sredstvom
za pomivanje posode. Dobro jih izperite in skrbno
osusite.

- Pomembno je zagotoviti higieno delovne povrsine.

- Zivila dajte v dovolj visoko posodo, da prepregite
brizganje.

* Mesalna noga: FIG 4 & 1

- Privijte mesalno nogo (C) na motorni blok (A), preverite
ali je noga dobro privita do mejnika, nato prikljucite
napravo na omrezno napajanje. FIG 4

- Mesalno nogo (C) potopite do sredine posode in pritisnite
na vklopni gumb (B1 ali B2).

- VAZNO: Naprava naj ne deluje v prazno.

o
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- Posoda, ki jo uporabljate, mora biti napolnjena najve¢ do
2/3, da preprecite prelivanje. Pripravek mora pokrivati
vsaj spodnji del mesalne noge, da zagotovimo
ucinkovitost mesanja. FIG 6

Posodo za kuhanje umaknite z izvora toplote, da bi lahko
premesali tople pripravke. Ni potrebno premikati mesalne
noge v pripravku zaradi vecje ucinkovitosti. Pustite jo na
sredniji visini in v sredini posode. FIG 6

Pri uporabi vlaknatih Zivil (por, zelena itd....) med
pripravo redno Cistite nogo in upostevajte vsa varnostna
navodila za demontazo in CiS€enje izdelka.

Za sadne pripravke sadje predhodno narezite na kose in

Ne uporabljajte meSalnika za pripravke iz trdih Zivil
(sladkor, ¢okolada, kava).

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model): FIG E & 7

- Noz (E2) namestite na os posode (E1).

Sestavine dajte v posodo (E1), nato namestite
proti-pokrov (E3) in zatem pokrov (E4).

- Motorni blok (A) namestite na pokrov (E4).

Motorni blok (A) priklju¢ite na omrezno napajanje in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2)

- Odstranite motorni blok (A), nato pokrov (E4) in zatem
proti-pokrov (E3).

Odstranite noz (E2) tako, da ga drzite za plastic¢en del.
- Po uporabi odstranite hrano.

Nastavek naj ne deluje v prazno ali ve¢ kot

10 sekund.

Mini-sekljalnik 450 ml (glede na model): FIG F & 8

- Noz (F2) namestite na os posode (F1).

Sestavine dajte v posodo (F1) in namestite pokrov (F3).
Motorni blok (A) namestite na pokrov (F3).

- Motorni blok (A) prikljucite na omrezno napajanje in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2)

Odstranite motorni blok (A) nato pa pokrov (F3).

- Odstranite noz (F2) tako, da ga drzite za plasti¢en del.
Po uporabi odstranite hrano.

Nastavek naj ne deluje v prazno.

Mini-sekljalnik 600 ml (glede na model): FIG G & 9

- Noz (G2) namestite na os posode (G1).
Sestavine dajte v posodo (G1) in namestite pokrov (G3).
Motorni blok (A) namestite na pokrov (G3).

- Motorni blok (A) priklju¢ite na omrezno napajanje in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2)

- Odstranite motorni blok (A) nato pa pokrov (G3).

- Odstranite noz (G2) tako, da ga drzite za plasti¢en del.

- Po uporabi odstranite hrano.

- Nastavek naj ne deluje v prazno.

 Vecfunkcijska posoda 2 | (glede na model): FIG |

Omogoca pripravo od 150 do najve¢ 800 g - Prostornina
posode: 2 litra.

1)Sekljanje: FIG 10

- Pogonsko enoto (12) namestite v sredino posode (11).

- Noz (I3) namestite na pogonsko enoto (12).

- Reduktor (15) namestite na pokrov (14).

- Namestite in zaklenite pokrov

- Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
reduktorju (15).

V 15 do 20 sekundah lahko sesekljate od 150 do 500 g
zivil: trdih izdelkov (sir, suho sadje), trde zelenjave (ko-
renje, zelena itd.), mehke zelenjave (¢ebula, Spinaca...),
surovega in kuhanega mesa (brez kosti, zil in narezanega
na kocke 1 cm3), surovih ali kuhanih rib. Ne sekljajte pre-
trdih izdelkov (led, sladkor) ali takih, ki zahtevajo preve¢
drobno mletje (zito, kava).

2) Strganje/rezanje: FIG 11

- Pogonsko enoto (12) namestite v sredino posode (11).

- Plo$¢o (I8) namestite na pogonsko enoto (12).

- Reduktor (15) namestite na pokrov (14) in ga zaklenite.

- Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
reduktorju (15).

- Vstavite Zivila v lijak in jih potiskajte s pomocjo potiskaca
(7). Nikoli ne potiskajte Zivil s prsti ali kakrsnimkoli
orodjem.

* Veczi¢ne metlice (glede na model): FIGH & 12

- Vecziéno metlico (H2) sestavite z reduktorjem (H1).

- Reduktor (H1) namestite na motorni blok (A).

- Zategnite do mejnika.

- Po uporabi odvijte reduktor (H1) in odstranite metlico
(H2).

CISCENJE

- Vse dele in nastavke mesalnikov lahko pomivate v
pomivalnem stroju, razen motornega bloka (A),

reduktorjev (F3, G3, H1, I5), katere lahko odistite z rahlo

navlazeno gobo.

- Pri rokovanju z nozi bodite zelo previdni, ker so izredno
ostri.

- Ne uporabljajte grobih gob ali predmetov, ki vsebujejo
kovinske dele.

- Motornega bloka (A1) nikoli ne postavljajte v vodo.
Obrisite ga s suho ali rahlo navlazeno krpo.

- V primeru da se nastavki obarvajo zaradi Zivil (korenje,
pomarance...), jih zdrgnite s krpo, namoceno v jedilno
olje, nato pa jih ocistite kot obi¢ajno.

- Z nozem (J4) ali rezili (J10 in J11) ravnajte zelo previdno,
ker so izredno ostri.

16
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RECEPTI

Mesalna noga FIG 4:

* Zelenjavna juha:

500 g krompirja, 400 g korenja, 1 por, sol, poper, 1,8 |
vode.

Kuhajte v pari 10 minut.

MeSajte 45 sekund

* Majoneza:

V 11 ¢aso dajte 1 rumenjak, 1 jusno zlico gorcice, 1 jusno
Zlico kisa, sol, poper, 25 cl olja.

Mesajte 15 sekund.

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model) FIG E:

* S tem nastavkom lahko sekljate:

Cesen, zeli$¢a, cebulo.

70 g govedine brez zil, narezane na kocke 1cmx1cmxicm
v 3 sekundah.

Sekljalnik 450 ml (glede na model) FIG F:

* S tem nastavkom lahko sekljate:

Cesen, zeliS¢a, ¢ebulo.

200 g govedine brez zil, narezane na kocke 1cmx1cmxicm
v 10 sekundah.

Sekljalnik 600 ml (glede na model) FIG G:

« S tem nastavkom lahko sekljate:

¢esen, zelis¢a, ¢ebulo.

250 g govedine brez Zil, narezane na kocke 1cmx1cmxicm
v 15 sekundah.

Veé-funkcijska posoda 2 | (glede na model) FIG I:

* S tem nastavkom lahko sekljate: Meso brez Zil, narezano
na kocke 1cmx1cmxicm (500 g govedine) v 20 sekundah,
zelenjavo, sir, kruh.
« Prav tako lahko sesekljate in nareZete do 700 g zelenjave
(korenja), sira itd...

KAJ NAREDITI, CE VASA NAPRAVA NE DELUJE?

Preverite:

- Ali je naprava priklju¢ena na omrezno napajanje.

- Ali je napajalni kabel v dobrem stanju.

Naprava je opremljena z zas¢ito proti pregretju. V primeru
pregretja se bo naprava izkljucila. V takem primeru pustite,
da se naprava ohlaja okrog 20 minut, potem pa jo lahko
ponovno uporabite.

NASTAVKI

Vasa naprava $e vedno ne deluje?
Obrnite se na pooblas¢en servisni center (glejte knjizico s
seznamom servisnih centrov).

Pri svojem prodajalcu ali v pooblaséenem servisnem centru
(glejte knjizico s seznamom servisnih centrov) lahko naba-
vite naslednje izdelke:

Mini-sekljalnik 150 ml: ozn. MS_0695652.

S tem nastavkom lahko sesekljate 70 g govedine v 5 se-
kundah.

Mini-sekljalnik 450 ml: ozn. MS_0695653.

S tem nastavkom lahko sesekljate 200 g govedine v 10 se-
kundah.

Mini-sekljalnik 600 ml: ozn. MS_0695654.

S tem nastavkom lahko sesekljate 250 g govedine v 15 se-
kundah.

Sodelujmo pri varovanju okolja!

®
=

uporabiti.

Sel v predelavo.

Va$ aparat vsebuje Stevilne dele, ki imajo svojo vrednost ali jih je Se mogoce

Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na pooblas¢enem servisu, da bo
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Hvala Vam $to ste kupili aparat iz Moulinex asortimana koji je namenjen isklju¢ivo upotrebi u domacinstvu.

A Blok motora
B Dugme za stavljanje u pogon
B1 Brzina 1
B2 Brzina 2
Cc Postolje miksera (plastika ili metal, u u
zavisnosti sti od modela)
D Bokal 0,8L
D1 Poklopac (u zavisnosti od modela)
E Mini seckalica 150mL (u zavisnosti od
modela)
E1 Posuda
E2 Noz
E3 Protivpoklopac
E4 Poklopac
F Seckalica 450mL (u zavisnosti od modela)
F1 Posuda
F2 Noz
F3 Poklopac seckalice-reduktor
G Maksi seckalica 600mL (u zavisnosti od
modela)

G1 Posuda

G2 Noz

G3 Poklopac seckalice - reduktor
H Zica sa viSe seéiva

H1 Reduktor

H2 Mutilica

Visenamenska posuda 2I (u zavisnosti od modela)
1 Posuda

12 Pogonska osovina

13 Noz

14 Poklopac

15 Reduktor

16 Dugme za deblokadu

17 Potiskiva¢

18 Disk ili se¢ivo A (u zavisnosti od modela)
19 Disk ili se¢ivo H (u zavisnosti od modela)
110 Nosac seciva (u zavisnosti od modela)

BEZBEDNOSNI SAVETI

- Pazljivo procitajte uputstvo pre prve upotrebe
aparata: upotrebom koja nije u skladu sa njim,
Moulinex se oslobada svake odgovornosti.

- Proverite da li napon za napajanje aparata odgovara
naponu u Vasoj elektri¢noj instalaciji.

U sluéaju bilo kakve greske kod priklju¢ivanja u mrezu,

garancija se ponistava.

- Va$ aparat namenijen je isklju¢ivo za upotrebu u

domacinstvu.

Iskljucite aparat iz struje ¢im ste prestali da ga koristite ili

kada ga Cistite.

Nemojte upotrebljavati aparat ukoliko ne funkcionise

ispravno ili ako je bio o$tecen. U tom slucaju, obratite se

ovlaséenom servisu (vidi spisak u garantnom listu).

Svaka druga intervencija, osim redovnog ¢isc¢enja i

odrzavanja, treba da se obavlja u ovlaséenom servisu.

Nikada ne dodirujte delove u pokretu (nozeve...). FIG 3

Ne dodirujte noz na podnozju miksera (C) ¢ak ni kada je

zaustavljen, jer jer veoma ostar. FIG 3

Oprezno rukujte nozevima (E2, F2, G2, I3) seckalice, jer

su veoma ostri.

Ne potapajte aparat, kabl za napajanje ili utika¢ u vodu,

niti u bilo koju drugu te¢nost.

Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na dohvat ruke

deci.

- Kabl za napajanje ne sme nikada biti u blizini, niti u
kontaktu sa vru¢im delovima aparata, u blizini izvora
toplote ili na o$trom uglu.

Nemojte koristiti aparat ako su kabl za napajanje ili

uti¢nica osteceni. U cilju izbegavanja svake opasnosti,

obavezno ih zamenite u ovla§¢enom servisu (vidi spisak

u garantnom listu).

Radi Vase bezbednosti, koristite samo pribor i rezervne

delove prilagodene svom aparatu.

Nije predvideno da aparat koriste deca, kao ni

hendikepirane osobe, niti lica bez iskustva ili poznavanja.

Mogu ga Koristiti jedino ukoliko su pod nadzorom osobe

zaduzZene za njihovu bezbednost.

Obavezno nadzirite decu da se ni u kom slu¢aju ne igraju

aparatom.

Ukoliko Vam aparat ,,blokira“ tokom pravljenja neke

od smesa, zaustavite ga, iskljucite iz struje i proverite

da li je upotrebljeni prikljuc¢ak zaglavljen. U tom
slucaju, oslobodite ga hrane koja blokira, ali dobro
obratite paznju na nozeve.

- Vas aparat opremljen je bezbednosnim sredstvom
protiv pregrevanja. Ako se pregrejao, Vas aparat
prekida rad. U tom sluéaju, ostavite ga nekih 20
minuta da se ohladi, a zatim ponovo pocnite sa
upotrebom.

STAVLJANJE U POGON/UPOTREBA

- Pre prve upotrebe, operite pribor vodom sa sredstvom za
pranje. Temeljno isperite i posusite.

- Vazno je da na svojoj radnoj povrsini obezbedite
higijenske uslove.

- Stavite hranu u sud dovoljno visok, tako da hrana ne
ispada iz njega.

* Postolje miksera: FIG 4 & 1

- Postavite postolje miksera (C) na blok motora (A), uverite

se da je postolje dobro namesteno do kraja, a zatim
uklju¢ite aparat u mrezu. FIG 4

Uronite postolje miksera (C) do srednje visine suda i
pritisnite dugme za stavljanje u pogon (B1 ili B2).
PAZNJA : Nemojte pustiti aparat da radi na prazno.
Sud koji koristite mora biti napunjen maksimalno 2/3, da
hrana ne bi ispadala preko ivice. Da bi se bolje umutila,
smesa mora prekriti dno posude FIG 6

Kod miksiranja vrucih smesa, prvo uklonite kuhinjsku
posudu sa izvora toplote. Nema potrebe za pomeranjem
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postolja miksera da bi se postigla ve¢a efikasnost u
pripremi jela. Ostavite ga na srednjoj visini i u sredini
suda. FIG 6

- Kod vlaknaste hrane (praziluk, celer, ...), redovno cistite
postolje u toku upotrebe i sledite savete vezane za
bezbednost kod demontaze i ¢iSéenja proizvoda.

- Kod hrane na bazi vo¢a, prethodno isecite voce i izvadite
mu kostice.

- Nemojte Kkoristiti mikser za smese na bazi tvrde hrane
(Secer, Cokolada, kafa).

* Mini seckalica 150ml (u zavisnosti od modela):
FIGE&7

Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).

- Stavite hranu u posudu (E1), a zatim postavite
protivpoklopac (E3), a zatim i poklopac (E4).

Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).

- Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite dugme za
stavljanje u pogon (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), a zatim
protivpoklopac (E3).

Izvadite noz (E2) drze¢i ga za plasti¢ni deo.

Posle upotrebe izvadite namirnice.

- Nemojte pustati priklju¢ak da radi na prazno, niti
duze od deset sekundi.

* Mini seckalica 450ml (u zavisnosti od modela):
FIGF&38

- Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

- Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite dugme za
stavljanje u pogon (B1 ili B2).

- Uklonite blok motora (A) pa poklopac (F3).

Izvadite noz (F2) drzeci ga za plasti¢ni deo.

Posle upotrebe izvadite namirnice.

Nemojte pustati prikljuc¢ak da radi na prazno.

* Mini seckalica 600ml (u zavisnosti od modela):
FIGG &9

- Postavite noz (G2) na osovinu posude (G1).
- Stavite hranu u posudu (G1), a zatim postavite poklopac
(G3).

- Postavite blok motora (A) na poklopac (G3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite dugme za
stavljanje u pogon (B1 ili B2).

- Uklonite blok motora (A) pa poklopac (G3).

Izvadite noz (G2) drzeci ga za plasti¢ni deo.

Posle upotrebe izvadite namirnice.

Nemojte pustati priklju¢ak da radi na prazno.

Visenamenska posuda 2l (u zavisnosti od modela):
FIGI

Posuda Vam omogucava pripremu maksimalno 150 do
800g — Zapremina posude: 2I.

1) Seckanje FIG 10:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).
- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14).

- Postavite i blokirajte poklopac

- Postavite na mesto blok motora (A) na reduktoru (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozete iseckati 150 do 500 g hrane:
tvrdih proizvoda (sireva, suvog voca), tvrdog povréa (Sar-
garepe, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka,
spanaca,...), sirovog i kuvanog mesa (bez kostiju, bez Zilica
i iseCenog na kockice od 1cm3), sirove i kuvane ribe. Ne
seckaijte previse tvrde proizvode (led, Secer), kao ni one
koji se moraju fino samleti (p$enica, kafa).

2) Rendanje/seckanje FIG 11:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).

- Postavite disk (18) na pogonsku osovinu (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14) i blokirajte ga.

- Postavite na mesto blok motora (A) na reduktoru (15).

- Ubacite hranu kroz otvor na poklopcu i vodite je pomoc¢u
potiskivaca (17). Nikada nemojte potiskivati hranu
prstima ili nekim predmetom.

« Zica sa vi$e seéiva (u zavisnosti od modela):
FigH & 12

- Sklopite Zicu sa viSe seciva (H2) sa reduktorom (H1).

- Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

- Zavrnite do kraja.

- Posle upotrebe, odvrnite reduktor (H1) i izvadite Zicu
(H2).

CISCENJE

- Svi delovi i dodaci miksera mogu da se peru u masini za

pranje posudda, osim bloka motora (A) i reduktora (F3,

G3, H1, 15), koje mozete ¢istiti blago vlaznim sunderom.
- Budite oprezni prilikom rukovanja nozevima, oni su
veoma su ostri.
- Ne koristite grube sundere ni predmete koji sadrze
metalne delove.

- Nikada nemojte potapati blok motora (A1) pod vodu.
Prebrisite ga suvom krpom ili vlaznom ¢etkom.

- U sluéaju da se pojedini dodaci oboje hranom
(8argarepa, pomorandza...), istrljajte ih pamuénom krpom
umocenom u jestivo ulje, a zatim nastavite sa
uobi€ajenim ¢iS¢enjem.

- Nozem (J4) i se€ivima J10 i J11 rukujte veoma oprezno,
jer su veoma ostri.

RECEPTI
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Postolje miksera FIG 4: Seckalica 450mL (u zavisnosti od modela) FIG F:
* Supa od povrca: * Pomocu tog dodatka, mozete iseckati:

500g krompira, 400g $argarepe, 1 praziluk, so, biber, 1,8L Beli luk, preslicu, crni luk.

vode. 200g govedine bez Zilica i isec¢ene na kockice od
Pustite da se kuva na pari 10 minuta. 1cm*1cm*1cm za 10 sekundi.

Miksirajte 45 sekundi
Seckalica 600mL (u zavisnosti od modela) FIG G:

* Majonez:

Stavite 1 Zumance, 1 veliku kasiku senfa, 1 veliku kasiku * Pomocu tog dodatka, mozete iseckati:
ocata, so, biber, 25cl ulja, u bokal 1L. Beli luk, preslicu, crni luk.

Miksirajte 15 sekundi. 250g govedine bez Zilica i isecene na kockice od

1cm*1cm*1cm za 15 sekundi.
Mini seckalica 150mL (u zavisnosti od modela) FIG E:
Visenamenska posuda 2L (u zavisnosti od modela)

* Pomocu tog dodatka, mozete iseckati: FIGI:

Beli luk, preslicu, crni luk.

70g govedine bez Zilica i ise¢ene na kockice od » Pomocu tog dodatka, mozete iseckati: Meso bez Zilica i
1cm*1cm*1cm za 3 sekunda. ise¢eno na kockice od 1cm*1cm*1cm (500g govedine) za

dvadesetak sekundi, povrée, sirove, hleb.
» Mozete takode iseckati i ise¢i na $nite do 700g povréa
(8argarepe), sira, itd...

UKOLIKO VAS APARAT NE FUNKCIONISE, STA DA RADITE?

- Proverite: Vas aparat jo$ uvek ne funkcioni$e?
Da li je Va$ aparat pravilno uklju¢en u mrezu.
Da li je kabl u dobrom stanju. Obratite se ovla§¢enom centru za servisiranje (vidi listu u

broSuri za servisiranje).
Vas$ aparat opremljen je bezbednosnim sredstvom protiv
pregrevanja. U slucaju pregrevanja, aparat prekida rad. U
tom slucaju, ostavite ga oko 20 minuta da se ohladi, a
zatim ponovo pocnite sa upotrebom.

DODACI

U ovla§éenom servisu (vidi spisak u garantnom listu) Mini seckalica 450mL: ref. MS_0695653.
mozete nabaviti sledece artikle: Pomocu tog dodatka mozete iseckati 200g govedine za
deset sekundi.
Mini seckalica 150 ml: ref. MS_0695652. Mini seckalica 600mL: ref. MS_0695654.
Pomocu tog dodatka mozete iseckati 70g govedine za pet Pomocu tog dodatka mozete iseckati 250g govedine za
sekundi. 15 sekundi.
20
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Zahvaljujemo vam $to ste odabrali uredaj iz asortimana isklju¢ivo predvidenog za pripravu hrane i za uporabu u ku¢anstvu.

A Blok motora
B Tipka za uklju¢enje/iskljucenje
B1 Brzina 1
B2 Brzina 2
Cc Kuciste miksera (plastika ili inox, ovisno o
modelu)
D Posuda od 0,8L
D1 Poklopac (ovisno o modelu)
E Sjeckalica s posudom od 150mL (ovisno o
modelu)
E1 Posuda sjeckalice
E2 Noz
E3 Potpoklopac
E4 Poklopac
F Sjeckalica s posudom od 450mL (ovisno o
modelu)
F1 Posuda sjeckalice
F2 Noz
F3 Reduktor

G Sjeckalica s posudom od 600mL (ovisno o
modelu)
G1 Posuda sjeckalice
G2 Noz
G3 Reduktor
H Mutilica
H1 Reduktor
H2 Glava mutilice
Visenamjenska posuda 2L (ovisno o modelu)
1 Posuda
12 Pogonska osovina
13 Noz
14 Poklopac
15 Reduktor
16 Tipka za deblokadu
17 Potiskiva¢
18 Disk ili noz A (ovisno o modelu)
19 Disk ili umetak H (ovisno o modelu)
110 Nosa¢ za umetke (ovisno o modelu)

SIGURNOSNI SAVJETI

- Pozorno progéitati uputu za uporabu prije prve
uporabe svog uredaja: uporabom koja nije u
sukladna s njom, Moulinex se oslobada svake
odgovornosti.

- Provjerite odgovara li napon za napajanje vasega
uredaja naponu vase elektricne mreze.

U sluéaju bilo kakve greske kod priklju¢ivanja u mrezu,

jamstvo se ponistava.

- Va$ uredaj namijenjen je jedino za uporabu u ku¢anstvu,

unutar kuce.

Iskljucite uredaj iz struje ¢im ga prestanete rabiti ili kad

ga Cistite.

Ne rabite svoj uredaj ako on ne funkcionira ispravno ili

ako je bio oste¢en. U tom slucaju, obratite se ovlastenom

servisnom centru (vidi popis u jamstvenom listu).

Svaka druga intervencija, osim redovitog ¢is¢enja i

odrzavanja od strane klijenta, treba se obavljati u

ovlastenome servisnom centru.

Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu (nozeve...). FIG 3

Ne dodirujte noz na podnozju miksera (C) ¢ak ni kad je

zaustavljen, on je vrlo ostar. FIG 3

Rukujte nozevima (E2, F2, G2, I3) sjeckalica s oprezom,

oni su vrlo ostri.

Nemojte stavljati uredaj, priklju¢ni vod niti utika¢ u vodu,

niti u bilo koju drugu tekucinu.

Ne ostavljajte priklju¢ni vod da visi na dosegu djecjih

ruku.

- Priklju¢ni vod ne smije nikad biti u blizini niti u dodiru s
vru¢im dijelovima vasega uredaja, u blizini izvora topline
ili na ostrome kutu.

Ne rabite uredaj ako su prikljuéni vod ili utiCnica osteceni.
U cilju izbjegavanja svake opasnosti, dajte obavezno da
se njihova zamjena obavi u ovlastenome servisnom
centru (vidi popis u jamstvenom listu).

U svrhu vase sigurnosti, rabite samo pribor i rezervne
dijelove prilagodene vasem uredaju.

Ovaj uredaj nije predviden za uporabu od strane osoba
(uklju€ujuci djecu) sa smanjenim fizi€kim, osjetilnim i
mentalnim sposobnostima, niti od strane osoba bez
iskustva i poznavanja uredaja, osim ako ih ne nadzire
osoba zaduZena za njihovu sigurnost ili im ona ne pruzi
prethodne upute u vezi uporabe ovog uredaja.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne
igraju s uredajem.

- Ako se vas uredaj ,,blokira“ tokom pravljenja nekog
od pripravaka, uredaj zaustavite, iskljucite ga iz
mreze i provjerite da upotrijebljeni komad pribora nije
zaglavljen. U tom sluéaju, oslobodite ga hrane koja
ga blokira, ali obratite dobro pozornost na nozeve.
Vas uredaj opremljen je sigurnosnim sredstvom
protiv pregrijavanja. U slu€aju pregrijavanja, vas
uredaj prekida s radom. U tom sluéaju, ostavite
uredaj nekih 20 minuta da se ohladi, a potom
ponovno pocnite s uporabom.

STAVLJANJE U RAD/UPORABA

- Prije prve uporabe, operite pribor vodom i sredstvom za
pranje. Temeljito isperite i posusite.

- Vazno je da na svojoj radnoj povrsSini osigurate higijenske
uvjete.

- Stavite hranu u posudu dovoljno visoku tako da hrana ne
bi ispadala iz nje.

Ku¢iste miksera: FIG 4 & 1

Navijte kuciste miksera (C) na blok motora (A), uvjerite
se da je postolje dobro navijeno do kraja, a potom uredaj
ukljucite u mrezu. FIG 4

Uronite mikser (C) do sredine posude i pritisnite tipku za
uklkju¢enjefiskljucenje (B1 ili B2).

POZOR : Ne pustajte uredaj da radi na prazno.
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Posuda koju rabite mora biti napunjena najvise do 2/3,
tako da hrana ne bi ispadala preko ruba. Pripravak mora
prekrivati donji dio stopala miksera, u cilju postizanja
vece ucinkovitosti. FIG 6

Kod mijeSanja vruéih pripravaka, prvo uklonite posudu sa
izvora topline i uronite stopalo miksera do polovice
posude. Nije potrebno kruzno pomicati miser radi vece
ucinkovitosti mije$anja. FIG 6

Kod vlaknaste hrane (poriluk, celer, ...), redovito Cistite
stopalo tijekom uporabe, i slijedite savjete vezane za
sigurnost kod rastavljanja i ¢iS¢enja proizvoda.

Prije mijeSanja voc¢a, izreZite ga i izvadite mu kostice.
Ne rabite mikser za mijeSanje tvrde hrane (Secer,
¢okolada, kava).

Sjeckalica s posudom od 150mL (ovisno o modelu):

FIGE&7

Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).

Stavite hranu u posudu (E1), postavite potpoklopac (E3)
a zatim i poklopac (E4).

Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).
Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
uklju¢enjefisklju¢enje (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), te
potom i potpoklopac (E3).

Izvadite noz (E2) drze¢i ga za plasti¢ni dio.

Nakon uporabe izvadite namirnice.

Ne pustajte sjeckalicu da radi na prazno duze od
10 s.

Sjeckalica s posudom od 450mL (ovisno o modelu):

FIGF&38

Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
uklju¢enje/isklju¢enje (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) pa potom poklopac (F3).
Izvadite noz (F2) drzeci ga za plasti¢ni dio.

Nakon uporabe izvadite namirnice.

Ne pustajte sjeckalicu da radi na prazno.

Sjeckalica s posudom od 600mL (ovisno o modelu):

FIGG &9

Postavite noz (G2) na osovinu posude (G1).

- Stavite hranu u posudu (G1), a zatim postavite poklopac
(G3).

- Postavite blok motora (A) na poklopac (G3).

- Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
uklju€enjefisklju¢enje (B1 ili B2).

- Uklonite blok motora (A) pa potom poklopac (G3).

- lzvadite noz (G2) drzeci ga za plasti¢ni dio.

- Nakon uporabe izvadite namirnice.

- Ne pustajte sjeckalicu da radi na prazno.

« Visenamjenska zposuda 2L (ovisno o modelu): Fig |

Ona vam omogucuje pripravu maksimalno 150 do 800g —
Zapremina posude: 2 litre.

1) Sjeckanje Fig 10:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).
- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14).

- Postavite i pravilno zakljucajte poklopac.

- Postavite na mjesto blok motora (A) na reduktoru (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozete isjeckati 150 do 500 g hrane:
tvrdih proizvoda (sireva, suhog voca), tvrdog povréa
(mrkve, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka, Spi-
nata,...), sirovog i kuhanog mesa (bez kostiju, bez Zilica i
izrezanog na kockice od 1cm3), sirove i kuhane ribe. Ne
sjeckajte pretvrde proizvode (led, Secer), niti one koji se
moraju fino samljeti (pSenica, kava).

2) Ribanje/rezanje na ploske Fig 11:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).
Postavite disk (18) na pogonsku osovinu (12).

Postavite reduktor (15) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga.
- Postavite na mjesto blok motora (A) na reduktoru (15).
Uvedite hranu kroz dimnjak i gurajte je pomoc¢u
potiskivaca (17). Nikad nemojte potiskivati hranu
prstima ili drugim priborom osim predvidenog.

Mutilica (ovisno o modelu): Fig H & 12

Uklopite glavu mutilice (H2) na reduktor (H1).
Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

- Zakrenite dok se pravilno ne zaklju¢a.

Nakon uporabe, odvijte reduktor (H1) i odvojite mutilicu
(H2).

CISCENJE

Svi dijelovi i priklju¢ci vaseg miksera mogu se prati u
perilici za posude, uz iznimku bloka motora (A) i
reduktora (F3, G3, H1, 15), koje mozete Cistiti viaznom
spuzvom.

Budite oprezni pri rukovanju nozZevima, oni su vrlo ostri.
Ne rabite abrazivne spuzve niti predmete koji sadrzavaju
metalne dijelove.

Nikad ne uranjajte blok motora (A1) pod vodu. PrebriSite
ga suhom krpom ili viaznom ¢etkom.

- U sluéaju obojenosti priklju¢aka hranom (mrkva,
naranca...), istrljajte ih pamu¢nom krpom namo¢enom u
jestivo ulje, a potom nastavite s uobi¢ajenim ciSc¢enjem.

- Nozem (J4) kao i nozevima J10 i J11 rukujte s oprezom;
oni su vrlo ostri.
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RECEPTI

Stapni mikser FIG 4:

* Povrtna juha:

500g krumpira, 400g mrkve, 1 poriluk, sol, papar, 1,8L
vode.

Pustite da kuha na pari 10 minuta.

MijeSajte 45 sekundi

* Majoneza:

Stavite 1 Zumanijak, 1 veliku Zlicu senfa, 1 veliku Zlicu octa,
sol, papar, te 25cL ulja, u posudu od 1L.

Mijesajte 15 sekundi.

Sjeckalica od 150mL (ovisno o modelu) FIG E:

* Uz pomoc¢ tog prikljucka, vi mozete isjeckati:
Cesnjak, preslicu, crveni luk.

709 govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 3 sekunde.

Sjeckalica s posudom od 450mL (ovisno o modelu)
FIG F:

* Uz pomo¢ tog prikljucka, vi mozete isjeckati:
Ceénjak, preslicu, crveni luk.

200g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 10 sekundi.

Sjeckalica s posudom od 600mL (ovisno o modelu)
FIG G:

* Uz pomo¢ tog prikljucka, vi mozete isjeckati:
Ceénjak, preslicu, crveni luk.

250g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 15 sekundi.

Visenamjenska posuda od 2L (ovisno o modelu) FIG I:

» Uz pomoc¢ tog prikljucka, vi mozete isjeckati: Meso
bez Zilica i izrezano na kockice od 1cm*1cm*1cm (500g
govedine) za 20 sekundi, povrce, sireve, kruh.

* Mozete takoder isjeckati i isje¢i na ploSke do 700g
povréa (mrkva), sira, itd...

AKO VAS UREDAJ NE FUNKCIONIRA, STO UCINITI?

- Provijerite:

Je li va$ uredaj pravilno priklju¢en na mrezu.

Je li prikljuéni vod u dobrom stanju.

Va$ uredaj opremljen je sigurnosnim sredstvom protiv pre-
grijavanja. U slu€aju pregrijavanja, vas uredaj prekida s
radom. U tom slucaju, ostavite uredaj nekih 20 minuta da
se ohladi, a potom ponovno poc¢nite s uporabom.

Vas uredaj jos$ uvijek ne radi?

Obratite se ovlastenome servisnom centru (vidi popis u

jamstvenom listu).

DODATNI PRIBOR

Kod svog prodavaca ili u ovlaStenome centru (vidi popis u
jamstvenom listu) moZete nabaviti sljedec¢e proizvode:

Sjeckalica s posudom od 150 ml : ref MS_0695652.
Uz pomo¢ tog priklju¢ka mozete isjeckati 70g govedine za
5 sekundi.

Sjeckalica s posudom od 450mL: ref MS_0695653.

Uz pomo¢ tog prikljucka mozete isjeckati 200g govedine za
10 sekundi.

Sjeckalica s posudom od 600mL: ref MS_0695654.

Uz pomo¢ tog prikljucka mozete isjeckati 250g govedine za
15 sekundi.
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Va multumim ca afi ales un aparat din gama Moulinex, destinat exclusiv pentru prepararea de alimente si pentru uz

casnic.

DESCRIERE FIG. 1

A Bloc motor
B Butoane de pornire
B1 Viteza 1
B2 Viteza 2
Cc Picior mixer (plastic sau metal in functie de
model)
D Pahar 0,8 |
D1 Capac (in functie de model)
E Mini tocator de 150 ml (in functie de model)
E1 Vas
E2 Cutit
E3 Capac de siguranta
E4 Capac
F Tocator de 450 ml (in functie de model)
F1 Vas
F2 Cutit
F3 Reductor
G Tocator mare de 600 ml (in functie de model)
G1 Vas

G2 Cutit

G3 Reductor
H Tel cu fire multiple

H1 Reductor

H2 Tel

Vas multifunctional de 2 | (in functie de model)
11 Vas

12 Dispozitiv de antrenare

13 Cutit

14 Capac

15 Reductor

16 Buton de deblocare

17 impingator

18 Disc sau lama A (in functie de model)
19 Disc sau lama H (in functie de model)
110 Suport lama (in functie de model)

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

nainte de a folosi aparatul pentru prima data, cititi cu

atentie instructiunile de utilizare: o utilizare

neconforma cu instructiunile de utilizare exonereaza
firma Moulinex de orice responsabilitate.

- Verificati ca tensiunea de alimentare a aparatului
dumneavoastra sa corespunda cu cea a instalatiei
dumneavoastra electrice.

Conectarea la o tensiune necorespunzatoare anuleaza

garantia.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic si in

interiorul locuintei.

Deconectati aparatul dumneavoastra de indata ce

incetati sa-I mai utilizati sau cand il curatati.

Nu utilizati aparatul, daca nu functioneaza corect sau

daca a fost deteriorat. In acest caz, adresati-va unui

centru de service autorizat (vezi lista din manualul
service).

Orice interventie, alta decat curatarea sau intretinerea

obisnuita de catre client, trebuie sa fie efectuata de un

centru de service autorizat.

Nu atingeti, niciodata, piesele in miscare (cutite, etc.).

FIG. 3

Nu atingeti cutitul piciorului mixer (C) chiar si cand acesta

este oprit, deoarece este deosebit de ascutit. FIG. 3

Manipulati cutitele (E2, F2, G2, 13) tocatoarelor cu grija,

pentru ca sunt extrem de ascutite.

Nu puneti aparatul, cablul de alimentare sau fisa in apa

sau fn orice alt lichid.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne in asa fel, incat

sa fie la indemana copiilor.

Cablul de alimentare nu trebuie sa fie, niciodata, in

apropierea suprafetelor calde ale aparatului sau in

contact cu acestea, aproape de o sursa de caldura sau

pe o muchie ascutita.

Nu utilizati aparatul, in cazul in care cablul de alimentare
sau figsa sunt deteriorate. Pentru a evita orice pericol,
nlocuiti-le, in mod obligatoriu, la un centru de service
autorizat (vezi lista din manualul de service).

Pentru siguranta dumneavoastra, nu utilizati decat
accesorii i piese de schimb corespunzatoare aparatului
dumneavoastra.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale diminuate sau de persoane fara experienta
sau cunostinte privind utilizarea unor aparate
asemanatoare. Exceptie constituie cazul in care aceste
persoane sunt supravegheate de o persoana
responsabila de siguranta lor sau au beneficiat, din
partea persoanei respective, de instructiuni prealabile
referitoare la utilizarea aparatului.

Este recomandata supravegherea copiilor, pentru a va
asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

- Daca aparatul dumneavoastra ,,se blocheaza” in
timpul utilizarii, opriti-l, scoateti-l din priza si
verificati ca accesoriul utilizat sa nu fie obstructionat.
in acest caz, indepartati alimentele care blocheazi
accesoriul, fiind foarte atent la cutite.

Aparatul dumneavoastra este echipat cu un
dispozitiv de siguranta impotriva supraincalzirii. in
cazul unei supraincalziri, alimentarea electrica a
aparatului dumneavoastra va fi intrerupta. in acest
caz, lasati aparatul sa se raceasca timp de
aproximativ 20 de minute, dupa care puteti sa-l
utilizati din nou.

PUNEREA iN FUNCTIUNE / UTILIZAREA

- inainte de a folosi aparatul pentru prima data, curatati
accesoriile cu apa cu sapun. Clatiti-le si uscati-le cu grija.

- Este important sa asigurati igiena suprafetei
dumneavoastra de lucru.

- Introduceti alimentele intr-un recipient suficient de inalt
pentru a evita improscarile cu alimente.

o
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* Piciorul mixer: FIG. 4 & 1

Tnsurubati piciorul mixer (C) pe blocul motor (A),
asigurati-va ca piciorul este insurubat corect, pana la
capat, apoi introduceti aparatul in priza. FIG. 4
Introduceti piciorul mixer (C) pana la jumatatea
recipientului si apasati butonul de pornire (B1 sau B2).
ATENTIE: Nu utilizati aparatul cand acesta este gol.
Recipientul pe care-l folositi trebuie umplut pana la cel
mult 2/3 din capacitate pentru a evita varsarea
continutului. Preparatul trebuie sa acopere cel putin
partea inferioara a piciorului mixer, pentru a garanta
eficacitatea produsului. FIG. 6

Indepartati recipientul folosit pentru gatitul alimentelor de
la sursa de caldura pentru a mixa preparate calde.
Pentru o eficacitate mai mare, este inutil sa deplasati
piciorul mixer in preparat. Lasati-l la jumatatea
recipientului, in centrul acestuia. FIG. 6

Pentru alimentele fibroase (praz, telina, etc.), curatati
piciorul in mod regulat in timpul utilizarii, respectand
instructiunile de siguranta cu privire la demontarea si
curatarea produsului.

Pentru preparatele pe baza de fructe, taiati fructele si
scoateti samburii Tnainte de a le mixa.

Nu utilizati mixerul pentru preparate pe baza de alimente
dure (zahar, ciocolata, cafea).

Asezati cutitul (E2) pe axul vasului (E1).

Introduceti alimentele in vas (E1), dupa care asezati
capacul de siguranta (E3) apoi capacul (E4).

Puneti blocul motor (A) pe capac (E4).

Introduceti blocul motor (A) in priza si apasati butonul de
pornire (B1 sau B2).

capacul de siguranta (E3).

Indepartati cutitul (E2), tinandu-l de partea din plastic.
Dupa utilizare, indepartati alimentele.

Nu lasati acest accesoriu sa functioneze in gol sau
peste 10 secunde.

Asezati cutitul (F2) pe axul vasului (F1).

Introduceti alimentele in vas (F1) apoi asezati capacul
(F3).

Puneti blocul motor (A) pe capac (F3).

Introduceti blocul motor (A) in priza si apasati butonul de
pornire (B1 sau B2).

Indepartati blocul motor (A), apoi capacul (F3).
Indepartati cutitul (F2), tinandu-I de partea din plastic.
Dupa utilizare, indepartati alimentele.

Nu utilizati acest accesoriu in gol.

Mini tocator de 150 ml (in functie de model): FIG. E &7

Indepartati blocul motor (A), apoi capacul (E4), dupé care

Mini tocator de 450 ml (in functie de model): FIG. F &8

* Mini tocator de 600 ml (in functie de model): FIG.G &9

- Asezati cutitul (G2) pe axul vasului (G1).

- Introduceti alimentele in vas (G1) apoi asezati capacul
(G3).

- Puneti blocul motor (A) pe capac (G3).

- Introduceti blocul motor (A) in priza si apasati butonul de
pornire (B1 sau B2).

- Indepartati blocul motor (A), apoi capacul (G3).

- Indepartati cutitul (G2), tinandu-I de partea din plastic.

- Dupa utilizare, indepartati alimentele.

- Nu utilizati acest accesoriu in gol.

* Vas multifunctional de 2 | (in functie de model): Fig. |

Va permite sa preparati alimente intre 150 g si 800 g.—\Vo-
lumul vasului: 2 litri.

1) Tocarea FIG. 10:

- Asezati dispozitivul de antrenare (12) in centrul vasului
(11).

- Asezati cutitul (I3) pe dispozitivul de antrenare (12).

- Asezati reductorul (15) pe capac (14),

- Puneti si blocati capacul.

- Puneti la loc blocul motor (A) pe reductor (15).

n 15-20 de secunde, puteti toca intre 150 si 500 g de ali-
mente: produse tari (branzeturi, fructe uscate), legume tari
(morcovi, telind, etc.), legume moi (ceapa, spanac, etc.),
carne cruda si gatita (dezosata, fara tendoane si taiata cu-
bulete de 1 cm3), peste crud sau gatit. Nu tocati produse
prea tari (gheata, zahar) sau care necesita o macinare fina
(grau, cafea).

2) Razuirealtaierea FIG. 11:

- Asezati dispozitivul de antrenare (12) in centrul vasului
(11).

- Asezati discul (18) pe dispozitivul de antrenare (12).

- Asezati reductorul (15) pe capac (14) si blocati-l,

- Puneti la loc blocul motor (A) pe reductor (15).

- Introduceti alimentele in tubul de alimentare cu ajutorul
impingatorului (17). Nu impingeti niciodata alimentele
cu degetele sau cu orice alt instrument.

 Telul cu fire multiple (in functie de model): Fig. H & 12

- Asamblati telul cu fire multiple (H2) cu reductorul (H1).

- Asezati reductorul (H1) pe blocul motor (A).

- Insurubati pana la capét.

- Dupa utilizare, desurubati reductorul (H1) si indepartati
telul (H2).

CURATAREA

- Toate piesele si accesoriile mixerului dumneavoastra pot
fi spalate in masina de spalat vase cu exceptia blocului
motor (A), a reductoarelor (F3, G3, H1, I5), pe care le
puteti curata cu un burete usor umed.

- Atentie in timpul manipularii cutitelor, pentru ca acestea
sunt extrem de ascultite.

- Nu utilizati bureti abrazivi sau obiecte continand parti
metalice.

- Nu introduceti niciodata blocul motor (A1) in apa.

25

Stergeti-l cu o carpa uscata sau putin umeda.

- In cazul colorarii accesoriilor de la alimente (morcovi,
portocale, etc.), frecati-le cu o carpa imbibata in ulei
alimentar apoi curatati-le normal.

- Manipulati, cu atentie, cutitul (J4) sau lamele J10 si J11,
pentru ca sunt extrem de ascultite.

o



Mixeur hapto 10 Ec 5 cei:Mi e e pa e 1 $O 0 1 - a e

RETETE

Piciorul mixer FIG. 4:

* Supa de legume:

500 g de cartofi, 400 g de morcovi, 1 praz, sare, piper,
1,8 | de apa.

Fierbeti la abur timp de 10 minute.

Amestecati timp de 45 de secunde.

* Maioneza:

Puneti 1 galbenus de ou, 1 lingura de mustar, 1 lingura de
otet, sare, piper, 25 cl de ulei in vasul de 1 litru.
Amestecati timp de 15 de secunde.

Mini tocéator de 150 ml (in functie de model) FIG. E:

* Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:
usturoi, ierburi fine, ceapa.

70 g de carne de vita fara nervuri si taiatd cubulete de
1 cm*1 cm*1 cm in 3 secunde.

Tocator de 450 ml (in functie de model) FIG. F:

* Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:
usturoi, ierburi fine, ceapa.

200 g de carne de vita fara nervuri si tdiata cubulete de
1 cm*1 cm*1 cm in 10 secunde.

Tocator 600 ml (in functie de model) FIG. G:

¢ Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:
usturoi, ierburi fine, ceapa.

250 g de carne de vita fara nervuri si tdiata cubulete de
1 cm*1 cm*1 cm in 15 secunde.

Vas multifunctional de 2 | (in functie de model) FIG. I:

+ Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:

+ Carnuri fara nervuri si téiate cubulete de 1 cm*1 cm*1 cm
(500 g de carne de vitd) in aproximativ 20 de secunde,
legume, branzeturi, paine.

» Puteti de asemenea toca si taia pana la 700 g de legume
(morcovi), branza, etc.

CE FACETI IN CAZUL IN CARE APARATUL NU FUNCTIONEAZA?

- Verificati urmatoarele:

- aparatul dumneavoastra este introdus in priza in mod
corespunzator.

- cablul de alimentare este in stare buna.

Aparatul dumneavoastra este echipat cu un dispozitiv de

siguranta fmpotriva supraincalzirii. In cazul unei su-

praincalziri, alimentarea electrica a aparatului dumnea-

voastr4 va fi intrerupta. In acest caz, lasati aparatul sa se

ACCESORIU(I)

raceasca timp de aproximativ 20 de minute, dupa care
puteti sa-I utilizati din nou.

Aparatul dumneavoastra nu functioneaza nici acum
Adresati-va unui centru de service autorizat (vezi lista din
manualul service).

Va puteti procura de la distribuitorul dumneavoastra sau de
la un centru autorizat (vezi lista din manualul de service)
articolele urmatoare:

Mini tocator 150 ml: ref. MS_0695652.

Cu acest accesoriu, puteti toca 70 g de carne de vita in 5
secunde.

Sa participam la protectia mediului!

Mini tocator de 450 ml: ref. MS_0695653.

Cu acest accesoriu, puteti toca 200 g de carne de vita in
10 secunde.

Mini tocator de 600 ml: ref. MS_0695654.

Cu acest accesoriu, puteti toca 250 g de carne de vita in
15 secunde.

® Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau

reciclabile.

= Predati aparatul la un punct de colectare pentru reciclare.

26
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Bnarogapum Bu, ye nsabpaxrte ypea ot ramata Ha Moulinex, cb3ganeH nskio4nTenHo 3a 06paboTeaHe Ha XpaHUTENHN

npoayKkTh 1 3a foMatuHa ynorpeba.

OMUCAHUE ®U

A MoTopeH 6nok
B ByToHM 3a BklOYBaHe
B1 CkopocT 1
B2 CkopocT 2
[+ Macatop (nnacTmacoB Unn mMeTaneH, B
3aBMCUMOCT OT MoAena)
D Yawa 0,8 n
D1 Kanak (B 3aBMCMMOCT OT Mogena)
E MwuHumenauka 150 mn (B 3aBUCMMOCT OT
mMopena)
E1 Kyna
E2 Hox
E3 3ageH kanak
E4 Kanak
F Munumenayka 450 mn (B 3aBUCUMOCT OT
mopena)
F1 Kyna
F2 Hox
F3 PenykTop
G Makcumenauka 600 mn (B 3aBUCMMOCT OT
mMopena)
G1 Kyna

G2 Hox
G3 PenykTop
H MHoroxwunHa 6bpkanka
H1 PenykTtop
H2 Bbpkanka

MynTtudyHkunoHanta kyna 2 n (8 3aBUCUMOCT OT

mMopena)

1 Kyna

12 3agBuxealy, Ban

13 Hox

14 Kanak

15 PenykTop

16 ByToH 3a ocBo6GOXAaBaHe

17 Bytano

18 Junck nnn octpue A (B 3aBUCUMOCT OT
mogzena)

19 JAwnck vnn octpue H (B 3aBUCMMOCT OT
mogzena)

110 Hocau Ha ocTpueTara (B 3aBUCMMOCT OT
mogzena)

CbBETU 3A BESOMNACHOCT

- MNpeau na BkOYMUTE ypeaa 3a NbpPBuY MbT, NpoYeTeTe
BHMMaTENHO PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba: Moulinex He
HOCW HMKaKBa OTFOBOPHOCT Npu ynotpeba He no
npeaHa3HadYeHune.

- MNpoBepeTe Aanu 3axpaHBaHETO Ha ypeaa OTroBaps Ha
efiekTpuyeckara B Mpexa.

Mpu HenpaBuAHO 3axpaHBaHe rapaHuusTa ce o6es-

cunsa!

- Tosu ypen e npefHasHavyeH eAMHCTBEHO 3a AoMaLLHa

ynotpeba Ha 3akpuTo.

M3kntoyBarite ypeaa oT 3axpaHBaHeTO, Korato

npukounTe paboTa c Hero 1 NPu NOYNCTBaHe.

He nanonseaiite ypena, ako He paboTut HOPMAHO Un

e noepeaeH. B T03n cnyyaii ce o6bpHeTe KbM 0000peH

CepBu13 (BMXTE CMNCHKA B KHMXKKaTa 3a CEPBU3HO

obcnyxBaHe).

BcsikakBy nonpaeky/noaapbXka ¢ U3koyeHne Ha

noyvcTeaHe n obnyaiHa NoaapbXKa OT CTpaHa Ha

KnveHTa TpsibBa Aa ce M3BbPLUBAT B 0400pPEH CepBU3.

Hukora He nokocBaliTe ABUXELLMTE Ce HacTu (HOXOBE U

noga.). PUr. 3

He nunaiite Hoxa Ha nacaTtopa (C) nopu koraTto e

N3KJTIOYEH, TbiA KATO € MHOro OCTbp. GUr. 3

Bbaete BHUMaTENHW, KOrato paboTute ¢ HOXOBETE

(E2, F2, G2, 13) Ha MenaykuTe, 3aLLL0TO Ca MHOIO OCTPU.

He nocTaBsiiTe ypena, 3axpaHBalumsa kaben unm

Lencena BbB BOAA WM B KaKBaTo 1 Aa e apyra

TEYHOCT.

He 3akauyaiitTe 3axpaHBalums kaben Ha MACTO, KbAETO

MoXe Ja 6bAe AoCTUrHaT OT Aeua.

- 3axpaHBawmaT kaben Hukora He Tpsibea Aa 6bae B
6/130CT MK Ja AOKOCBA ropeLuyTe YacTu Ha ypeaa, Aa
Obie [0 N3TOYHUK HA TOMJIMHA U BbPXY OCTbP PbO.

- He nanonsBaiite ypena npu HensnpaBeH 3axpaHBalLL,

kaben nnu wencen. 3a na n3berHete BCAKaKBU

puckoBe, Te TpsibBa 3a4b/IXMTENHO Aa 6bAAT CMEHSHN

B 000pPEH CepBU3 (BNXTE CNNCHKA B KHXKATA 32

CEepBU3HO 0OCNYXBaHe).

3a Bawwara 6e30nacHOCT N3MoN3BainTe eaMHCTBEHO

NPUCTaBKN U PE3ePBHUN YacTu, NpeaHasHa4YeHn 3a

BaLLMa ypen,

YpenbT He e npeaBuaeH fa 6bae U3non3saH ot nuua

(BKIIIOYUTENHO OT Aeua), 4umMTo GU3nyeckun, CETUBHN

VAN YMCTBEHM CNMOCOBHOCTU Ca OrpaHuyeHu, Uav nuua

6€e3 onuT 1 3HaHMS OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TaxHaTa

6e3onacHOCT vue Habnoaasa 1 Aasa npeaBapuTesHn
yKa3aHu1st OTHOCHO NOAI3BAHETO Ha ypeaa.

HarnexpanTte geuara, 3a Aa ce yBepute, 4e He urpaat

cypena.

Ako ypensT ,,6nokupa“ npu o6paboreaHe Ha

AaneHa cmec, crnpeTte ro, U3Kjlo4yeTe ro ot

3axpaHBaHeTO U NpoBepeTe Aanu usnonspaHara

npucTaeka He e 3agpbcTeHa. B TakbB cnyyvaii
oTCTpaHeTe NPoAYKTUTE, KOUTO Npeyar Ha
paboTaTa My, KaTo BHUMaBaTe C HOXXOBeTe.

BawumsaT ypen e cHaGaeH cbC cuctema 3a 3alumra

oT nperpsaBaHe. Mpu nperpsBaHe ypeabt ce

n3knoyBa. B To3u cnyyaii ro octaBeTe fa usctuHe
3a okosio 20 MUHYTU U cnep, TOBa MOXETE Aa ro

Mn3nonssare OTHOBO.

BKJTIO4YBAHE / U3NOJISBBAHE

- Mpeay nbpBaTa ynotpeba N3MUnTe NPUCTaBKUTE CbC
canyHeHa BoAa. MannakHeTe 1 NoAcyLIeTe rpuxIIvBO.
- YBeperTe ce, 4e paboOTHUST NOT € YUCT.

- CnoxeTe NpoAyKTUTE B LOCTATbYHO AbNOOK CbA, 33 Aa
nsberHeTe n3npbCKBaHe.
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¢ Macatop: PUI'. 4 & 1

- 3aBwuiiTe nacatopa (C) BbpXy MOTOPHUS 6ok (A) n
cnep kaTo ce yBepuTe, ye e nobpe burkcmpaH,
BKJlOYETE ypeaa B enektpuyeckara mpexa. @Ur. 4
MoTtoneTte nacaTtopa (C) fo cpenaTa Ha cbaa u
HaTucHeTe 6yToHa 3a BktouaHe (B1 unu B2).
BHUMAHME: Hukora He Bklo4YBanTe ypeaa
npaseHx!

He nbnHeTe cbaa noeeye ot 2/3, 3a Aa nsberHete
npenveaHe. CmecTa TpsbBa Aa nokpuBea noHe gosnHata
yacT Ha nacartopa, 3a Aa ce rapaHTmpa epekTnBHa
pab6oTa Ha ypena. PUT. 6

AKO vckaTe Aa MyKcupare Tomnanm CMecu, MbpBo
MaxHeTe CbAa, B KOWTO roTBUTE, OT N3TOYHMKA HA
TonnuHa. 3a nocTuraHe Ha no-ronsiMa ePeKTUBHOCT He
€ Heo6X0AMMO Aa ABWMXMTE nacaTopa B CMecTa.
JpbxTe ro Ha cpefHa BUCOYMHA U B LIEHTbpa Ha CbAaa.
DUT. 6

Ako o6paboTBaTe BNakHECTU NPOAYKT (Npas Nyk,
LenvHa n ap.), No4ncTBanTe peaoBHO nacaropa npu
obpaboTkaTa, KaTo crnassarte yka3aHusTa 3a
6e3onacHOCT 3a pa3rnobsiBaHe 1 NOYNCTBAHE Ha
ypena.

MNpeayn na npuroTBuUTE NNOLOBM CMECH,
npeaBapuTeNHO HapexeTe NIoAoBETE U U3BafeTe
KOCTUIKUTE UM.

He nsnonseaiite Mukcepa 3a 06paboTka Ha CMecu Ha
6asaTta Ha TBbpAM NPOAYKTM (3axap, Wwokosnaa, kade n
ap.).

e MuHumenayka 150 mn (B 3aBUCMMOCT OT Mopena):
DUT.E &7

MocTtaseTe Hoxa (E2) Bbpxy ocTa Ha kynata (E1).
CnoxeTe npoaykTute B kynata (E1), cnep tosa
noctaeeTe 3aaHus kanak (E3) n Hakpas - kanaka (E4).
MocTtaBeTe MoTopHUS 6510k (A) BbpXy kKanaka (E4).
BkntoueTe MmoTopHus 6510k (A) B 3axpaHBaHETO U
HaTucHeTe 6yToHa 3a BktouBaHe (B1 unu B2).
MaxHeTe moTopHus 6510k (A), crnep ToBa - kanaka (E4) n
Hakpasi — 3aaHus kanak (E3).

M3Bapete Hoxa (E2), kaTo ro agbpxuTte 3a
nnacrmacosara 4yacrT.

Cnep ynoTtpeba 13BageTe NnpuroTBeHaTa cMec.

He ocTaBsiiTe Ta3u npucTaeka aa pabotu Ha
npaseH xop unu noseye ot 10 cekyHAN.

¢ MuHumenayka 450 mn (B 3aBUCMMOCT OT MoAena):
DUT. F&8

MocTtaBeTe Hoxa (F2) Bbpxy ocTa Ha kynata (F1).
Cnoxete npoaykTuTte B kynata (F1) n nocne - kanaka
(F3).

MocTtaBeTe MoTOpHUS 650K (A) BbpXy kKanaka (F3).
BkntoueTte MoTopHus 610K (A) B 3axpaHBaHETO U
HaTucHeTe 6yToHa 3a BktouBaHe (B1 unu B2).
MaxHeTe moTopHus 6510k (A) n cnep ToBa - kanaka (F3).
M3Bapete Hoxa (F2), kaTo ro abpxuTe 3a
nnacrmacoBara 4yacrT.

Cnep ynoTtpeba n3BageTe NnpuroTBeHarTa cMec.

He ocTagsiiTe Ta3n npucTaska ga paboTu Ha npaseH
XOA..
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¢ MuHumenauka 600 mn (B 3aBUCMMOCT OT MoAena):
DUr.G &9

- MocTtaseTe Hoxa (G2) Bbpxy ocTa Ha kynaTta (G1).

- CnoxeTte npoayktuTe B kynata (G1) n nocne - kanaka
(G3).

- MocTtaeTe MoTopHUs 6510k (A) BbpXy kanaka (G3).

- BkstoueTte MmoTopHMs 610K (A) B 3axpaHBaHETO 1
HaTucHeTe 6yToHa 3a BktoyBaHe (B1 unn B2).

- MaxHeTe moTopHus 6510k (A) 1 cnep ToBa - kanaka (G3).

- M3BapeTe Hoxa (G2), kKaTo ro AbpXuTe 3a
nnacTmacosara 4acrT.

- Cnep ynotpeba nssagerte npurotBeHaTa cMec.

- He ocTagsiiTe Ta3n npucTaeka ga paboTtu Ha npaseH
xon,

e MyntudyHkumoHanHa kyna 2 n (B 3aBUCMMOCT OT
mopena): dwr. |

C Hes MmoxeTe aa o6paboTute makcumym oT 150 no 800 r
npoaykTv — BMecTMMOCT Ha kynaTa: 2 niuTpa.

1) MeneHe ®wur. 10:

- MocTaseTe 3aaBwxBaLLmMs Bas (12) B LeHTbpa Ha Kynata
(11).

- CnoxeTte Hoxa (13) Bbpxy 3aaBwxsalums Ban (12).

- MocTaseTe peaykTopa (15) Bbpxy kanaka (14).

- CnoxeTte 1 dukcupaiiTe kanaka.

- MocTtaBeTe MOTOPHUS 6510K (A) HA MAICTOTO MY BbPXY
penykropa (15).

MoxeTe 3a Bpeme oT 15 no 20 cekyHam aa cmenute ot
150 po 500 r npoayKTu: TBbPAW NPOAYKTN (CUpEeHa, Cyxu
NNoAoBe), TBbPAM 3eN1eHYYLM (MOPKOBU, LENNHA N T.H.),
MEeKW 3eN1eHYyum (yK, cnaHak n ap.), CypoBo 1 BApeHO
meco (06e3KoCTeHO, 6e3 CyXOXWUINSA 1 HAPA3aHO Ha Ky6-
yeTa c paamep 1cm3), cyposa nnm BapeHa puba. He me-
nieTe npekaneHo TBbPAU NPOAYKTU (e, 3axap) nim
TakmBa, N3nckealLm GuHo cMunaxe (xuto, kade).

2) HactbpreaHe / Hapa3BaHe ®wur. 11:

- MocTtaseTe 3aaBwxBaLLmMs Bas (12) B LeHTbpa Ha Kynata
(11).

- CnoxeTte agucka (18) Bbpxy 3aaBwxsalums Ban (12).

- MocTaseTe peaykTopa (15) Bbpxy kanaka (14) n ro
dukcupanTe.

- MocTtaBeTe MOTOPHUS 6510K (A) HA MAICTOTO MY BbPXY
penykropa (15).

- MNocTaBeTe NpoAyKTUTE BbB ByHMUSTA U MM HAcOYBaliTe C
nomoLuTta Ha 6ytanoTo (I7). Hukora He HaTuUckaiTe
NPOAYKTUTE C NPbLCTU UJIM C KaKbBTO U Aia €
npuobop.

¢ MHoroxwunHa 6bpkasnka (B 3aBUCUMOCT OT MO-
aena): dur. H & 12

- Crno6ete MHoroxunHaTa 6bpkanka (H2) n pegykropa
(H1).

- MocTaseTe peaykTopa (H1) Bbpxy MOTOPHMS 610K (A).

- 3aBwuiiTe 1 dukcuparite ctabusHo.

- Cnep ynotpeba otBuiite pegykTtopa (H1) n nssagerte
G6bpkankarta (H2).
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NMOYNCTBAHE

- Beuykm vacTv v npuctaBku Ha MuKcepa Morart aa ce
no4YncTBaT B MUSAJIHA MallMHA C U3KJTIO4YEeHUe Ha

MoTopHus 6nok (A) u pepykropute (F3, G3, H1, 15),

KOMTO MOXETE [ia MOYMCTBATe C JIeKO BNaxHa Kbpra.
PaboTeTe BHUMATENHO C HOXOBETE, 3aLL0TO Ca MHOIO
ocTpu.

He nsnonssaiite abpasviBHW MOV UK NPeamMeT ¢
MeTasHM 4acTu.

- Hukora He notansaiTe moTopHus 610k (A1) BbB Boaa.
MN36bpcBaiiTe ro CbC Cyxa Uim C JIEKO BaXkHa Kbpra.

- AKO NMpUCTaBKUTE Ce OLBETAT OT NPOAYKTUTE (MOPKOBMU,
nopToKanu un ap.), N3TbpkKamnTe rm ¢ HanoeHa ¢
roTBapCcKO 0JIMO Kbpna 1 cref, ToBa rv NoYncTeTe KakTo
0BMKHOBEHO.

- bboeTe BHMMaTENHN, koraTto paboTuTte ¢ Hoxa (J4) nnm
coctpuetata J10 n J11, Tbi1 KaTo ca MHOrO OCTPM.

PELENTU

Macatop Pwr. 4:

* 3eneH4yyKoBa cyna:

500 r kapTodu, 400 r mopkoBu, 1 npas nyk, Cos, YepeH
nunep, 1,8 n Boaa.

BapeTe Ha napa B npoabixeHue Ha 10 MuHyTu.
Mukcupalite B npoabixeHne Ha 45 cekyHan

* MaitoHe3a:

CnoxeTe 1 XbNTbK, 1 cyneHa nbxuua ropyumua, 1 cyneHa
bXULA OLET, o, YepeH nunep, 250 Mn oMo B YalaTa
c BMecTumocT 1 1.

Mukcupalite B npoabixeHne Ha 15 cekyHau.

MuHumenauka 150 mn (B 3aBUCMMOCT OT Mopena)
Dwr. E:

¢ C Ta3n npucTaBka MoXeTe fia cMenuTe:

YeCbH, 3eN1eHN NOANPAaBKU, JyK.

70 r roBexao meco 6e3 CyxoXunusa n Hapsa3aHo Ha Kyb-
yeTta c paamepu 1 cMmx 1 cm x 1 cm 3a 3 cekyHau.

Menauka 450 mn (B 3aBUCMMOCT OT moaena) dwr. F:

¢ C Taau NnpucTaBka MOXeTe Aa cMenuTte:

4eCbH, 3eNeHN NOANPaBku, NyK.

200 r roBexao Meco 6e3 CyxoXunus n Hapsi3aHo Ha Ky6-
yeTta c paamepun 1 cmx 1 cm x 1 cm 3a 10 cekyHau.

Menauka 600 mn (B 3aBUCMMOCT OT moaena) dwr. G:

¢ C Ta3u NnpucTaBka MOXeTe Aa cmenuTte:

4YeCbH, 3eneHN NoANPaBku, Nyk.

250 r roBexao Meco 6e3 CyxoXunust n HapsiaaHo Ha Ky6-
yeta c pasmepu 1 cmx 1 cmx 1 cm 3a 15 cekyHau.

MynTudyHkuMoHanHa kyna 2 n (B 3aBUCUMOCT OT
mopena) dwr. I:

- C Ta3u npucTaska MoxeTe Aa cmenute: Meco 6e3 cy-
XOXWINS N Haps3aHo Ha KybyeTa ¢ paamepu 1 cm*1 cm* 1
cM (500 r roBexao Meco) 3a ABafeceTvHa cekyHaum, 3e-
NeHYyun, cupena, xnaob.

+ MoxeTe CbLLO Taka Aa CMenuTe 1 Aa HapexeTe A0
700 r 3eneH4yum (MOPKOBM), CUPEHE 1 Ap.

KAKBO OA PABUTE, AKO YPEABLT HE PABOTU?

- MpoBepeTe panu:
YpenbT e NpaBuIIHO BKIIIOYEH B 3aXPaHBAHETO.
Ka6enbT e B M3npaBHOCT.

BawwuaT ypes e cHabaeH CbC CUcTeMa 3a 3aLLmTa OT npe-

rpsiBaHe. [Mpu nperpsieaHe ce nsknoyea. B To3m cnyyai

ro ocTaBeTe Aa U3CTMHe 3a 0koJ1o 20 MUHYTU 1 Cef, ToBa

MOXeTe fa ro n3nonssarte OTHOBO.

AKo ypeasbT npoabixkaea ga He paéoTu:
O6bpHeTE ce KbM 0000peH CepBuU3 (BUXTE CNUCHKA B
KHMXKaTa 3a CEPBU3HO 00CyXBaHe).

MoxeTe na o6opyasaTe ypeaa cu, kato cu HaGasuTe oT
mMarasviHa unm ot ofo6peH cepBum3 (BUXTE Crnchbka B
KHMXKATa 3a CePBU3HO 00CYXBaHe) CnegHnTe npu-
cTaBKku:

MuHnmenayka 150 mn: Hom. MS_0695652.

C Tasu npucTaBka MoxeTe aa cmenute 70 r roBexao
Meco 3a 5 cekyHau.

MuHnmenadka 450 mn: Hom. MS_0695653.

C Ta3u npucrtaska moxeTe aa cmenute 200 r ropexao
meco 3a 10 cekyHaum.

MwuHnmenayka 600 mn: Hom. MS_0695654.

C Ta3u npuctaBka MoxeTe aa cmenute 250 r ropexao
meco 3a 15 cekyHau.
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Jla yyacTBame B ona3BaHeTO Ha OKoJIHaTa cpeaa!

YpensT e n3paboTeH OT pa3iMyHn MaTepmani, KOMTo MoraT [a ce npegagar Ha
BTOPWUYHY CYPOBVHW UM @ CE PeumKImpar.

=) 3aHecerTe ro B LeHTbpa 3a BTOPUYHN CYPOBUHU UV B OTOPU3UPAHUS CEPBI3,
KbETO TOM Wie Gbae peuykimpaH.
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Kdszonjuk, hogy a kizardlag élelmiszerek elkészitésére és haztartasbeli hasznalatra tervezett termékskalabol valasztott

egy késziléket.

LEIRAS 1. ABRA

A Motorblokk
B Inditogombok
B1 1-es sebesség
B2 2-es sebesség
(o3 Mixerfej (mdianyag vagy fém, modelltSl
fliggéen)
D 0,8 literes pohar
D1 Fedél (modelltél figgéen)
E 150 ml-es mini-aprité (modelltél fligg6en)
E1 Tal
E2 Kés
E3 Also fedél
E4 Fedél
F 450 ml-es aprit6 (modelitél fliggbéen)
F1 Tal
F2 Kés
F3 Reduktor

G 600 ml-es maxi-aprité (modelltdl fiiggéen)
G1 Tal
G2 Kés
G3 Reduktor
H Tobbszalas habveré
H1 Reduktor
H2 Habverd
2 l-es tobbfunkcios tal (modelltdl fliggéen)
1 Tal
12 Meghaijto
13 Kés
14 Fedél
15 Reduktor
16 Kioldé gomb
17 Nyomokupak
18 A penge vagy tarcsa (modelltdl fliggben)
19 H penge vagy tarcsa (modelltdl fliggben)
110 Pengetart6 (modelltél figgéen)

BIZTONSAGI ELOIRASOK

- Késziiléke els6 hasznalata el6tt olvassa el
figyelmesen a hasznalati utasitast: a hasznalati
utasitasban leirtaktol eltéré hasznalat mindennemdi
felel6sség al6él mentesiti a Moulinex céget.

- Ellendrizze, hogy készllékének tapfesziltsége
megegyezik-e a halozati feszliltséggel.

Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a

garanciat.

- A készllék kizardlag haztartasbeli hasznalatra alkalmas,

a hazon beldl.

Hasznalat utan és tisztitaskor hizza ki a készulék

csatlakozédugaszat.

vagy karosodott. Ebben az esetben forduljon egy
hivatalos szervizk6zponthoz (ezek listajat lasd a
szervizkdnyvben).

Atisztitason és a vasarlé altal elvégzett szokvanyos
karbantartason kivil minden beavatkozast egy hivatalos
szervizkézpontban kell végrehajtani.

Soha ne érjen a mozgo részekhez (kések stb.). 3. ABRA
Ne érintse meg a mixerfej (C) kését, még akkor sem, ha
a készllék nem miikodik, mivel rendkiviil éles. 3. ABRA
Az apritok késeivel (E2, F2, G2, I3) el6vigyazatosan
banjon, mivel rendkivil élesek.

A készlléket, a tapkabelt vagy a dugaszt ne helyezze
vizbe, vagy mas folyadékba.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon, ugy, hogy az a
gyerekek keze ugyébe kerllhessen.

A tapkabel soha nem kerulhet kdzel a készllék meleg
részeihez, illetve nem érintkezhet azokkal, tovabba nem
kerilhet k6zel héforrashoz vagy butorsarkokra.

Ne hasznalja a készuléket, ha az rendellenesen mikodik,

Ne haszndlja a készuléket, ha a tapkabel vagy a dugasz
megsérult. Barminem( veszély elkerllése végett, az
utébbiakat kételezé médon egy szervizkdzpontban
cseréltesse ki (ezek listajat lasd a szervizkdnyvben).
Sajat biztonsaga érdekében csak az On késziilékéhez
megfeleld tartozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon.
Tilos a készulék hasznalata olyan személyek altal
(beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési
vagy szellemi képességeik korlatozottak, valamint olyan
személyek altal, akik nem rendelkeznek a készilék
hasznalatara vonatkoz6 gyakorlattal vagy ismeretekkel.
Kivételt képeznek azok a személyek, akik egy
biztonsagukért felelés személy altal vannak feligyelve,
vagy akikkel ez a személy elézetesen ismertette a
készllék hasznalatara vonatkoz¢ utasitasokat.

Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak érdekében, hogy
ne jatsszanak a készulékkel.

Ha a késziilék ,,megakad” a hasznalat soran, allitsa le
a késziiléket, huzza ki a csatlakozédugaszt a halozati
aljzatbol, és ellendrizze, hogy a hasznalt tartozék
nincs-e blokkolva. Ebben az esetben tavolitsa el a
megakadast el6idézé élelmiszereket. Figyeljen a
késekre.

A késziilék talmelegedés elleni biztonsagi
berendezéssel van felszerelve. Tulmelegedés esetén
a késziilék kikapcsol. Ebben az esetben hagyja a
késziiléket koriilbelill 20 percig htilni, majd folytassa
a hasznalatot.

UZEMBE HELYEZES /| HASZNALAT

- Els6 hasznalat el6tt mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg
a tartozékokat. Oblitse le, és gondosan széaritsa meg.

- Fontos a munkafellilet higiénidjanak biztositasa.

- Helyezze az éleimiszereket egy megfeleléen magas
edénybe, a kifrocsogés elkerlilése érdekében.

Mixerfej: 4. & 1. ABRA

Csavarja a mixerfejet (C) a motorblokkra (A).
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a mixerfej teljesen fel van
csavarva, majd csatlakoztassa a készlléket az
elektromos halézatra. 4. ABRA

o
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- Meritse a mixerfejet (C) az edény feléig, és nyomja meg

az inditdgombot (B1 vagy B2).

- FIGYELEM: Ne hasznalja a késziiléket iiresen.

- A hasznalt edényt maximum 2/3-ig téltse meg, a
készitmény kiomlését megelézendd. A készitmény
legalabb a mixerfej harangjat lepje be ,igy az elkészités
hatékonysaga garantalt 6. ABRA

- Meleg készitmények mixelésekor tavolitsa el a
fé6z6edényt a héforrasrol. A megndvelt hatékonysag
érdekében haszontalan a mixerfej mozgatasa a
készitményben. Tartsa az edény magassaganak felénél
és kozépen. 6. ABRA

- Rostos élelmiszerek (péréhagyma, zeller stb.) esetén a
mUvelet soran rendszeresen tisztitsa a mixerfejet, a
termék szétszerelésére és tisztitasara vonatkozo
biztonséagi el6irasok betartasaval.

- Gyumolcs alapu készitmények esetén, elézetesen vagja

fel és magvalja ki a gylimolcsoket.
- Ne hasznalja a mixert kemény 6sszetevoket (cukor,
csokoladé, kavé) tartalmazo ételek készitésére.

* 150 ml-es mini-aprit6 (modelltdl fiiggéen):
E. & 7. ABRA

- Helyezze a kést (E2) a tal (E1) tengelyére.

Helyezze az élelmiszereket a talba (E1), majd tegye fel
az alsé fedelet (E3), illetve a fedelet (E4).

- Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (E4).

Dugja be a motorblokk (A) csatlakozédugaszat az
aljzatba és nyomja meg az inditégombot (B1 vagy B2).
- Tavolitsa el a motorblokkot (A), majd a fedelet (E4),
illetve az also6 fedelet (E3).

Tavolitsa el a kést (E2), a miianyag résznél fogva.

- Hasznalat utan tavolitsa el az élelmiszert.

Ne mikodtesse a tartozékot liresen vagy

10 masodpercnél hosszabb ideig.

* 450 ml-es mini-aprit6 (modelltdl fiiggéen):
F. & 8. ABRA

Helyezze a kést (F2) a tal (F1) tengelyére.

Helyezze az élelmiszereket a talba (F1), majd helyezze
fel a fedelet (F3).

Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (F3).

Dugja be a motorblokk (A) csatlakozédugaszat az
aljzatba és nyomja meg az inditégombot (B1 vagy B2).
Tavolitsa el a motorblokkot (A), majd a fedelet (F3).
Tavolitsa el a kést (F2), a manyag résznél fogva.

- Hasznalat utan tavolitsa el az élelmiszert.

Ne hasznalja a tartozékot liresen.

* 600 ml-es mini-aprit6 (modelltdl fiiggéen):
G. &9. ABRA

- Helyezze a kést (G2) a tal (G1) tengelyére.

Helyezze az élelmiszereket a talba (G1), majd helyezze
fel a fedelet (G3).

- Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (G3).

Dugja be a motorblokk (A) csatlakozédugaszat az
aljzatba és nyomja meg az inditégombot (B1 vagy B2).
- Tavolitsa el a motorblokkot (A), majd a fedelet (G3).
Tavolitsa el a kést (G2), a mlianyag résznél fogva.
Hasznélat utan tavolitsa el az élelmiszert.

Ne hasznalja a tartozékot liresen.

2 |-es tobbfunkcios tal (modelltdl fliggéen): I. abra

Lehetévé teszi 150 — 800 g mennyiség elkészitését — A tal
(rtartalma: 2 liter.

1) Apritas 10. ABRA:

- Helyezze a meghajtét (12) a tal (11) kdzepébe.
- Helyezze a kést (13) a meghajtéra (12).

- Helyezze a reduktort (15) a fedélre (14).

- Helyezze fel és zarja le a fedelet.

- Helyezze a motorblokkot (A) a reduktorra (15).

15-20 masodperc alatt 150-350 g élelmiszert aprithat fel:
kemény termékeket (sajtok, szaraz gylimolcsok), kemény
z0ldségeket (répa, zeller stb.), zsenge z6ldségeket (ha-
gyma, spendt stb.), nyers és silt husokat (kicsontozott, in-
mentes, és 1cm3-s kockakra vagva), nyers és silt halakat.
Ne daraljon tul kemény (jég, cukor), vagy finom daralast
igényl6 (buza, kavé) termékeket.

2) Reszelés/szeletelés 11. ABRA:

Helyezze a meghaijtét (12) a tal (11) kdzepébe.

- Helyezze a tarcsat (18) a meghaijtora (12).

Helyezze a reduktort (15) a fedélre (14), és blokkolja.
Helyezze a motorblokkot (A) a reduktorra (15).

- Helyezze az élelmiszereket a toltégaratba, és iranyitsa
azokat a nyomdkupak (17) segitségével. Soha ne
nyomja az élelmiszereket az ujjaival vagy barmilyen
eszkozzel.

* Tobbszalas habveré (modelltél fliggéen):
H. & 12. abra

- Szerelje 0ssze a tobbszalas habverét (H2) a reduktorral
(H1).

- Helyezze a reduktort (H1) a motorblokkra (A).

- Csavarja Utkozésig.

- Hasznalat utan csavarja ki a reduktort (H1), és tavolitsa
el a habverét (H2).

TISZTITAS

- A mixer 6sszes alkatrésze és tartozéka tisztithato
mosogatégépben, a motorblokk (A) és a reduktorok
(F3, G3, H1, I5) kivételével. Ezeket az alkatrészeket
enyhén nedves torléruhaval tisztitsa meg.

- Legyen o6vatos a késekkel, mivel rendkivll élesek.

- Ne hasznaljon suroldszivacsot, sem pedig mas
eszkdzoket, amelyeknek fémrésze van.

- A motorblokkot (A1) soha ne helyezze vizbe. Térdlgesse

le egy szaraz vagy enyhén nedves térléruhaval.
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- Amennyiben bizonyos élelmiszerek (répa, narancs stb.)
megszinezik a tartozékokat, surolja le azokat egy
étolajba aztatott torléruhaval, majd tisztitsa meg ket a
szokasos modon.

- A késekkel (J4) vagy a pengékkel (J10 és J11) dvatosan
banjon, mivel rendkivul élesek.

o
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RECEPTEK

Mixerfej 4. ABRA:

* Zoldségleves:

500 g burgonya, 400 g répa, 1 db péréhagyma, so, bors,
1,8 liter viz.

Fézze gbézzel 10 percig.

Mixelje 45 masodpercen keresztiil.

* Majonéz:

Helyezzen 1 tojassargajat, 1 evékanal mustart, 1 evékanal
ecetet, sot, borsot, 25 cl olajat az 1 I-es poharba.

Mixelje 15 masodpercen keresztiil.

150 ml-es mini-aprité (modelltél fiiggéen) E. ABRA:

* Ezzel a tartozékkal a kdvetkez6ket aprithatja fel:
fokhagymat, fliszernévényeket, hagymat.

70 g inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott
marhahust, 3 masodperc alatt.

450 ml-es aprit6 (modelltél fiiggGen) F. ABRA:

* Ezzel a tartozékkal a kdvetkezSket aprithatja fel:
fokhagymat, fliszernévényeket, hagymat.

200 g inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott
marhahust, 10 masodperc alatt.

600 ml-es aprité (modelltsl fiiggéen) G. ABRA:

» Ezzel a tartozékkal a kdvetkez&ket aprithatja fel:
fokhagymat, fliszernévényeket, hagymat.

250 g inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott
marhahust, 15 masodperc alatt.

2 l-es tobbfunkciés tal (modelltdl fiiggéen) I. ABRA:

« Ezzel a tartozékkal a kdvetkezSket aprithatja fel: in-
mentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott hist
(500 g marhahus) mintegy hisz masodperc alatt, zéldsé-
geket, sajtokat, kenyeret.

» Tovabba felaprithat és felszeletelhet akar 700 g z6ld-
séget (répa), sajtot stb.

MI A TEENDO, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?

- Ellendrizze:

- a halozati csatlakoztatas megfelelé-e

- a tapkabel megfelel allapotat.

A készilék tulmelegedés elleni biztonsagi berendezéssel
van felszerelve. TUlmelegedés esetén a készulék kikapc-
sol. Ebben az esetben hagyja a késziléket korulbelul 20
percig hdlni, majd folytassa a hasznalatot.

Késziiléke ezek utan sem miikodik?

Forduljon egy hivatalos szervizkdzponthoz (ezek listajat
lasd a szervizkdnyvben).

TARTOZEK(OK)

Viszonteladdjatdl vagy egy hivatalos kézponttol (ezek lista-
jat lasd a szervizkdnyvben) a kovetkezé tartozékokat vasa-
rolhatja meg:

150 ml-es mini-aprité: ref.: MS_0695652.

Ezzel a tartozékkal 70 g marhahust daralhat meg 5 masod-
perc alatt.

Elsé a kornyezetvédelem!

450 ml-es mini-aprito: ref.: MS_0695653.

Ezzel a tartozékkal 200 g marhahust daralhat meg 10 ma-
sodperc alatt.

600 ml-es mini-aprito: ref.: MS_0695654.

Ezzel a tartozékkal 250 g marhahust daralhat meg 15 ma-
sodperc alatt.

@ Az On terméke értékes Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
=) Kérjik késziilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijeldlt gydjtéhelyen.
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Zahvaljujemo vam na odabiru aparata iz Moulinex asortimana, koji je isklju¢ivo predviden za pripremu hrane i za upotrebu

u domacdinstvu.

OPIS SL. 1

A Blok motora
B Start tipke
B1 Brzina 1
B2 Brzina 2
Cc Stopalo miksera (plastika ili metal,
ovisno o modelu)
D Posuda 0,8l
D1 Poklopac (ovisno o modelu)
E Mini sjeckalica 150ml (ovisno o modelu)
E1 Posuda
E2 Noz
E3 Unutarnji poklopac
E4 Poklopac
F Sjeckalica 450ml (ovisno o modelu)
F1 Posuda
F2 Noz
F3 Reduktor

G

Maksi sjeckalica 600mL (ovisno o
modelu)

G1 Posuda

G2 Noz

G3 Reduktor

Mutilica

H1 Reduktor

H2 Mutilica

Visenamjenska posuda 2L (ovisno o modelu)

il Posuda

12 Pogonska osovina

13 Noz

14 Poklopac

15 Reduktor

16 Tipka za oslobadanje

17 Potiskiva¢

18 Disk ili ostrica A (ovisno o modelu)
19 Disk ili ostrica H (ovisno o modelu)
110 Nosac¢ ostrica (ovisno o modelu)

SIGURNOSNI SAVJETI

Pazljivo procitajte upute za upotrebu prije prve
upotrebe vaseg aparata: upotreba aparata koja nije u
skladu s uputama za upotrebu, oslobada Moulinex
svake odgovornosti.

Provjerite odgovara li napon za napajanje vaseg
aparata naponu u vasoj elektri¢noj instalaciji.

U slucéaju bilo kakve greske kod prikljucivanja u
mrezu, garancija se ponistava.

Va$ aparat namijenjen je jedino za upotrebu u
domacinstvu, kod kuce.

Iskljucite aparat iz struje ¢im ste ga prestali koristiti ili kad
ga Cistite.

Ne upotrebljavajte aparat ako on ne funkcionira
ispravno ili ako je bio oste¢en. U tom slucaju, obratite se
ovlastenom servisnom centru (vidi listu u servisnoj
brosuri).

Svaku drugu intervenciju na aparatu, osim redovnog
¢iséenja i odrzavanja od strane kupca, treba obavljati u
ovlastenom servisnom centru.

Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu (nozeve...). SL 3
Ne dodirujte ostricu na podnozju miksera (C) ¢ak i kad je
zaustavljen, jer je krajnje ostra. SL 3

Rukuijte nozevima (E2, F2, G2, I3) sjeckalice oprezno,
oni su krajnje ostri.

Nemojte stavljati aparat, kabl za napajanje ili utika¢ u
vodu niti u bilo koju drugu te¢nost.

Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na domasaju
djecjih ruku.

Kabl za napajanje ne smije nikad biti u blizini niti u
kontaktu s vru¢im dijelovima vaseg aparata, u

blizini izvora toplote ili na o$trom uglu.
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Ne Koristite aparat ako su kabl za napajanije ili utiénica
osteceni. U cilju izbjegavanja svake opasnosti, dajte
obavezno da se njihova zamjena obavi u ovlastenom
servisnom centru (vidi listu u servisnoj brosuri).

radi vaSe sigurnosti, koristite samo pribor i rezervne
dijelove prilagodene svom aparatu.

Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane
osoba (ukljucujuéi djecu) Eije su fizicke, culne ili
mentalne sposobnosti smanjene, od strane osoba

bez iskustva ili poznavanja, osim ako se to ne radi

u prisustvu osobe zaduzene za njihovu sigurnost

ili u slu¢aju prethodnih instrukcija vezanih za

upotrebu ovog aparata.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom sluéaju

ne igraju s aparatom.

Ako se vas aparat ,,blokira“ tokom upotrebe,
aparat zaustavite, iskljucite ga iz mreze i provjerite da
upotrijebljeni priklju¢ak nije zaglavljen. U tom
slucaju, oslobodite ga hrane koja ga blokira, ali
dobro obratite paznju na nozeve.

Vas aparat opremljen je sigurnosnim sredstvom
protiv pregrijavanja. U slucaju pregrijavanja, vas
aparat prekida rad. U tom slucaju, ostavite aparat
nekih 20 minuta da se ohladi, a zatim ponovo pocnite
s upotrebom.
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STAVLJANJE U RAD/UPOTREBA

- Prije prve upotrebe, operite pribor vodom i deterdzentom.
Temeljito isperite i posusite.

Vazno je da na svojoj radnoj povrsini osigurate higijenske
uslove.

Stavite hranu u posudu dovoljno visoku, tako da hrana ne
bi ispadala iz nje.

Stopalo miksera: SL 4 & 1

- Navijte stopalo miksera (C) na blok motora (A), uvjerite
se da je dobro navijeno do kraja, a zatim ukljucite aparat
u mrezu. SL 4

- Uronite stopalo miksera (C) do srednje visine posude i

pritisnite tipku za start (B1 ili B2).

PAZNJA: Ne dozvolite da aparat radi ,na prazno“.

- Posuda koju koristite mora biti napunjena maksimalno

2/3, da hrana ne bi ispadala preko ivice. Smjesa mora

prekrivati minimalno cilindar postolja miksera, kako bi se

omogucilo efikasno miksanje. SL 6

Kod miksanja vruéih smjesa, prvo uklonite kuhinjsku

posudu sa izvora toplote. Nema potrebe za pomicanjem

postolja miksera da bi se postigla ve¢a efikasnost u

pripremi jela. Ostavite ga na srednjoj visini i u sredini

posude. SL 6

- Kod vlaknaste hrane (prasa, celer, ...), redovno Cistite
stopalo miksera tokom upotrebe i pratite savjete vezane
za sigurnost kod demontaze i ¢iS¢enja proizvoda.

- Kod hrane na bazi voc¢a, prethodno izrezZite voce i

izvadite mu kospice.

Ne koristite mikser za smjese na bazi tvrde hrane (Secer,

¢okolada, kava).

Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu): SLE & 7

Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).
Stavite hranu u posudu (E1), a zatim postavite
unutarnji poklopac (E3), a zatim i poklopac (E4).
Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).
Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku
za start (B1ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), te
potom unutarnji poklopac (E3).

- lzvadite noz (E2) drzeéi ga za plasti¢ni dio.

Nakon upotrebe izvadite namirnice.

Ne dozvolite da ovaj priklju¢ak radi ,,na prazno“, niti
duze od 10 sekundi.

Mini sjeckalica 450 ml (ovisno o modelu):
SLF&8

Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

- Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

- Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
start (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A), a zatim poklopac (F3).

- lzvadite noz (F2) drzec¢i ga za plasti¢ni dio.

Nakon upotrebe izvadite namirnice.

Ne dozvolite da ovaj priklju¢ak radi ,,na prazno“.

* Mini sjeckalica 600 ml (ovisno o modelu):
SLG &9

- Postavite noz (G2) na osovinu posude (G1).

- Stavite hranu u posudu (G1), a zatim postavite poklopac
(G3).

- Postavite blok motora (A) na poklopac (G3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za

start (B1ili B2).

- Uklonite blok motora (A), a zatim poklopac (G3).

Izvadite noz (G2) drze¢i ga za plasti¢ni dio.

Nakon upotrebe izvadite namirnice.

Ne dozvolite da ovaj priklju¢ak radi ,,na prazno“.

* Visenamjenska posuda 2 | (ovisno o modelu): Si |

Ovaj dodatak vam omoguc¢ava pripremu maksimalno 150
do 800g — Zapremina posude: 2 litra.

1) Sjeckanje Sl 10:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1). -

- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).
- Postavite reduktor (15) na poklopac (14).

- Postavite i blokirajte poklopac.

- Postavite blok motora (A) na reduktor (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozZete isjeckati 150 do 500 g hrane:
tvrdih proizvoda (sireva, suhog voca), tvrdog povréa
(mrkve, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka, Spi-
nata,...), sirovog i kuhanog mesa (bez kostiju, bez Zilica i
izrezanog na kockice od 1cm3), sirove i kuhane ribe. Ne
sjeckajte pretvrde proizvode (led, Secer), niti one koji se
moraju fino samljeti (pSenica, kava).

2) Ribanje/rezanje Sl 11:

Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).,
Postavite disk (18) na pogonsku osovinu (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14) i blokirajte ga.
Postavite blok motora (A) na reduktor (15).

Ubacite hranu kroz otvor pomocu potiskivaca (17).
Nikada nemojte potiskivati hranu prstima ili nekom
alatkom.

Mutilica (ovisno o modelu): SIH & 12

Sklopite mutilicu (H2) sa reduktorom (H1).

- Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

Zavijte do kraja.

Nakon upotrebe, odvijte reduktor (H1) i izvadite mutilicu
(H2).

o
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CISCENJE

- Svi dijelovi vaseg miksera mogu se prati u masini za
sude uz iznimku bloka motora (A) i

reduktora (F3, G3, H1, 15), koje mozete Cistiti

vlaznom spuzvom.

Paznja kod rukovanja nozevima, oni su krajnje ostri.
Ne koristite abrazivne spuzve, niti predmete koji sadrze
metalne dijelove.

Nikada ne uranjajte blok motora (A1) u vodu i ne
stavljajte ga pod mlaz vode. PrebriSite ga suhom
krpom ili vlaznom $puzvom.

- U sluéaju obojenosti priklju¢aka hranom (mrkva,
narandza...), istrljajte ih pamuénom krpom
namoc¢enom u jestivo ulje, a zatim nastavite s
uobi€ajenim ¢is¢enjem.

- Nozem (J4) i oStricama J10 i J11 rukujte s
oprezom; oni su krajnje ostri.

RECEPTI

Stopalo miksera Sl 4:

* Povrtna supa:

500g krompira, 400g mrkve, 1 prasa, so, biber, 1,8 | vode.
Pustite da se kuha na pari 10 minuta.

Miksajte 45 sekundi.

* Majoneza:

Stavite 1 Zumance jajeta, 1 veliku kasiku senfa, 1 veliku
kasiku sir¢eta, so, biber, 25cL ulja, u bokal 1L.

Miksajte 15 sekundi.

Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu) S| E:

* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:
Bijeli luk, bilje, crveni luk.

70g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 3 sekunde.

Sjeckalica 450 ml (ovisno o modelu) SI F:

* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:
Bijeli luk, bilje, crveni luk.

200g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 10 sekundi.

Sjeckalica 600 ml (ovisno o modelu) Sl G:

* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:
Bijeli luk, bilje, crveni luk.

2509 govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 15 sekundi.

Visenamjenska posuda 2| (ovisno o modelu)
SiI:

* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:

- Meso bez Zilica i izrezano na kockice od 1cm*1cm*1cm
(500g govedine) za dvadesetak sekundi, povrce, sireve,
hljeb.

- do 700g povréa (mrkva), sira, itd...

AKO VAS APARAT NE FUNKCIONIRA, STA DA RADITE?

Provijerite:
- dali je li va$ aparat ispravno ukljuéen u mrezu.
- da li je kabl u dobrom stanju.

Va$ aparat opremljen je sigurnosnim sredstvom protiv pre-
grijavanja. U slu€aju pregrijavanja, va$ aparat prekida rad.

U tom slucaju, ostavite aparat nekih 20 minuta da se oh-
ladi, a zatim ponovo pocnite s upotrebom.

Vas aparat jo$ uvijek ne funkcionira?

Obratite se ovlastenom servisnom centru (vidi listu u ser-
visnoj brosuri).

PRIKLJUCCI

Kod svog prodavaca ili u ovlastenom centru (vidi listu u

servisnoj brosuri) mozZete nabaviti sljedece artikle:

- Mini sjeckalica 150 ml: ref MS_0695652.

- Uz pomo¢ ovog priklju¢ka moZzete isjeckati 70g
govedine za 5 sekundi.
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- Mini sjeckalica 450 ml: ref MS_0695653.
Uz pomo¢ ovog priklju¢ka mozZete isjeckati 200g
govedine za 10 sekundi.

- Mini sjeckalica 600 ml: ref MS_0695654.
Uz pomoc¢ ovog priklju¢ka mozete isjeckati 250g
govedine za 15 sekundi.



Mixeur hapto 10 Ec 5 cei:Mi e e pa e 1

Bnarogapum Bac 3a 10, 4TO Bbl NPEANOYV N3aenne 4aHHOM Mapkv 1 HarnoMuHaeMm, YTo Ball 311ekTponprubop
npeaHasHa4yeH UCKIII0YNTENBHO AJ1 MPUIrOTOBNEHWS NMULLEBLIX MPOAYKTOB 1 GLITOBOr0 MCMOJIb30BaHWS.

A Bnok aBuratens
B KHonku BbiknioyaTens
B1 CkopocTb 1
B2 CkopocTb 2
[+ Py4Hoii Mukcep (nnactmaccoBbiii unm
MeTannunuyeckuii, B 3aBUCUMOCTU OT
mopenu)
D MpapyvpoBaHHbIi cTakaH eMKocTbio 0,8n
D1 Kpbilwka (B 3aBMCUMOCTN OT MOAENMN)
E MuHu-msacopy6ka 150 mn
(B 3aBMCUMMOCTU OT MOAENN)
E1 Yawa
E2 Hox
E3 KpblLka MUHU-MACOPYOKHN
E4 Kpbiwka
F Msicopy6ka 450 mn (B 3aBUCMMOCTU OT
mopenu)
F1 Yawa
F2 Hox
F3 Penyktop

- MNepep, nepBebiM Ucnonb3oBaHUEM NpuGopa
BHUMAaTE/IbHO NPOYTUTE UHCTPYKLMIO: pupma
MynuHekc He HeceT HMKaKoOIi OTBETCTBEHHOCTU 3a
ucnonb3oBaHue npubopa, He COOTBETCTBYIOLLLEE
WHCTPYKLUUK.

MNepep, noaknoyeHnem npubopa k cetn ybeamTech, 4To
HanpsXeHve Ballel 31eKTPOCeTN COOTBETCTBYET
paboyeMy HanpspKkeHuto npubopa.

Jlio6as owmbka npy Noakno4YeHUn npuéopa oTme-
HSleT AeiicTBUE rapaHTUM.

Balu npu6op npeaHasHaveH NCKYNTENBHO A1
ObITOBOr0 NCMOJIb30BaHNSA B MOMELLIEHUN.

Ecnu Bbl He nonb3dyeTtecb NpubopoM, a TakKe BO BPeMS
€ro YMCTKuM, Bcerga oTko4arite npubop oT ceTu.
Ecnu Baw npn6op paboTtaeT HenpaBuibHO 1N
NOBPEXAEH, He NoJb3yiTech NP6opom. B Takom
cnyyae 06paTUTECh B YNOHOMOYEHHbIV CEPBUCHbIN
LLeHTP (CM. CMNCOK B CEPBUCHOM KHUXKE).

Jiobas TexHnyeckas onepaumns ¢ npubopom, kpome
YMCTKM N TeKyLLero 06CnyxrBaHuns, BbINOHAETCS
TOJIbKO B YMOJIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

He npukacaiTecs K BpalLaloLLmMMes 4acTam npubopa
(Hoxw ..). PUC. 3

He npukacaiTtechk K HOXyY, pacrnonoXeHHOMY Ha Py4HOM
mukcepe (C), oaxe npu BbIKSIIOYEHHOM Npubope, Tak
Kak ero pexyLias 4acTb CunbHo 3atoveHa. PUC. 3
CobniopaliTe Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTM MpK
obpatueHnn ¢ Hoxamu (E2, F2, G2, I3) B macopy6kax,
Tak Kak Ux pexyLume 4acTu CUSIbHO 3aTOYEHbI.
3anpeLuaeTcs norpyxaTb Npubop, WHYP NUTaHUS UK
LiTencenb B BOAY v NoOYI0 APYryio XNUAKOCTb.
CnepnuTte 3a TeM, 4ToObl AETV HE MO JOTSAHYTLCS OO
LLUHYpa NUTaHns npmubopa.

CnepnuTte, 4TOOBI LUHYP NUTAHUS HE HAXOAMACS BOIM3KN
WSIN B KOHTaKTe C rops41MMmn NoBepxXHOCTaIMM npnbopa,
MCTOYHUKaMM Tena uam oCcTpbIMU yrnamu.
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G Makcu-msacopy6ka 600 mn (B
3aBMCUMOCTMU OT MOAEenun)
G1 Yawa
G2 Hox
G3 PenykTtop
H BeHuuk pna B36MBaHUA
H1 PenykTtop
H2 BeHunk

MHorocdyHKuMOHanbHas Yalwia eMKOCTbio 2 1 (B
3aBMCUMOCTMU OT MOAEenun)

1 Yawa

12 Ban npuBoga

13 Hox

14 Kpbiwka

15 PenykTtop

16 KHonka pa36i10KMpoBKY YaLum

17 Tonkarteno

18 JAnck nnn HoX A ( B 3aBUCUMOCTU OT MOZENN)

19 Anck nnn Hox H ( B 3aBMCUMOCTM OT MOAENU)

110 Jepxatenb Hoxa (B 3aBMCUMOCTU OT MOLENW)

- Ecnv wHyp nutanus nnm wrencenb NOBpeXaeHbl, He
BKJIIOYariTe Npubop. Bo nabexaHne onacHOCTH N1060ro
poAa 1x 3aMeHa BbINOJIHAETCS TONIbKO B
YNOSIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE (CM. NepeyeHb B
CEPBUCHOW KHIMXKe Npnbopa).

- B uensax Bawein co6cTBeHHOM 6e30MacHOCTN
MCMOSb3YNTE TONbKO HACAAKM 1 3anacHble YacTu,
npeaHasHadYeHHble 414 Bawero npnbopa.

- YCTpONCTBO He NpeaHa3HaYeHo A1 UCMOb30BaHNS

JI0ABbMU C OrPaHNYEHHBIMU PUINHECKMMU U

YMCTBEHHbIMY CNOCOBHOCTSAIMY (BKIlO4as AeTel), a

TaKxke N0abMU, HE MEOLMMI COOTBETCTBYIOLLETO

onbITa UM HEOBXOANMBIX 3HaHMI. YKa3aHHble nnua

MOTYT UCMONb30BaTb AAaHHOE YCTPONCTBO TONLKO NOA,

HabnoAeHNEM UK NOCIE NONYYEHUS MHCTPYKLMIA NO

ero akcnayaTaumm oT 1L, OTBEYAIOLLMX 3a UX

6e30nacHOCTb.

CnegnuTte 3a TeM, 4TOObI AETUN HE Urpanu ¢

YCTPONCTBOM.

Ecnu Baw npuGop ‘’6nokupyercs’’ Bo Bpems

NPUroToBNIeHUs NPOAYKTOB, BbIKJIOYUTE NpUGOp,

OTKJ/IIOYMTE ero oT CeTu U NpoBepLTE, YTO

ucnonb3yemas Hacapka He 3abuTa

NPUroToBJIEHHbIMU NpoaykTamu. B aTom cnyvae

ocBoGoAuTe HacaAKy OT NPOAYKTOB,

6nokupyiowumx paéorty npuéopa, coéniopas npu
3TOM Mepbi NPEeAO0CTOPOXHOCTU NPU oGpaLlLeHum ¢

HOXaMMU.

Baw npu6op o6opyaosaH cuctemori

npepoxpaHeHus oT neperpesa. B cnyyae

neperpeBaHus NpuGop aBToMaTU4eCKn
oTknioyaetcs. B aTom cnyyae paiite npuéopy

OCTbITb NPUGNU3UTENBHO B TeYeHne 20 MUHYT,

3aTeM Bbl MOXeTe CHOBa ero UCnosib30BaTh.
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OP4A0K PABOTbI / UICMNOJIb3OBAHUE

- MNepepn nepBbIM NCMONB30BAHNEM BbIMONTE BCE
NPUHAANEXHOCTU K NPpMBOPY MblfIbHO BOAOWA.
TwaTenbHO CMOIOCHUTE Y BbICYLLWTE WX,

- Heobxogumo cobntogatb Mepbl TMrneHbl Ha paboyem

cTone.

Bo nsbexaHue pa3bpbi3arnBaHisa NpoayKToB

noMeLLanTe Ux B 4OCTATOYHO rTyOOKYI0 EMKOCTb.

¢ PyyHoii mukcep: PUC.4 & 1

3BakpenuTe pyyHoli mukcep (C) Ha 6510ke aBuraTens
(A), 3aBMHTMB €ro [0 yrnopa, y6eanTech, 4TO MUKCEpP
X0poLLo 3apUKCUPOBaH, 3aTeM NoakunTe Npuoop K
cetn. PUC. 4

MorpyanTte py4Hoii mukcep (C) B NpurotoBnsemMble
NPOAYKTbI HA MOJIOBMHY BbICOTbI COCYAA U HAXMUTE Ha
KHOMKY BbIk/toyaTens (B1 nnn B2).

BHUMAHME: He Bknto4aiiTe npnGop BXONOCTYIO.

- Bo nsbexaHve nepenvBaHns CMecu Yepes Kpai He
3anonHarTe eMKocTb 6onblue, 4em Ha 2/3 ee o6bema.
Ons apdekTmBHOM paboTbl Npnbopa CMech A0JIKHA Kak
MUWUHUMYM MOKPbIBaTb OKPYIYIO HUXKHIOK 4aCTb PYYHOrO
mukcepa. PUC. 6

[na nepemelLnBaHns ropsunx NpoayKTOB CHUMUTE
nocyzy, B KOTOPOI FOTOBUNCH NPOAYKTbI, C UCTOYHUKA
Harpesa. [lepemelLaTb py4yHO MUKCEP B CMECK
n3nuvHe. lepxute ero Ha NnosoBMHE BbICOTbI EMKOCTHU
1 B ueHTpe Hee. PUC. 6

Mpu NPUroTOBNEHUN BOIOKHUCTBIX MPOAYKTOB (TaKNX
Kak JlyK-Mopen, cenbaepen n T.mn.) perynspHo
oyMwanTe py4Hon M1UKCep B Npouecce paboThl,
TwarenbHo cobnoaas Bce ykasaHus no 6e3onacHocTn
npu pa3bopke 1 YNCTKE.

- Mpwu npurotoBnexHunn 604 N3 GPYKTOB UX crieayet
npeaBapuTeNbHO HapesaTb Y OYUCTUTL OT KOCTOYEK.
He nonb3yiiteck py4HbIM MUKCEPOM 419
npuroTosneHns 6no4 13 TBepAbIX NPOAYKTOB (caxapa,
wokonaga, kode).

¢ MuHu-msicopy6ka emkocTbio 150 mn (B
3aBucumocTu ot mopgenu): PUC.E& 7

- YctaHoBuTe HOX (E2) Ha LeHTpanbHyto ock Yawm (E1).

- 3anoxuTe npoaykThl B Yawy (E1), 3atem yctaHoBUTE
KPbILKY MUHU-MAcOPYOkn (E3), 3aTem kpbilwky (E4).

- YctaHoBuTe 6510k auratens (A) Ha KpbilwKky (E4).

- BkntounTte 6nok gsuratens (A) B CETb Y HOXXMUTE Ha
KHOMKY BbIk/toyaTens (B1 nnn B2).

- CHumuTe 6nok gguratens (A), 3aTem Kpbiwky (E4),

3aTem KpbILKY MUHU-MACOPYOkn (E3).

CHumunTe Hox (E2), oepxa ero 3a nnactMaccoBylo

yacTb.

Mocne vcnonb3oBaHus Npubopa BbIHbTE U3 YaLLn

NPUroTOBJIEHHbIE MPOAYKTHI.

- He ucnonb3ayiite aTy HacaaKy BXOJIOCTYIO Unu
6onee 10 cekyHA,.

¢ MuHu-msicopy6ka emkocTbio 450 mn (B

3aBucumocTu ot mopgenu): PUC.F & 8

- YctaHoBuTe HOX (F2) Ha ueHTpanbHyto ocb yawwm (F1).

- NomecTuTe NnpoaykThl B yawy (F1), 3aTtem yctaHoBuTE
KpbILWKY (F3).

- YctaHoBute 6510k auratens (A) Ha Kpbiwky (F3).

- BknounTe 6nok apuratens (A) B CETb M HXKMUTE Ha
KHOMKY Bbiktoyatens (B1 wnn B2).

- CHumuTe 6nok apuratens (A), 3aTem Kpbilky (F3).

- CHumuTe HoX (F2), nepxa ero 3a nnacTmaccoByto
YyacTb.

- MNocne ncnonb3oBaHus NPMBGOPA BbIHLTE M3 YaLLn
NPUroTOBNIEHHbIE MPOAYKTHI.

- He Bkniouaiite npubop BXONOCTYIO.

¢ MuHu-msicopy6ka emkocTbio 600 mn (B
3aBucumocTu ot mogenu): PUC.G & 9

- YctaHoBuTe HOX (G2) Ha LeHTpanbHyo ock Yawm (G1).

- 3anoxuTe NpoaykThl B Yawy (G1), 3atem yctaHoBUTE
KpbIWKy (G3).

- YctaHoBuTe 6nok gsuratens (A) Ha Kpbiwky (G3).

- BknounTe 6nok aguratens (A) B CETb U HAXMUTE Ha
KHOMKY Bbiktoyatens (B1 wnn B2).

- CHumuTe 6nok apuratens (A), 3aTem Kpbilwky (G3).

- CHumuTe HOX (G2), fepxa ero 3a nnacTMaccoBylo
YyacTb.

- MNocne okoHYaHWs PaboThl BbIHLTE M3 YaLln
NPUroTOBNIEHHbIE MPOAYKTHI.

- He BknovaiiTe npuGop BXONOCTYIO.

¢ MHorodyHKUMOHaNbHas Yawa eMmkocTbio 2 n (B 3a-
BUCUMOCTU OT moaenu): Puc.l

MakcunmanbHoe KONMYecTBO NPOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe NPUroTOBUTbL C NMOMOLLbIO MHOMOMbYHKLIMOHANbHOM
Yawwu, coctasnget ot 150 go 800 rp — O6bem yawwm: 2
nmTpa.

1) Uamenbuutb Puc.10:

- YctaHosuTe Ban npmsoga (12) B ueHTp yawm (11).
- YctaHoBuTe HOX (I13) Ha Ban npusoaa (12).

- YctaHosuTe peayktop (15) Ha kpbiwky (14).

- YcTaHoBuTe 1 3adUKCUPYIATE KPbILLKY.

- YctaHoBuTe 6nok gsuratens (A) Ha peaykTop (15).

3a 15-20 cekyHp, Bbl MOXETE M3menbymTb oT 150 no 500
rp NPOAYKTOB: TBEPAbIE NPOAYKTbI (CbIP, CYXOMPYKThI),
TBEPAbIE OBOLLM (MOPKOBb, CENbAEPEN, U T.4.), HEXHbIE
OBOLLUYM (penyaTblii K, LUNUHAT,...), CbIPOE N BApeEHOE
MSICO (MpeaBapuUTENbHO YAANNTE KOCTU U XWJbl, U Ha-
pexbTe MAco Kybrkammn paamepom 1 cm3), Cbipyto nnm
BapeHyto pbiOy. 3anpeLuaeTcs n3MesbyaTb CAMLLIKOM
TBEpPAbIE NPOAYKTHI (11ef, caxap) Uaun NPOAYKTbl, KOTOPbIe
TpeObyloT TOHKOro pa3mMona (nweHunua, kode).

2) HatepeTb/Hape3aTtb nomTukamm Puc.11:

- YcTtaHoBuTe npuBog, (12) Ha LeHTpasbHYO OCb Yalun
(11).

- YctaHosuTe auck (18) Ha Ban npusoga (12).

- YctaHoBuTe peayktop (15) Ha kpbiwky (14) n
3aduKkcupymiTe ero.

- YctaHoBuTe 6nok gsuratens (A) Ha peaykTop (15).
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MopasanTe NPoayKTbl Hepes ropIOBUHY KPbILLKK U
HanpaenganTe nx npu nomoLum Tonkarens (17). Hukorpa
He nopasaiiTe NPOAYKTbI B FOP/IOBUHY NanbLaMmu
WJIN C NMOMOLLbIO KaKOro-HUGyAb MHCTPYMEHTA.

0

¢ BeHuuk ansa B36uBavusa( B 3aBucumocTtu ot
mopenu): Puc.H & 12

- YctaHoBuTe BeHuuku (H2) Ha peaykTop (H1).

- YctaHoBuTe peayktop (H1) Ha 6nok aBuratens (A).

- MoBepHuTE 00 ynopa.

- Mocne ncnonb3oBaHns OTBMHTUTE peaykTop (H1) n
CHUMUTE BEHYUK (H2).

HYUCTKA

- Bce petanu n Hacaaku Ballero MMkKcepa MoXxHO MbiTb B
NocyAOMOEYHO MallvHe, 3a UCKIIlo4eHneM Goka
aBuratens (A), peaykropos (F3, G3, H1, 15), Bbl
MOXETE NX OYUCTUTb C MOMOLLLbIO CNerka BaaxHon
ryoku.

- CoGniopalite Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU NpU
0o6palLLeHn C HoXaMu, TaK Kak UX pexyLume 4acTu
CWUJIbHO 3aTOYEHbI.

- He nonbayiiteck abpasvnBHO ryGKoin 1 npeametamu,
cofepxaLlimmMn MeTannyeckmne 4acTu.

- He norpyxaiTte 6nok agsuratens (A1) B Boay. MpoTpute
€ro Cyxo unmn cnerka BnaxHoin TKaHblo.

- B cnyyae nosiBneHns Ha Hacagkax LBETHbIX NATEH OT
npoAyKTOB (MOPKOBb, anesibCuHbl...), nepes, oObl4HOM
YUCTKOW MPOTPUTE MX TKAHBIO, CMOYEHHON NULLEBBIM
pacTuTenbHbIM MacioM.

- CobniopaiiTe Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU NP
obpaLleHnn ¢ Hoxom (J4) nnu auckammn J10 n J11, Tak
KaK X PeXyLLMe YaCTN CUNbHO 3aTOYEHbI.

PELENTDI

Py4Hoii mukcep Puc.4

¢ OBOLUHOW cyn:

500 rp kapTodens, 400 rp mopkoBu, 1 ctebenb nyka-
nopes, 1,8 n Boapbl

[oToBbTE Ha Napy B TedeHne 10 MUHYT.

MepemeLluarite C NOMOLLBbIO MUKCEPA BCE MHIPEVNEHTHI B
TeyeHune 45 cekyHa.

¢ MaiioHes:

MonoxwnTe B rpaflypoBaHHbI CTakaH eMKocTbio 1.1 1
KENTOK, 1 CTONOBYIO NOXKY ropynLbl, 1 CTONOBYIO JIOXKY
yKcyca, cofib, nepeu, 250 Mn pacTUTenbLHOro Macna.
MepemeluariTe BCe UHIPEANEHTbI B TedeHne 15 cekyHa,

MuHu-msacopy6ka emkocTbio 150 mn (B 3aBUCMMOCTH
ot mopenu) Puc.E:

¢ C noMoLLblO 3TOI HacaAKku Bbl MOXeTe
N3MenbyYnThb:

YecHok, Apomartumyeckume Tpassbl, Jyk.

70 rp roBaaviHbl, NPeABapUTENbHO YAANMB U3 HEe XWibl 1
HapesaB Kycoykamu 1cm*1cm* 1cm - 3a 3 cekyHAbl.

MsicopyGka eMmkocTblo 450 mn (B 3aBUCUMOCTU OT
mopenu) Puc.F:

¢ C NoMoOLLbIO 3TO HacaAKun Bbl MOXeTe
U3MenbyYnThb:

YecHok, ApomaTtunyeckume Tpassbl, JIyk.

200 rp roBaauHbl, NPeaBapuTeNibHO YAaNMB U3 Hee Xuibl
1 HapesaB kycoukamun 1cm*1cm* 1cm - 3a 10 cekyHA,

MsicopyGka emkocTbio 600 mn (B 3aBUCMMOCTU OT
mopenu) Puc.G:

¢ C NoMOLLbIO 3TO HacaAKun Bbl MOXeTe
U3MenbyYnThb:

YecHok, ApomaTtunyeckume Tpasbl, JIyk.

250 rp roBsiAvHbI, NPeaBapuTENIbHO YAASINB U3 HEE XUITbI
1 HapesaB kycoukamu 1cm*1cm* 1cm - 3a 15 cekyHA,

MHorogpyHkunoHanbHag Yawla eMKoCTbIo 2 1 (B 3a-
BUCUMOCTHU OT moaenu)Puc.l:

+ C NMOMOLLLbIO 3TOM HACaAKMN Bbl MOXETE N3MENbYNTL:
Msico, npeasapvTeNnbHO yaavB Xusbl 1 Hape3aB Kycou-
kamu 1cm*1cm*1cm (500 rp roBsamHbl), OBOLWM, Cbip,
xneb - npnbamanTensHo 3a 20 cekyHa.

+ Bbl Takxke MOXETE N3MESbYUTb U Hape3aTb TOMTHKaMU
10 700 rp oBoLLel (MOPKOBb), CbIPp U T. A4, ...

YTO AEJIATb, ECJIU BALU NPUBOP HE PABOTAET?

- MpoBepbTE, YTO:

Baww npnbop noakstoyeH B CeTb.

LLIHyp NMTaHKsl B XOPOLLEM COCTOSIHUN,

Baw npnu6op 060pyaoBaH CUCTEMOI NPeaoxpaHeHns oT
neperpesa. B cnyyae neperpesaHus npubop aBTomatun-
Yecku oTko4aeTcs. B aTom cnyyae paiite npubopy
OCTbITb NPUBAN3NTENBHO B TedeHne 20 MUHYT, 3aTeM Bbl
MOXETE ero Mcrnonb30BaTh CHOBA.
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Baw npuGop no-npexHemy He paboTaeT?

B TakoMm cnyyae o6paTuTech B yNOIHOMOYEHHLIN CEPBUC-
HbIA LLEHTP (CM. CMNCOK B CEPBUCHOI KHNXKE).
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AOMNOJIHUTEJIbHbIE HACAAKU

Bbl MOXeTe nprobpecTn y NpoaasLa Uan B COOTBET- C NOMOLLbIO 3TOI HACaAKM Bbl CMOXETE U3MENbYNTD

CTBYIOLLLEEM CEPBMCHOM LeHTpe creaytoLwme AON0SHN- 200 rp roBsianHbl 3a 10 cekyHa,

TenNbHble HaCcaaKu: MuHun-msicopy6bka emkocTbio 600 MA: CCbll. HOMEP:
MS_0695654.

MuHmn-msacopy6ka emkocTbio 150 Mn: cCbll. HOMEP: C NOMOLLbIO 3TOM HACaAKM Bbl CMOXETE U3MENbYNTL

MS_0695652. 250 rp roBsiauHbl 3a 15 cekyHa,

C NOMOLLLbIO 3TOW HAacaAKN Bbl CMOXETE U3MenbunTb 70
rp roBaguHbl 3a 5 cekyHa.

MuHKn-msacopy6ka emkocTbio 450 Mn: cCbin. Homep:
MS_0695653.
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Mwu BosiuHi Bam 3a npuabanHsa npunany uiei ramu. Lleit npunag npusHadeHnin BUKIIOYHO 419 NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB

Xap4yyBaHHA Ta 4219 AOMALIHbOro 3aCTOCyBaHHA.

A Bnok aBuryHa
B Mepemukay ansa npuBefeHHs B Ail0
B1 LLBmakictb 1
B2 LWeuakicTs 2
C CTpuxHeBuMii Mikcep (NnnacTukoBuii abo
MeTaneBuii 3aNexXHo Big moaeni)
D CrakaH 0.8 n
D1 Kpuuka (3anexHo Big moaeni)
E MiHi-nopgpioHioBay 150 Mn (3anexHo
Big Mmopeni)
E1 Yawa
E2 Hix
E3 Kpuwika
E4 Kpwika
F Moapi6HioBay 450 mn (3anexHo Big,
mopaeni)
F1 Yawa
F2 Hix
F3 PenykTop

G Makci-noapi6Hiosay 600 mn
(3anexHo Big mopeni)
G1 Yawa
G2 Hix
G3 PepnykTop
H 36uBanka
H1 PenykTop
H2 BiHunk

YHiBepcanbHa 4awia 2 i (3anexHo Bia mopeni)
1 Yawa

12 MpvBOoHWIA Ban

13 Hix

14 Kpuwka

15 PenykTop

16 KHomka po3610kyBaHHs!

17 LLIToBxa4

18 Juck abo ne3o A (3anexHo Big mogeni)
19 Juck abo ne3o H (3anexHo Big moaeni)
110 Tprmay nea (3anexHo Big Mmoaeni)

MOPAOM 3 BE3IMNEKU

- Byab nacka, yBaXxHO NnpoYuTaiiTe iHCTPyKLilo n,0
TOro, ik BnepLue KOpucTyBaTucs Nnpunapom:
¢dipma MOULINEX 3Himae 3 ce6e Gyab-siky
BiANOBiAANbHICTb Y pasi HenNpaBUIbHOT
ekcnnyaTauii npunany.

- MNepesipTe BiANOBIAHICTb HANPYIY XMBAEHHS NPUNaay
Hanpysi BaLOi enekTpomMepexi.

Y pasi 6yAb-9K0i NTOMWJIKU NPU MiAKII0YeHHI npunaay

rapaHTilo 6yzie ckacoBaHo.

- Llei npunan, npuaHavyeHunii BUKIIOYHO AN

BMKOPMCTAHHS B NOOYTOBUX yMOBax Ta BCEPeaVHi

OYONHKY.

BinkntoyaliTe npunag, Big enekrpomepexi oapasy no

3akiH4eHHi KOPUCTYBaHHS, @ TaKOX Mif, 4ac YNLLEHHS.

He kopucTyiiTecs npunanoM y pasi nopyLueHs y poboTi

YY NOLUKOIXKEHHS. Y LibOMY BUMaaKy noTpibHO

3BEPHYTUCH [0 OAHOrO 3 YNOBHOBAaXEHNX CEPBICHMX

ueHTpiB pipmmn MOULINEX (ix cnnucok HaBeoeHo B

6poLuypi No 06CNyroByBaHHIO).

Bynb-gke TexHiYHe BTPY4aHHS!, 32 BUHATKOM

3BMYANHOO YNLLEHHS Ta Aornaay 3 60Ky KopucTyBaya,

MOBWHHO 34iiCHIOBATUCH OAHVM 3 YNTOBHOBAXEHNX

CepBICHMX LIEHTPIB.

Hikonun He TopkaviTecs aetanei nig yac pyxy (HoOxiB

Towo). MAJ. 3

He TopkaiTecs Hoxa cTpukHeBoro mikcepa (C) HaBiTb

KONV Npunag He Npautoe, BiH HaA3BMYANHO FOCTPUIA.

MAJN. 3

BynpTe o6epexHi 3 Hoxamu (E2, F2, G2, 13)

noapibGHioBaviB, ix n1e3a ayxe rocTpi.

He 3aHyploiiTe npunag, LWHYp XMBAeHHs abo

LUTencenbHy BUSIKY Y BOAy ab0 B 6yAb-Ky iHLY PiavHY.

- CTtexTe 3a TMM, WOO LLHYP XMBEHHS OyB no3a
DOCSKHICTIO fjiTel.

- LLIHYp XWBAEHHS HE NOBMHEH 3HAXO0AUTUCh NOBAN3Y
nxepena tenna ta no6a13y abo B KOHTAKTi 3 rapsynmmn
YacTuHaMu npunagy, a Takox TopkaTnucs rocTporo
pebpa.

He kopucTyiiTecs npunagom, Ko 6yno nowKoaXeHO
LLHYP XMBIEHHS YU LUTENCEeNbHY BUNKY. LLLOG YHUKHYTK
Oynb-siKoi Hebeaneku, Ans ix 3aMiHu cnig, 060B'A3KOBO
3BEPHYTUCS 40 OAHOrO 3 YNOBHOBAXEHNX CEPBICHMX
LeHTpIB (ix cnncok HaBeaeHo y 6poLuypi No cepBiCHOMY
06CNYyroByBaHHIO).

Y uinax Bawwoi 6e3neku, BUKOPUCTOBYNTE BUKIIIOYHO
akcecyapu abo 3anacHi HacTUHW, NPUAATHI Ans BaLoro
npvnaay.

Llelt npunan He Npu3HaYeHni AN BUKOPUCTAHHS
ocobamu (y TOMy 4uchi AiTbMur) 3 0OMEXEHNMU
®i3NYHNUMKN, PO3YMOBUMU 260 CEHCOPHUMU
30i6HOCTAMU; 0COOW, SiKi HE MalOTb AOCTATHLOIO
[OCBIAY 4N 3HaHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCS MPUIaaOM
3a YMOBW Harnsay BiAnoBifaibHOI 3a ix 6e3neky ocobu,
a60 sKLo M 6yno nonepesHbO HaAaHO IHCTPYKLI 3
KOPUCTYBAHHS.

He possonsinite aitam rpatmucs 3 npunaaoMm.

Sikwio Baw npunap, 3actonopmecs nig yac
BUKOPUCTaHHS, 3YNUHITb 1Oro po6oTy, BiaKIIO4iTh
Bif, enekTpomMepexi Ta nepekoHaiiTecs B TOMY, LLLO
BUKOPUCTOBYBaHa Hacaaka He 3abunacs. SIKLo
noTpi6Ho, 0GepeXxHOo BUAANiTh 3acTpari
NpoAyKTU, Nam'ATaloum npo Te, Lo sie3a HOXIB
AyXe rocTpi.

Baw npunag 06n1agHaHO CUCTEMOIO 3aXUCTY Bif,
neperpisy: B pa3i ioro neperpisy npunap,
BMMMWKAETbCA aBTOMaTUYHO. Y LiIbOMY BUNAAKY,
paiiTe Npunaay oxXosoHYTU NPOTAroM NpPUGIN3HO
20 XBUIWH, NOTIM NPOAOBXUTbL POGOTY.

NMPUBEAEHHA NPUJIAAY B AIIO / BUKOPUCTAHHSA
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- MNepepn nepLwnmMm BUKOPUCTAHHSAM MOMUIATE BCI
akcecyapu B MUIbHIN BoAi. [MpononoLwitb Ta cTapaHHo
BUCYLLITb iX.

CrexTe 3a TuM, Wob Bawa poboya noBepxHs Gyna
YMCTOIO.

[nsi 06po6KM NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYINTE EMHICTbL 3
[0CTaTHbO BUCOKMMM CTiIHKaMMU, LLOG YHUKHYTN
PO36PU3KYBaAHHS.

CtpuxHeBuii mikcep: MAJ1. 4 & 1

3BadikcyiiTe cTpuxHeBuii mikcep (C) Ha BUxoai 6noka
nsuryHa (A), nepekoHariTecs B TOMy, LLIO Hacaaky
3arBMHYEHO A0 YNopy, NOTIM NiAKMOYiTb NPUCTPIN A0
enekTpomepexi. MAJL. 4

3aHypTe cTpuxHeBy Hacaaky (C) 40 NONOBUHN BUCOTU
EMHOCTI /19 06p06KM NPOAYKTIB, NOTIM HATUCHITL Ha
KHoMKy (B1 a6o B2) ona npuBeneHHs npunagy B Aito.
YBATA: He paBaiiTe npunaay npauioBatuv B
NMOPOXXHbOMY CTaHi.

HanoBHMTE BUKOPUCTOBYBAHY EMHICTb MPOAYKTaMn
He Binblu HiX Ha 2/3, o6 YHVUKHYTM NepenoBHEHHS abo
nepennBaHHsa Yepes kpaii. Jna 3abe3neyeHHs
edekTMBHOI poboTy Npunaay, 06pobaBaHi MPOAYKTH
MOBUWHHI NOKPUBATUX NPUHAMHI A3BIHONOAIGHY YacTUHY
CTpwXHA Mikcepa. MAJL. 6

[na npuroTyBaHHsS rapsymx CyMillen, 3HiMiTb EMHICTb, B
AKi BApPUAMCS NpPoayKTu, 3 Axepena tenna. ns
OTPVMaHHS HalKpaLLLoro pesynbTaTy, He BapTo
nepemilllyBaTn CTPUXEHb MikCepa — 3anuLLainTe oro B
LLEHTPI EMHOCTI, ONYCTUBLUW A0 MOMOBUHN Ti BUCOTU.
MAJ. 6

Min yac 06po6NEHHSI BONOKHNCTNX OBOYIB
(unbyni-nopeto, cenepu ToLO), PEryNSPHO OUULLYIATE
CTPWXEHb, AOTPUMYIOYMCh IHCTPYKL 3 6e3nekn woao
pPO36MpaHHs Ta YMLLIEHHS NpUnaay.

Mepepn TMM K roTyBaTy CTpasu 3 GPyKTiB, MOPIXTE iX Ta
BNOEPITb 3 HUX KICTOYKM.

He kopucTyiiTecs mikcepom Ay 06pobneHHs TBepanx
NPOAYKTIB (LyKPY, LWOKONaay, KaBOBUX 3EPEH).

¢ MiHi-nopgpi6HioBay 150 mn (3anexHo Big moaeni):
MAN.E&7

- BcTaHoBiTb Hix (E2) Ha Bick Yawwi (E1).

- HanogHiTb npoayktamu vawwy (E1), noknagite KpULLKY
(E3), noTim kpuwuky (E4).

- BcTaHoBiTb 6110k gBuryHa (A) Ha kpuwky (E4).

- BBiMKHiTb 6510k ABMryHa (A) Ta HATUCHITbL Ha KHOMKY (B1
abo B2) gns npuBeaeHHs npunaay B Ajio.

- 3HiMiTb 610K ABUryHa (A), Kpuwky (E4), noTiM KpULLKY
(E3).

- BuiimiTb Hixx (E2), Tpymatoum ioro 3a niacTukoBy
YacTuHY.

- Mo 3akiH4YeHHi poboTV Npunaay, BUAMITb NPUrOTOBaHY
macy.

- 3a60pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHS akcecyapa B
NOpPOXHLOMY CTaHi, a Takox gosle 10 cekyHn 6e3
nepepsu.

¢ MiHi-nopgpiGHioBay 450 mn (3anexHo Big moaerni):
Man.F&8

- BcTaHoBiTb Hix (F2) Ha Bicb yawi (F1).
- HanogHiTb npoayktamu vawy (F1), notim noknaaite
Kpuwky (F3).

- BcTaHoBiTb 6110k ABuryHa (A) Ha kpuwiky (F3).

- BBiMKHiTb 6110k ABUryHa (A) Ta HATUCHITL Ha KHOMKY
(B1 abo B2) ons npvBeaeHHs npunaay B Aito.

- 3HimiTb 6510k ABUryHa (A), NoTiM KpuKky (F3).

- BuiimiTb Hix (F2), Tpumatoum noro 3a nnactTukoBy
YacTuHY.

- Mo 3akiH4yeHHi po6oTK Npunaay, BUIMMITL NPUroTOBaHY
macy.

- 3a60pPOHSETLCS BMKOPUCTAHHS akcecyapa B
MOPOXHbOMY CTaHi.

¢ MiHi-nogpi6oHioBay 600 mn (3anexHo Big mogeni):
Man. G &9

- BcTaHoBiTb Hix (G2) Ha Bick Yawwi (G1).

- HanosHiTb npoayktamu yawwy (G1), noTim noknagits
Kpuwky (G3).

- BcTaHoBiTb 610k ABuryHa (A) Ha kpuwiky (G3).

- BBiMKHiTb 610K ABUryHa (A) Ta HATUCHITL Ha KHOMKY
(B1 abo B2) ons npvBeaeHHs npunaay B A4ito.

- 3BHimiTb 6510k ABUryHa (A), NOTiM KprKy (G3).

- BuiimiTb Hixx (G2), Tprmatoum Moro 3a niactTukoBy
YacTuHY.

- Mo 3akiH4yeHHi po6oTK Npunaay, BUINMITL NPUroTOBaHY
macy.

- 3a60pPOHSETLCS BMKOPUCTAHHS akcecyapa B
MOPOXHbOMY CTaHi.

¢ YHiBepcasnbHa Yawa 2 n (3anexHo Big mopeni):
Man. |

3a i gonomoroto B1 MmoxeTte 06pobutu Big 150 oo 800 r
npoaykTiB — MicTKiCTb yaLwi: 2 niTpw.

1) NoapioHuTn Man. 10:

- BcTaHoBiTh npuBoaHuii Ban (12) B ueHTpi yawi (11).

- BcTtaHoBiTh Hix (13) Ha npuBogHuii Ban (12).

- Moknagite peanyktop (15) Ha kpuLwuky (14).

- BcTaHoBiTh Ta 3a6/10KYATE KPULLIKY.

- BcTaHoBiTb 610k ABUryHa (A) Ha MicLe Ha peaykTop
(15).

3a 15-20 cekyHp BM MoxeTe noapioHuT Big 150 no 500 r
iHrpenieHTiB: TBEPAMX NPOAYKTIB (CUpK, CyLleHi GpykTn),
TBEPAMX OBOYIB (MOPKBU, CENepu TOLW0), M'SKNX OBOYIB
(umbyni, WINMHaTY TOLWO), cMporo abo BapeHoro m'aca
(o4mLLEeHOro Bif, KICTOK, NAIBOK, T NOPI3aHOro LWMaToY-
kamu poamipom 1cm3), cupoi abo BapeHoi pubu. He 06-
pobGnsiiTe HaATO TBEPAi NPOAYKTY (Nid, Luykop) abo
NpoayKTK, siki NOTPeBYIOTb TOHKOro NMOMeENy (MLUIeHULo,
KaBOBi 3epHa).

2) Hateptu/Hapisatu Man. 11:

- BcTaHoBiTh npuBoaHuii Ban (12) B ueHTpi yawi (11).

- Moxknaaitb amck (18) Ha npuBoaHMiA Ban (12).

- Moknaaitb peaykTop (15) Ha kpuwwky (14) Ta 3abnokynTe
.

- BcTaHoBiTb 610k ABUryHa (A) Ha MicLe Ha peaykTop
(15).

- MopasaiTe iHrpenieHTn Yepes npuiiManbHe Xepio,
npocyBaroymn ix 3a gonomoroto wroexaya (17). Hikonu
He NpocyBaiTe NPOAYKTU 3a A0MOMOrolo NasnbLiB
a60 6yab-SIKOro iHLIOro 3Hapaaas.
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* 36uBanka (3anexHo Big mogeni): Man. H & 12

- Mig'enHaiTe BiH4MK ans 36muBaHHs (H2) o peayktopa
(H1).
- BcTaHoBiTb pegykTop (H1) Ha 610k aBuryHa (A).

- 3arBuHTITb 40 Yrnopy.
- Mo 3akiH4yeHHi po6oTK, BiArBUHTITL peaykTop (H1) Ta
BUAMITb BiHUYMK (H2).

Bci netani Ta akcecyapv npuaaTtHi 40 MUTTS B
NOCYAOMMUIMHIV MaLLWHi, 33 BUKIIOYEHHSIM 6r1oka
nBuryHa (A) Ta peaykropie (F3, G3, H1, I5), aki
MOXHa YMCTUTU 3M1Eerka BOIOroto ryokoio.

ByapTe o6epexHi npu YnLLLEeHHI HOXIB, iX Nie3a
HaA3BUYaHO rocTpi.

He kopucTyiiTecs anist YneHHs abpasnBHUMY ryGkamm
ab0 npunagaam, Wo MiCTUTb MeTaneBi YaCTUHW.
Hikonu He 3aHypioliTe 6510k ABuryHa (A1) y Boay.
MpoTupaiite oro 3a AONOMOroio cyxoi abo nense
BOJIOrOf TKAHUHM.

- Y pasi opapbieHHs BalLMx akcecyapiB BHACTIAOK
KOHTaKTy 3 AeSKMMU XapHOBUMW NPOOYKTaMmn
(MOpPKBOIO, anenbCrMHamMu TOLLO), NPOTPITh iX Cno4aTky
TKaHWHOIO, 3MOYEHOI0 B POCIINHHIN onii, @ NoTiM
NnoMuiTe 3BU4ANHUM YUHOM.

- ByabTe 06epexHi npu ynieHHi Hoxa (J4) abo ne3 J10
Ta J11, ix nesa Hag3BM4aiHO rocTpi.

PELENTU

CTpuxHeBuii mikcep Man. 4:

* OBOuYEBMIA Cyn:

500 r kapTonni, 400 r mopkeu, 1 uMbynnHa-nopen, cinb,
nepeub, 1.8 nBoau.

BapiTb Ha napi 10 XBUNIWH.

3MiwaiTe npoTarom 45 cekyHa.

* MaiioHes:

Moknagite 1 9€4HNIM XOBTOK, 1 CTONOBY NOXKY ripymui, 1
CTOJIOBY JIOXKY OLTY, Ciflb, Nepeub, 250 mn onii 4o vawwi
MicTKicTIo 1 1.

3miwaiTe npoTtarom 15 cekyHa.

Mini-nopgpioHioBay 150 mn (3anexHo Big moaeni)
Man. E:

*3a [0onoMorolo L€l HacagKkm BU MOXeTe
noapioHuTu:

YaCHWK, NPsiHY 3eneHb, Lnbynio.

70 r AN10BMYMHM, OYMLLEHOT Bif, NJTIBOK, Ta NOpPi3aHoi Kyou-
Kamu po3mipom 1cm*1cm* 1cm, 3a 3 cekyHau.

Moppi6HioBay 450 mn (3anexHo Big moaeni) Man. F:

e 3a AONOMOrolo Li€l Hacagkn BU MOXeTe
noapioHuTn:

YaCHWK, NPsIHY 3e/eHb, Unbynio.

200 r SN10BUYNHN, OYULLLEHOI Bif, MAIBOK, Ta NOPI3aHOT Ky-
6vkamu po3mipom 1cm* 1cm*1cm, 3a 10 cekyHa.

Moppi6HioBay 600 mn (3anexHo Big mogeni) Man. G:

e 3a AONOMOrolo Li€l Hacagkn BU MOXeTe
noapioHuTn:

YacHWK, NPsiHY 3e/eHb, Unbynio.

250 r S10BUYNHN, O4ULLIEHOI Bif, NAiBOK, Ta NOPI3aHOT Ky-
6vkamu po3mipom 1cm*1cm*1cm, 3a 15 cekyHa.

YHiBepcanbHa 4awa 2 i (3anexHo Big mopgeni)

Man. I:

+ 3a,40NOMOroto L€l HacaaKy BU MOXeTe NoapibHNT:
ouvLeHe Big, NNiBoK, Ta nopisaHe Kyérkamm po3Mipom
1cm*1cm*1em m'saco (500 r snoBuynHM) NprubnnaHo 3a 20
CeKyHA, OBOMi, cupwn, Xnib.

« By Takox moxeTe noapibH1TK Ta Hapisatu go 700 r
OBOY4iB (MOPKBW), CUPY TOLLO.

LLLO POBUTH, SIKLLLO BALL MPUJIAL, HE NPALIIOE?

- NepesipTe:

LLlo npunag nigkno4eHo 0 enekTpomMepexi.

LLLo HEe MOLUKOAXKEHO LLHYP XUBEHHS.

Baw npunag o6nagHaHoO CUCTEMOIO 3aXUCTY Bif, Neper-
piBy: B pasi 10ro neperpisy npunag BUMUKaETbCS aBTO-
MaTU4HO. Y LbOMY BUNAAKY, AaNTe npunagy OXONOHYTU
npoTtsrom npnbnnaHo 20 XBUAUH, NOTIM NPOAOBXUTL PO-
60Ty.

Baw npunap, Bce X Taku He npauioe?

3BEPHITLCA A0 OLHOMO 3 YNOBHOBAXEHNX CEPBICHNX LLEH-
TpiB (X CNMCOK HaBeaeHO B GpoLLypi No 06CnyroBy-
BaHHIO).

AKCECYAP(M1)

Bu MoxeTe npuabatu y Baloro auctpmb'toTopa abo B
YNOBHOB&XEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI (iXx CMMCOK HaBe-
[eHo B BGpoLuypi No 06CNyroByBaHHIO) HUXYEHABEAEHI ak-
cecyapu:

Mini-noapi6HioBay 150 mn: apTrkyn MS_0695652.
3a LonoMOorolo Lporo akcecyapa Bu MoXeTe noapibHUTH
70 r AN0BMYMHM 3a 5 CEKYHA.

Mini-nogpi6HioBay 450 mn: apTukyn MS_0695653.

3a oNoMOrolo Lporo akcecyapa B MoXeTe NoapioHUT
200 r snoBuynHM 3a 10 cexkyHa,

Mini-nogpi6HioBay 600 mn: apTukyn MS_0695654.

3a LoNoMOrolo Lporo akcecyapa B MOXeTe NoapioHNT
250 r snoBu4nHM 3a 15 cekyHa,
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Més Jums pateicamies par to, ka esat izvélgjusies ierici no sortimenta, kas ir paredzéts tikai édienu pagatavo$anai un iz-

mantosanai majas apstaklos.

APRAKSTS 1. ATT.

A Motora bloks
B lesléegSanas pogas
B1 1. atrums
B2 2. atrums
Cc Blendera uzgalis (plastmasas vai metala,
atbilstosi modelim)
D Kauss 0.8L
D1 Vaks (atbilstosi modelim)
E Maza izméra smalcinatajs 150mL
(atbilstosi modelim)
E1 Trauks
E2 Nazis
E3 Vaka starplika
E4 Vaks
F Vidéja izméra smalcinatajs 450mL
(atbilstosi modelim)
F1 Trauks
F2 Nazis
F3 lerobezotajs

G Liela izméra smalcinatajs 600mL
(atbilstosi modelim)
G1 Trauks
G2 Nazis
G3 lerobezotajs
H Daudzstieplu kalgji
H1 lerobezotajs
H2 Stieplu kalé&ji

Daudzfunkciju trauks 2L (atbilstoSi modelim)
1 Trauks

12 Satvéréjs

13 Nazis

14 Vaks

15 lerobezotajs

16 AtlaiSanas poga

17 Biditajs

18 Disks vai asmens A (atbilsto$i modelim)
19 Disks vai asmens H (atbilstosi modelim)
110 Asmenu turétajs (atbilstosi modelim)

DROSIBAS NOTEIKUMI

- Pirms pirmreizéjas izmantosanas riipigi izlasiet
ierices lietoSanas instrukciju: lieto$ana, kas neatbilst
ierices instrukcija minétajam darbibam, atbrivo
Moulinex no jebkadas atbildibas.

- Parliecinieties, ka JUsu iericei nepiecieSamais stravas
spriegums atbilst JUsu elektrotikla parametriem.

Jebkada kliime, kas radusies nepareizas pieslégSanas

gadijuma, anulé razotaja sniegto garantiju.

lerice paredzéta izmantosanai tikai sadziviskos noltkos

un tikai majas apstaklos.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla, kad esat beidzis

to izmantot, ka arT pirms tirisanas.

Nekad nelietojiet ierici, ja td nefunkcioné pareizi vai ta ir

bojata. Tada gadijuma griezieties autorizéta servisa

centra (sarakstu skatit servisa gramatina).

Citas darbibas ar ierici (iznemot tiriSanu un ekspluataciju

saskana ar instrukciju) atlauts veikt tikai autorizétam

servisa centram.

Nekad nepieskarieties kustigdm dalam (naziem ...).

3.ATT.

Nepieskarieties blendera uzgala (C) nazim pat, kad tas

apstajas, tas ir loti ass. 3. ATT.

Darbojieties ar smalcinataju naziem (E2, F2, G2, I3)

piesardzigi, tie ir loti asi.

Nelieciet ierici, baro$anas kabeli vai kontaktdak$u Gdent

vai kada cita Skidruma.

Nelaujiet barosanas vadam nonakt bérnu rokas.

- Barosanas kabelis nekad nedrikst nonakt tuvuma vai
kontakta ar ierices karstajam dalam, karstuma avotu vai
asu stdru tuvuma.

Ja barosanas kabelis vai kontaktdaksa ir bojati, ierici
izmantot nedrikst. Lai izvairTtos no riska, detalu nomainu
obligati uzticiet autorizétam servisa centram (skatit
servisa gramatina).

Jusu drosibai izmantojiet tikai tos piederumus un detalas,
kas ietilpst ierices piegades komplekta.

St ierice nav paredzéta tadam personam (tai skaita
bérniem), kuru fiziskas, sensoras vai intelektualas spéjas
ir ierobezotas, vai art tadam personam, kuram trokst
pieredzes vai zinasanu, iznemot gadijumus, kad aparats
tiek lietots kadas citas, par vinu drosibu atbildigas
personas vadib3, vai arT sekojot $Ts personas ieprieks
sniegtam instrukcijam par ierices lietoSanas
noteikumiem.

Pieskatiet bérnus un parliecinieties, ka tie nespéléjas ar
ierici.

Jaierice , blokéjas” pagatavosanas laika, izslédziet
ierici, atslédziet no stravas un parbaudiet, vai
lietotais piederums nav aizsprostots. Saja gadijuma
nonemiet partikas produktus, kuri to bloké, bet esiet
uzmanigi ar naziem.

Jisu ierice ir aprikota ar aizsardzibu no parkarSanas.
Parkar$anas gadijuma, ierice apstasies. Saja
gadijuma laujiet iericei atdzist apméram 20 minites
un tad turpiniet to izmantot.

IESLEGSANA / IZMANTOSANA

- Pirms pirmas izmanto$anas mazgajiet visus piederumus
ziepjaina udenl. Izskalojiet un rapigi noslaukiet.

- Ir svarigi parliecinaties, lai darba virsma bditu higiéniski
tira.

- levietojiet partikas produktus pietiekami augsta trauka, lai
izvairitos no $Slakstisanas.

* Blendera uzgalis: 4. & 1. ATT.

- Pieskravéjiet blendera uzgali (C) pie motora bloka (A),
parliecinieties, ka uzgalis ir labi pieskravéts I1dz aizturim,
tad pieslédziet ierici stravai. 4. ATT.

- legremdéjiet blendera uzgali (C) trauka pusaugstuma un
piespiediet ieslégSanas pogu (B1 vai B2).

- UZMANIBU: Nekad nedarbiniet ierici, kad ta ir tuk$a.

o
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- Lai izvairttos no Skidruma parplasanas, traukam, kuru

Jis izmantojat, jabat 2/3 piepilditam. Lai garantétu

produkta efektivitati, pagatavojamiem produktiem vismaz

japarsedz blendera uzgala kupols. 6. ATT.

Nonemiet variSanas trauku no karstuma avota, lai

sajauktu karstus produktus.

Lielakai efektivitatei nav nepiecieSams novietot blendera

uzgali produkta. Atstajiet to pusaugstuma un trauka

centra. 6. ATT.

- Produktiem ar dzislam (puraviem, selerijai, utt....),

regulari tiriet uzgali pagatavosanas laika, rapigi ievérojot

dro$ibas noteikumus, kas attiecas uz ierices izjaukSanu

un tirisanu.

Kas attiecas uz auglu bazes édieniem, vispirms tos

sagrieziet un iznemiet kaulinus.

- Neizmantojiet mikseri €dienu pagatavo$anai uz cietu
partikas produktu bazes (cukura, $okolades, kafijas).

* Maza izméra smalcinatajs 150mL (atbilstosi
modelim): E. & 7. ATT.

- Novietojiet nazi (E2) uz trauka ass (E1).

Novietojiet partikas produktus trauka (E1), tad novietojiet
vaka starpliku (E3) un tad vaku (E4).

- Novietojiet motora bloku (A) uz vaka (E4).

Pieslédziet motora bloku (A) stravai un piespiediet
ieslegSanas pogu (B1 vai B2).

- lznemiet motora bloku (A), tad vaku (E4), tad vaka
starpliku (E3).

Iznemiet nazi (E2), turot to aiz plastmasas dalas.

- Péc izmantoSanas, iznemiet partiku.

Nekad nedarbiniet $o piederumu, kad tas ir tukss, vai
vairak par 10 sekundém.

Vidéja izméra smalcinatajs 450mL (atbilstosi
modelim): F. & 8. ATT.

Novietojiet nazi (F2) uz trauka ass (F1).

Novietojiet partikas produktus trauka (F1), tad novietojiet
vaku (F3).

Novietojiet motora bloku (A) uz vaka (F3).

Pieslédziet motora bloku (A) stravai un piespiediet
ieslegSanas pogu (B1 vai B2).

Nonemiet motora bloku (A), tad vaku (F3).

Iznemiet nazi (F2), turot to aiz plastmasas dalas.

- Péc izmantoSanas, iznemiet partiku.

Nekad nedarbiniet $o piederumu, kad tas ir tukss.

G.&9.ATT.

- Novietojiet nazi (G2) uz trauka ass (G1).

Liela izméra smalcinatajs 600mL (atbilstos$i modelim):

- Novietojiet partikas produktus trauka (G1), tad novietojiet
vaku (G3).

Novietojiet motora bloku (A) uz vaka (G3).

- Piesledziet motora bloku (A) stravai un piespiediet
ieslegSanas pogu (B1 vai B2).

Nonemiet motora bloku (A), tad vaku (G3).

- Iznemiet nazi (G2), turot to aiz plastmasas dalas.

Péc izmantoSanas, iznemiet partiku.

Nekad nedarbiniet $o piederumu, kad tas ir tukss.

Daudzfunkciju trauks 2L (atbilsto$i modelim): I. att.

Tas Jums |auj pagatavot maksimums no 150 I1dz 800g —
Trauka tilpums: 2 litri.

1) Smalcinasana 10. ATT.:

- Novietojiet satvérgju (12) trauka centra (11).

- Novietojiet nazi (13) uz satvéréja (12).

- Novietojiet ierobezotaju (15) uz vaka (14).

- Novietojiet un nostipriniet vaku

- Novietojiet motora bloku (A) uz ierobezZotaja (15).

15-20 sekunzu laika Js varat sasmalcinat 150-500 gra-
mus produktu: cietu produktu (sieru, sausu auglu), cietu
darzenu (burkanu, selerijas, utt.), mikstu darzenu (sipolu,
spinatu,...), jélas un varitas galas (bez kauliem, cipslam un
sagrieztas kubicinos 1cm3), jélas vai varitas zivis. Nesmal-
ciniet parak cietus produktus (ledu, cukuru) vai tadus, ku-
riem nepiecieSams smalks malums (kviesus, kafija).

2) RivésanalgrieSana 11. ATT.:

- Novietojiet satvérgju (12) trauka centra (11).

Novietojiet disku (18) uz satvérégja (12).

Novietojiet ierobezotaju (15) uz vaka (14) un nostipriniet
to.

Novietojiet motora bloku (A) uz ierobezotaja (15).

levadiet produktus Sahta un virziet ar biditaja palidzibu
(I7). Nekad nespiediet partikas produktus ar pirkstiem
vai kaut kadu instrumentu.

Daudzstieplu kaléji (atbilsto$i modelim): H. & 12. att.

Savienojiet daudzstieplu kal&jus (H2) ar ierobezZotaju
(H1).

Novietojiet ierobezotaju (H1) uz motora bloka (A).
Pieskravejiet I1dz aizturim.

- Péc izmantoS$anas atskravéjiet ierobezotaju (H1) un
iznemiet kaléjus (H2).

TIRISANA

- Visas smalcinataju dalas un piederumus var mazgat
trauku mazgajama masina, iznemot motora bloku (A),
ierobezotajus (F3, G3, H1, 15), JUs varat tos tirit ar
nedaudz samitrinatu sdkli.

- Esiet uzmanigi rikojoties ar naziem, tie ir |oti asi.

- Neizmantojiet abrazivus stklus vai priekSmetus, kuri
satur metaliskas dalas.

- Nekad nemérciet motora bloku (A1) Gdenl. Noslaukiet to
ar sausu vai nedaudz mitru lupatinu.

45

- Ja piederumi nokrasojas ar produktiem (burkaniem,
apelsiniem...), paberziet tos ar lupatinu, kas piesatinata
ar augu ellu, un tad veiciet parasto tiriSanas procesu.

- Rikojieties ar nazi (J4) vai asmeniem J10 vai J11 ar
piesardzibu; tie ir |oti asi.

o
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RECEPTES

Blendera uzgalis 4. ATT.:

* Darzenu zupa:

5009 kartupelu, 400g burkanu, 1 puravs, sals, pipari, 1.8 L
adens.

Variet uz tvaika 10 minates.

Maisiet 45 sekundes.

* Majonéze:

Novietojiet 1 olas dzeltenumu, 1 édamkaroti sinepju, 1
eédamkaroti etika, sali, piparus, 25cL ellas 1L kausa.
Maisiet 15 sekundes.

Maza izméra smalcinatajs 150mL (atbilstosi modelim)
E.ATT.:

* Ar $o piederumu Jiis varat sasmalcinat:
kiplokus, gar§augu zalumus, sipolus

70g liellopu galu bez cipslam un sagrieztu kubicinos
1cm*1cm*1cm 3 sekundés.

Vidéja izméra smalcinatajs 450mL
(atbilstosi modelim):F. ATT.

* Ar $o piederumu Jiis varat sasmalcinat:
kiplokus, garSaugu zalumus, sipolus

200g liellopu galu bez cipslam un sagrieztu kubicinos
1cm*1cm*1cm 10 sekundés.

Liela izméra smalcinatajs 600mL (atbilsto$i modelim)
G.ATT.:

* Ar $o piederumu Jiis varat sasmalcinat:
kiplokus, garSaugu zalumus, sipolus

250g liellopu galu bez cipslam un sagrieztu kubicinos
1cm*1cm*1cm 15 sekundés.

Daudzfunkciju trauks 2L (atbilsto$i modelim):

* Ar $o piederumu Jis varat sasmalcinat: galu bez
cipslam un sagrieztu kubicinos 1cm*1cm*1cm (5009 liel-
lopu galu) divdesmit sekundés, darzenus, sieru, maizi.

« Jiis art varat sasmalcinat un sagriezt lidz 700g
darzenu (burkanu), siera, utt....

KO DARIT, JA JUSU IERICE NEDARBOJAS?

- Parbaudiet:

Lai JUsu ierice batu pareizi pieslégta elektrotiklam.

Lai vads batu laba stavokir.

Jusu ierice ir aprikota ar aizsardzibu no parkar§anas.
Parkar$anas gadijuma, ierice apstasies. Saja gadijuma
laujiet iericei atdzist apméram 20 mindtes un tad turpiniet
to izmantot.

Jisu ierice joprojam nedarbojas?

Griezieties autorizéta servisa centra (sarakstu skatit ser-
visa gramatina).

PIEDERUMS(1)

Jus varat iegadaties pie tirgotaja vai autorizéta centra (sk.
sarakstu servisa gramatina) $adus piederumus:

Maza izméra smalcinataju 150 mL: atsauce MS_0695652.

Ar 80 piederumu Jis varat sasmalcinat 70 g liellopu galu 5
sekundés.

Piedalisimies vides aizsardziba!

Vidéja izméra smalcinataju 450 mL: atsauce MS_0695653.
Ar So piederumu Jis varat sasmalcinat 200g liellopu galu
10 sekundés.

Liela izméra smalcinataju 600 mL: atsauce MS_0695654.
Ar So piederumu Jis varat sasmalcinat 2509 liellopu galu
15 sekundés.

® JUsu aparats satur vairakus vértigus materialus vai materialus, kurus var atkartoti
_ izmantot.
= Nododiet to savaksanas punkta otrreizéjai parstradei.
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Dékojame, kad pasirinkote “Moulinex” gaminj, kuris yra skirtas tik maistui gaminti ir tik naudoti namuose.

APRASYMAS (1 PAV.)

A Variklio blokas
B ljungimo mygtukai
B1 1 greitis
B2 2 greitis
Cc Maisytuvo kojelé (plastikiné arba metaline,
priklausomai nuo modelio)
D Dubenélis, 0,8 |
D1 Dangtelis (priklausomai nuo
modelio)
E Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai
nuo modelio)
E1 Indas
E2 Peiliukas
E3 Dangtelio pagrindas
E4 Dangtelis
F Smulkintuvas, 450 ml (priklausomai nuo
modelio)
F1 Indas
F2 Peiliukas
F3 Reduktorius

G Didelis smulkintuvas, 600 ml
(priklausomai nuo modelio)
G1 Indas
G2 Peiliukas
G3 Reduktorius

H Daugiabriaunis plaktuvas
H1 Reduktorius
H2 Plaktuvas

Daugiafunkcinis indas, 2 | (priklausomai nuo modelio)
il Indas

12 Sukamoji asis

13 Peiliukas

14 Dangtelis

15 Reduktorius

16 Nuémimo mygtukas

17 Stamiklis

18 Diskas arba A peiliukas (priklausomai nuo
modelio)

19 Diskas arba H peiliukas (priklausomai nuo
modelio)

110 Peiliuko laikiklis (priklausomai nuo modelio)

SAUGOS PATARIMAI

- Pries pirma karta naudodamiesi aparatu atidziai
perskaitykite naudojimo instrukcijas: naudojant
aparatg ne pagal instrukcijas, ,,Moulinex*
atleidziamas nuo bet kokios atsakomybés.

- Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa sutampa su
nurodytgja ant aparato.

Bet kokia jungimo klaida panaikina garantija.

- Aparatas yra skirtas tik naudoti namuose, vidaus

patalpose.

ISjunkite aparata i$ tinklo tik baige juo naudotis ir ji

valydami.

Nenaudokite aparato, jei jis neveikia kaip paprastai arba

buvo pazeistas. Tokiu atveju kreipkités | jgaliotg

priezidros centrg (sarasq rasite priezidros knygeléje).

Bet kokius kitus darbus, iSskyrus valyma ir jprastg

priezidra, kurig atlieka klientas, turi vykdyti jgaliotas

priezidros centras.

Niekada nelieskite judanciy daliy (peiliuky ...) (3 PAV.).

Nelieskite maiSytuvo kojelés peiliuko (C), net aparatui

sustojus, jis yra labai astrus (3 PAV.).

Smulkintuvy peiliukus (E2, F2, G2, 13) tvarkykite

atsargiai, jie labai astris.

Nenardinkite aparato, maitinimo laido ar kiStuko | vandenj

arba bet kurij kitg skystj.

Neleiskite maitinimo laidui kaboti vaikams prieinamoje

vietoje.

- Maitinimo laidas niekuomet neturi bati arti jkaitusiy
aparato daliy arba liestis su jomis, bati prie Silumos
Saltinio arba ugnies.

Jei maitinimo laidas arba kiStukas yra pazeisti,

nenaudokite aparato. Kad nebaty jokio pavojaus, batinai

paprasykite pakeisti juos jgaliotame priezilros centre

(sara$a rasite priezidros knygeléje).

Savo paciy saugumui naudokite tik jasy aparatui

pritaikytus priedus ir detales.

Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat

vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés

yra apribotos, taip pat asmenims, neturintiems
atitinkamos patirties arba ziniy, i§skyrus tuos atvejus, kai
uz jy saugumg atsakingi asmenys uztikrina tinkama,
priezilrg arba jie i$ anksto gauna instrukcijas dél Sio
aparato naudojimo.

Vaikai turi bati prizitrimi uztikrinant, kad jie nezaisty su

aparatu.

Jei aparatas ,,uzstringa“ ruosiant viena is patiekaly,

sustabdykite aparata, iSjunkite jj i$ tinklo ir

patikrinkite, ar naudojamo priedo neuzkimso
produktai. Jei taip, iSimkite veikti trukdanéius maisto
produktus, atkreipdami didelj démesj j peiliukus.

- Aparate yra perkaisti neleidzianti sistema. Jei
aparatas per daug jkaista, jis iSsijungia. Tokiu atveju
leiskite aparatui atvésti apie 20 minuciy, paskui vél ji
naudokite.

PARUOSIMAS NAUDOTI / NAUDOJIMAS

- Prie§ pirma kartg naudodami aparatg, priedus nuplaukite
vandeniu su muilu. Kruop$ciai perskalaukite ir nuvalykite.

- Darbo vietoje svarbu laikytis higienos.

- Maisto produktus dékite | pakankamai aukstg indg, kad
maisant jie netiksty per krastus.

* MaiSytuvo kojelé: 4 & 1 PAV.

- Maisytuvo kojele (C) prisukite prie variklio bloko (A),
isitikinkite, kad kojelé yra gerai prisukta iki galo, paskui
jjunkite aparata | maitinimo tinklg (4 PAV.).

- [merkite maiSytuvo kojele (C) iki indo vidurio ir
paspauskite jjungimo mygtuka (B1 arba B2).

- DEMESIO: neleiskite aparatui veikti tuséiaja eiga.

- Josy naudojamas indas turi bati uzpildytas ne daugiau
kaip 2/3, kad masé nebégty per virSy. Masé turi dengti

o
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bent maiSytuvo kojelés gaubta, kad aparatas veikty

veiksmingai (6 PAV.).

Norédami iSmaisyti karStg mase, indg, kuriame verda

masé, nuimkite nuo Silumos Saltinio. Kad iSmaiSytumete

veiksmingiau, maiSytuvo kojelés maséje nejudinkite.

Laikykite jg vidutiniame aukstyje, indo centre (6 PAV.).

- Maisydami gyslotus produktus (porus, salierus ir pan.),
kojele valykite reguliariai, tiksliai laikydamiesi saugos
patarimy dél aparato iSrinkimo ir valymo.

- Ruosdami vaisiy patiekalus, vaisius pirma supjaustykite

ir iSimkite kauliukus.

Nenaudokite maisytuvo kiety maisto produkty (cukraus,

$okolado, kavos) maséms maisyti.

¢ Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai nuo
modelio): E & 7 PAV.

- Peiliuka (E2) uzdékite ant indo asies (E1).

- | indg (E1) sudékite maisto produktus, paskui uzdékite
dangtelio pagrinda (E3) ir dangtelj (E4).

- Variklio bloka (A) uzdékite ant dangtelio (E4).

- Variklio bloka (A) jjunkite | maitinimo tinkla ir paspauskite
jjlungimo mygtuka (B1 arba B2).

- Nuimkite variklio blokg (A), paskui dangtelj (E4) ir
dangtelio pagrindg (E3).

- ISimkite peiliukg (E2), laikydami jj uz plastikinés dalies.

- Baige naudoti, iSimkite maisto produktus.

- Sio priedo nenaudokite tuséiaja eiga arba ilgiau kaip
10 sekundziy.

* Mazas smulkintuvas, 450 ml (priklausomai nuo
modelio): (F & 8 PAV.)

- Peiliukg (F2) uzdékite ant indo asies (F1).

- |indg (F1) sudékite maisto produktus, paskui uzdékite
dangtelj (F3).

- Variklio bloka (A) uzdékite ant dangtelio (F3).

- Variklio bloka (A) jjunkite | maitinimo tinkla ir paspauskite
jjlungimo mygtuka (B1 arba B2).

- Nuimkite variklio blokg (A), paskui dangtelj (F3).

- ISimkite peiliukg (F2), laikydami jj uz plastikinés dalies.

- Baige naudoti, iSimkite maisto produktus.

- Sio priedo nenaudokite tuséiaja eiga.

* Mazas smulkintuvas, 600 ml (priklausomai nuo
modelio): G & 9 PAV.

- Peiliuka (G2) uzdékite ant indo asies (G1).

- |indg (G1) sudékite maisto produktus, paskui uzdékite
dangtelj (G3).

- Variklio bloka (A) uzdékite ant dangtelio (G3).

- Variklio blokg (A) jjunkite | maitinimo tinklg ir paspauskite
jjlungimo mygtuka (B1 arba B2).

- Nuimkite variklio blokg (A), paskui dangtelj (G3).

- ISimkite peiliukg (G2), laikydami jj uz plastikinés dalies.

- Baige naudoti, iSimkite maisto produktus.

- Sijo priedo nenaudokite tusciaja eiga.

« Daugiafunkcinis indas, 2 | (priklausomai nuo
modelio): | pav.

Su juo galima paruosti ne daugiau kaip 150—800 g pro-
dukty. Indo taris — 2 litrai.

1) Smulkinimas (10 PAV.)

- lindo (1) vidurj {dékite sukamaja asj (12).

- Ant sukamosios asies (12) uzdékite peiliukg (13).
- Ant dangtelio (14) uzdékite reduktoriy (15).

- Uzdékite dangtelj ir jj pritvirtinkite.

- Variklio blokg (A) uzdékite ant reduktoriaus (15).

Per 15-20 sekundziy galite susmulkinti 150-500 g pro-
dukty: kiety maisto produkty (sdrio, dZiovinty vaisiy), kiety
darzoviy (morkuy, saliery ir pan.), minksty darzoviy
(svogiiny, $pinaty...), zalios ir virtos mésos (be kauly ir
sausgysliy, supjaustytos 1 cm3 dydzio gabaléliais), zalios
ar virtos Zuvies. Nesmulkinkite per daug kiety produkty
(ledo, cukraus) arba tokiy produkty, kuriuos reikia malti
smulkiai (javy, kavos).

2) Tarkavimas / pjaustymas (11 PAV.):

- indo (I1) vidurj {dékite sukamaja asj (12).

- Ant sukamosios asies (12) uzdékite diska (18).

- Ant dangtelio (14) uzdékite reduktoriy (15) ir jj pritvirtinkite.

- Variklio blokg (A) uzdékite ant reduktoriaus (15).

- Produktus dékite | angg produktams déti ir stumkite juos
stimikliu (17). Niekada produkty nekiskite pirstais ar
bet kokiu kitu daiktu.

« Daugiabriaunis plaktuvas (priklausomai nuo
modelio): H & 12 pav.

- Daugiabriaunj plaktuva (H2) sujunkite su reduktoriumi
(H1).

- Reduktoriy (H1) uzdékite ant variklio bloko (A).

- Prisukite iki galo.

- Baige naudoti, reduktoriy (H1) atsukite ir nuimkite
plaktuva (H2).

VALYMAS

- Visas mai$ytuvo dalis ir priedus galima plauti indaplovéje,

iSskyrus variklio bloka (A) ir reduktorius (F3, G3, H1,
15), juos galite valyti lengvai sudrékinta kempine.

- Tvarkydami peiliukus bakite atsargs, jie yra labai astrs.

- Nenaudokite Sveitimui skirty kempiniy arba daikty,
turin€iy metaliniy daliy.

- Variklio bloko (A1) niekada nenardinkite | vandenj.
Valykite jj sausu ar vos sudrékintu skuduréliu.

- Jei maisto produktai (morkos, apelsinai...) priedus
nudazé, patrinkite juos maistiniu aliejumi sudrékintu
skuduréliu, paskui valykite kaip paprastai.

- Peiliukg (J4) ar peiliukus J10 ir J11 tvarkykite atsargiai;
jie labai astras.

o
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RECEPTAI

Maisytuvo kojelé (4 PAV.):

 Darzoviy sriuba:

500 g bulviy, 400 g morky, 1 poras, druskos, pipiry, 1,8 |
vandens.

Virkite garuose 10 minuciy.

Maisykite 45 sekundes

* Majonezas:

| 1 I dubenj sudékite 1 kiausSinio trynj, 1 Saukstg garstyciu,
1 Sauksta acto, druskos, pipiry, 25 cl aliejaus.

Maisykite 15 sekundziy.

Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai nuo
modelio) (E PAV.)

* Su Siuo priedu galite susmulkinti:

Eesnakus, prieskonines darZoves, svoginus.

Per 3 sekundes galite susmulkinti 70 g jautienos be saus-
gysliy ir supjaustytos 1cm*1cm*1cm kubeliais.

Smulkintuvas, 450 ml (priklausomai nuo modelio)
(F PAV.)

« Su Siuo priedu galite susmulkinti:

Cesnakus, prieskonines darZoves, svoginus.

Per 10 sekundziy galite susmulkinti 200 g jautienos be
sausgysliy ir supjaustytos 1cm*1cm*1cm kubeliais.

Smulkintuvas, 600 ml (priklausomai nuo modelio)
(G PAV.)

* Su Siuo priedu galite susmulkinti:

Sesnakus, prieskonines darZoves, svoginus.

Per 15 sekundziy galite susmulkinti 250 g jautienos be
sausgysliy ir supjaustytos 1cm*1cm*1cm kubeliais.

2 | daugiafunkcinis indas (priklausomai nuo modelio)
(1 PAV.):

* Su Siuo priedu per 20 sekundziy galite susmulkinti: mésg
be sausgysliy ir supjaustytg 1cm*1cm*1cm kubeliais (500
g jautienos), darzoves, sirj, duona.

« Taip pat galite susmulkinti ir supjaustyti iki 700 g darzoviy,
(morky), sirio ir pan.

KA DARYTI, JEI JUSY APARATAS NEVEIKIA?

- Patikrinkite:
ar aparatas gerai jjungtas | maitinimo tinkla,
ar laidas yra geros buklés.

Aparate yra perkaisti neleidzianti sistema. Jei aparatas per

daug [kaista, jis iSsijungia. Tokiu atveju leiskite aparatui
atvésti apie 20 minuciy, paskui vél ji naudokite.

Ar jasy aparatas vis dar neveikia?

Kreipkités | jgaliota priezidros centrg (sgrasa rasite
priezidros knygeléje).

PRIEDAS (-Al)

1§ savo pardavéjo arba jgalioto priezidros centro (sgrasg
rasite priezidros knygeléje) galite {sigyti Sias prekes:

Mazg smulkintuva, 150 ml: kodas MS_0695652.
Su Siuo priedu per 5 sekundes galésite susmulkinti 70 g

Mazg smulkintuvag, 450 ml: kodas MS_0695653.

Su Siuo priedu per 10 sekundziy galésite susmulkinti 200 g
jautienos.

Mazg smulkintuvg, 600 ml: kodas MS_0695654.

Su Siuo priedu per 15 sekundziy galésite susmulkinti 250 g

jautienos. jautienos.
Prisidékime prie aplinkos apsaugos!
® Jisy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti | pirmines Zaliavas arba
perdirbti.
=) Nuneskite jj | surinkimo punkta arba, jei jo néra, | jgaliota priezidros centrg, kad aparatas
L baty perdirbtas.
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Taname teid, et valisite Moulinexi toote; seda ei voi kasutada millekski muuks peale toiduvalmistamise.

KIRJELDUS JOON 1

A Mootoriplokk
B Sisseliilitamisnupud
B1 Kiirus 1
B2 Kiirus 2
o3 Mikserijalg (soltuvalt mudelist plastmassist
voi metallist)
D 0,8 | segamisndu
D1 Kaas (séltuvalt mudelist)
E 150 ml minihakklihamasin (séltuvalt
mudelist)
E1 Kauss
E2 Nuga
E3 Sisekaas
E4 Kaas
F 450 ml hakklihamasin (soltuvalt mudelist)
F1 Kauss
F2 Nuga
F3 Ulekandemehhanism

G 600 ml suur hakklihamasin (séltuvalt
mudelist)
G1 Kauss
G2 Nuga
G3 Ulekandemehhanism
H Traatvispel
H1 Ulekandemehhanism
H2 Vispel

Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (s6ltuvalt mudelist)
1 Kauss

12 Ulekandeotsik

13 Nuga

14 Kaas

15 Ulekandemehhanism

16 Lukustusnupp

17 Vajutussau

18 Ketas voi tera A (s6ltuvalt mudelist)
19 Ketas voi tera H (séltuvalt mudelist)
110 Terade alus (s6ltuvalt mudelist)

TURVANOUDED

- Lugege enne seadme esmakordset kasutamist
kasutusjuhend hoolega ldbi: seadme kasutamine
viisil, mis pole juhendiga kooskdlas, vabastab
Moulinexi igasugusest vastutusest.

- Kontrollige, et seadme infoplaadil aratoodud toitepinge
vastaks kasutatavale vérgupingele.

Valesti vooluvorku iihendamise korral kaotab garantii

kehtivuse.

- Antud seade on ette nahtud ainult kodustes tingimustes
ja siseruumides kasutamiseks.

- Vétke seade vooluvdrgust valja kohe parast selle

kasutamise I6petamist ning selle puhastamiseks.

Kui seade ei t66ta korralikult vdi on viga saanud, ei tohi

seda kasutada. Sel juhul péérduge volitatud

teeninduskeskuse poole (nimekiri vt. mitgijargse
teeninduse vihik).

Valja arvatud harilik kliendi poolt sooritatav puhastus ja

hooldus, tuleb kdik (parandus) t66d lasta teostada

volitatud teeninduskeskuses.

Arge puudutage mitte mingil juhul seadme liikuvaid osi

(noad jms.). JOON 3

Arge puudutage mikserijala (C) kiiljes olevat nuga isegi

mitte siis, kui seade ei td6ta — see on véaga terav. JOON 3

Kasitsege hakklihamasina nuge (E2, F2, G2, I3)

ettevaatlikult — need on véga teravad.

Arge pange seadet, selle toitejuhet vai pistikut vette ega

mistahes muu vedeliku sisse.

- Arge jatke toitejuhet lastele kittesaadavasse kohta
rippuma.

Toitejuhe ei tohi ei lahedalt ega kaugelt kokku puutuda
seadme kuumenevate osadega, soojaallikate vdi teravate
servadega.

Kui toitejuhe véi pistik on katki, ei tohi seadet kasutada.
Turvkaalutlustel tuleb need lasta volitatud
teeninduskeskuses vélja vahetada (nimekiri vt.
muugijargse teeninduse vihik).

Oma turvalisuse tagamiseks kasutage ainult seadmele
kohaseid lisatarvikuid ja varuosi.

Seadet ei tohi kasutada isikud (s.h. lapsed), kelle
fulsilised ja vaimsed vdimed ning meeled on piiratud voi
isikud, kes seda ei oska véi ei tea, kuidas seade toimib,
valja arvatud juhul, kui nende turvalisuse eest vastutav
isik kas nende jarele valvab vdi on neile eelnevalt
seadme t66pShimétteid ja kasutamist selgitanud.
Valvake selle jarele, et lapsed seadmega ei mangiks.
Juhul kui seade toiduvalmistamise kaigus ,torkuma
hakkab“, seisake see, lihendage vooluvérgust lahti ja
kontrollige, kas kasutatav tarvik saab vabalt liikuda.
Vastasel juhul eemaldage tarviku liikumist takistavad
toiduained, olles seejuures ettevaatlik, et end mitte
nugadega vigastada.

Seade on varustatud lilekuumenemisvastase
kaitsesiisteemiga. Ulekuumenemise korral liilitub
seade vilja. Sel juhul tuleb seadmel enne selle
kasutamise jatkamist umbes 20 minutit jahtuda lasta.

KASUTUSELE VOTMINE/ KASUTAMINE

- Enne seadme esmakordset kasutamist peske tarvikud
vee ja pesuvahendiga puhtaks. Loputage ja kuivatage
hoolikalt.

- Aarmiselt oluline on tagada to6pinna hiigieen.

- Pange toiduained anumasse, mis on piisavalt kdrge
pritsmete valtimiseks.

* Mikserijalg: JOON.4 & 1

- Keerake mikserijalg (C) mootoriploki (A) kiilge ja
kontrollige, et see oleks korralikult ja 16puni kinni
keeratud, seejarel lilitage seade vooluvérku. JOON 4

- Pange mikserijalg (C) poolenisti anumas olevasse
segusse ja vajutage kaivitamisnupule (B1 voi B2).

- PANE TAHELE: Arge laske seadmel tiihjana tootada.
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- Kasutatavat ndud ei tohi taita tile 2/3 selle mahust, et
véltida sisu Ule 4are minemist. Et tagada seadme
téhusus, peab valmistatav segu katma vahemalt
mikserijala alumise, kuplikujulise osa. JOON 6

- Kuumade toitude valmistamisel votke anum enne mikseri
kasutamist pliidilt ara. Mikseri liigutamine anumas ei
suurenda selle efektiivsust. Vajutage see poolenisti
segusse ja hoidke anuma keskel. JOON 5

- Kiuliste toiduainete korral (porrulauk, seller jne.) tuleb
jalga valmistamise kaigus puhastada, jargides seejuures
toote lahtivdtmise ja kokkupaneku kohta kaivaid
turvandudeid.

- Puuviljade to6tlemisel 16igake need eelnevalt tikkideks
ja votke valja luuviljade kivid.

- Arge kasutage mikserit kévade toiduainete (suhkur,
$okolaad, kohv) to6tlemiseks.

* 150 ml minihakklihamasin (s6ltuvalt mudelist)
JOON.E & 7

Pange nuga (E2) kausi tlekandeotsiku (E1) kilge.

- Pange toiduained kaussi (E1); seejarel asetage kohale
sisekaas (E3) ja kaas (E4).

Pange mootoriplokk (A) kaane (E4) kiilge.

- Uhendage mootoriplokk (A) vooluvérku ja vajutage
sisselulitamisnupule (B1 véi B2).

Eemaldage mootoriplokk (A), seejérel kaas (E4) ja
sisekaas (E3).

Votke ara nuga (E2), hoides kinni selle plastmassosast.
Pérast kasutamist tlihjendage kauss.

Arge laske tarvikul té6tada tiihjana véi jarjest kauem
kui 10 sekundit.

* 450 ml minihakklihamasin (s6ltuvalt mudelist)
JOON.F &8

- Pange nuga (F2) kausi varda (F1) otsa.

Pange toiduained kaussi (F1), seejarel asetage kohale
kaas (F3).

- Pange mootoriplokk (A) kaane (F3) kiilge.

Uhendage mootoriplokk (A) vooluvérku ja vajutage
sisselulitamisnupule (B1 véi B2).

- Eemaldage mootoriplokk (A) ja seejarel kaas (F3).
Votke ara nuga (F2), hoides kinni selle plastmassosast.
Pérast kasutamist tlihjendage kauss.

Arge laske tarvikul tiihjana to6tada.

* 600 ml minihakklihamasin (s6ltuvalt mudelist)
JOON.G & 9

- Pange nuga (G2) kausi llekandeotsiku (G1) kiilge.
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- Pange toiduained kaussi (G1), seejarel asetage kohale
kaas (G3).

Pange mootoriplokk (A) kaane (G3) kiilge.

- Uhendage mootoriplokk (A) vooluvérku ja vajutage
sisselulitamisnupule (B1 vdi B2).

Eemaldage mootoriplokk (A) ja seejarel kaas (G3).

- Vétke ara nuga (G2), hoides kinni selle plastmassosast.
Pérast kasutamist tlihjendage kauss.

- Arge laske tarvikul tiihjana to6tada.

Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (séltuvalt mudelist)
Joon.l

Selle abil saab valmistada maksimaalselt 150 kuni 800g —
Kausi maht: 2 liitrit.
1) Hakkimine JOON 10:

- Pange llekandeotsik (12) kausi (11) kulge.

- Pange nuga (I3) ulekandeotsiku (12) peale.

- Pange llekandemehhanism (15) kaane (14) kiilge.

- Pange kaas paika ja lukustage see kohale.

- Pange mootoriplokk (A) tlekandemehhanismi (15) kilge.

15 kuni 20 sekundiga saab hakkida 150 kuni 500 g toiduai-
neid: sobib kdvade toiduainete (juust, kuivatatud puuvili),
kdva kodgivilja (porgand, seller jne.), pehme kddgivilja
(sibul, spinat jne.), toore ja kiipsetatud liha (liha tuleb eel-
nevalt kontidest ja kdélustest puhastada ning 1 cm3 tukki-
deks Idigata), toore voi kilpsetatud kala hakkimiseks. Arge
hakkige vaga kdvu aineid (jaa, suhkur) voi aineid, mis tuleb
peeneks jahvatada (viljaterad, kohv).

2) Riivimine/viilutamine JOON 11:

Pange Ulekandeotsik (12) kausi (11) kilge.

Pange ketas (18) Ulekandeotsiku (12) peale.

- Pange llekandemehhanism (15) kaane (14) kiilge ja
lukustage see paigale.

Pange mootoriplokk (A) tilekandemehhanismi (15) kilge.
- Pange toiduained sissepanekutorusse ja suruge neid
sauaga (17) allapoole. Toiduaineid ei tohi mitte mingil
juhul seadmesse surude sérmede voi
koogiriistadega.

Traatvispel (Soltuvalt mudelist): Joon.H & 12

- Pange traatvispel (H2) ulekandemehhanismi (H1) kiilge.
Asetage Ulekandemehhanism (H1) mootoriploki (A)
peale.

- Keerake see |6puni kinni.

Parast kasutamist keerake llekandemehhanism (H1)
lahti ja votke vispel (H2) ara.

PUHASTAMINE

- Kaiki mikseri osi ja tarvikuid véib pesta
ndudepesumasinas, valja arvatud mootoriplokki (A) ja
Ulekandemehhanisme (F3, G3, H1, 15), mida saab
puhastada kergelt niiske kddginuustikuga.

- Olge nugade kasitsemisel ettevaatlik, need on vaga
teravad.

- Arge kasutage kiilirimisnuustikuid ega metallist
detailidega esemeid.

- Arge kastke mootoriplokki (A1) mitte kunagi vette.
Puhastage seda kuiva voi kergelt niiske lapiga.

- Kui tarvikud on varviliste toiduainete (naiteks porgandite
vOi apelsinide) tootlemise jarel maardunud, hdéruge neid
lapiga, millele on kallatud pisut toidudli, ja puhastage siis
harilikul moel.

- Kasitsege nuga (J4) ning terasid J10 ja J11 ettevaatlikult:
need on vaga teravad.

o
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RETSEPTID

Mikserijalg JOON 4 :

 Juurviljasupp:

500g kartuleid, 400g porgandeid, 1 porrulauk, soola, pipart
1,81 vett.

Kupsetage aurus 10 minutit.

Mikserdage 45 sekundit.

* Majonees

Pange 1 munakollane, 1 tl sinepit, 1 sl 4adikat, soola, pi-
part, 250 ml dli liitrisesse segamisndusse.

Mikserdage 15 sekundit.

150 ml minihakklihamasin (sé6ltuvalt mudelist) JOON E
« Selle tarvikuga saate hakkida

kulslauku, maitsetaimi, sibulat.

70 g kdbdlustest puhastatud ja 1 cm x 1 cm x 1 cm tikki-
deks I8igatud loomaliha 3 sekundiga.

KUI SEADE EI TOOTA, SIIS...

450 ml hakklihamasin (soltuvalt mudelist) JOON F

« Selle tarvikuga saate hakkida

kilslauku, maitsetaimi, sibulat.

200 g kddlustest puhastatud ja 1 cm x 1 cm x 1 cm tlkki-
deks Idigatud loomaliha 10 sekundiga.

600 ml hakklihamasin (so6ltuvalt mudelist) JOON G

« Selle tarvikuga saate hakkida

kilslauku, maitsetaimi, sibulat.

250 g kddlustest puhastatud ja 1 cm x 1 cm x 1 cm tulkki-
deks Idigatud loomaliha 15 sekundiga.

Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (Soltuvalt mudelist)
JOON |

« Selle tarvikuga saate hakkida kddlustest puhastatud ja 1
cm x 1 cm x 1 cm tikkideks I8igatud liha (500 g loomaliha)
umbes 20 sekundiga, kddgivilja, juustu, saia.

» Samuti saab hakkida ja viilutada kuni 700 g kddgivilja
(porgandid), juustu jne.

- Kontrollige,
et seade oleks korralikult vooluvdrku hendatud.
et toitejuhe oleks korras.

Seade on varustatud Ulekuumenemisvastase kaitseslstee-

miga. Ulekuumenemise korral liilitub seade valja. Sel juhul
tuleb seadmel enne selle kasutamise jatkamist umbes 20
minutit jahtuda lasta.

TARVIK(UD)

Seade ei hakka ka siis toole?

Po6rduge volitatud teeninduskeskuse poole (nimekiri vt.
mudgijargse teeninduse vihik).

Edasimudja voi teeninduskeskuse kaest (vt. nimekiri mid-
gijargse teeninduse vihikus) saab osta jargmised tarvikud:

150 ml minihakklihamasin: viitenr. MS_0695652.

Selle tarvikuga saate hakkida 70 g loomaliha 5 sekundiga.
450 ml minihakklihamasin: viitenr. MS_0695653.

Aitame hoida looduskeskkonda!

Selle tarvikuga saate hakkida 200 g loomaliha 10 sekun-
diga.

600 ml minihakklihamasin: viitenr. MS_0695654.

Selle tarvikuga saate hakkida 250 g loomaliha 15 sekun-
diga.

® Teie seadme juures on kasutatud vaga mitmeid imbertdtiemist voi kogumist

vbimaldavaid materjale.

=) Viige seade kogumispunkti, et oleks voimalik selle imbertddtlemine.
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